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ZASEDANI 0Z

Zasedani zastupitelstva obce se kona v pondéli 27. ledna 2014 od
18:00 hodin v knihovné obecniho ufadu.
Program:

1) zprava o hospodareni obce v roce 2013

2) pfiprava investi¢nich akci

3) plan kulturnich akci 2014

4) rGzné

ZE ZASEDANI 0Z

Zastupitelstvo na svém zasedani projednalo navrh rozpoctu obce na
rok 2014. Schvaleny rozpoCet predpoklada celkové pfijmy ve vysSi
4.977.900,- K&, vydaje ve vysi 3.024.500,- K&, splatku pujcky u CS a. s. ve vysi 948.000,- K& a rozpod&tovou
rezervu na investice 1.005.400,- K&. Rezerva bude vyuzita na kofinancovani projektd, na které ziskame dotace a
projektovou pfFipravu.

OZ projednalo zamér rekonstrukce domu &p. 39, ve kterém budou rekonstruovany prostory obchodu a kadefnictvi
v pfizemi. Puda bude vyuzita jako archiv a sklad obecniho ufadu. Velmi zivé bylo diskutovano feSeni vstupu do
podkrovi. K jednoznaéné shodé nedoSlo a tak bylo rozhodnuto ponechat feSeni na architektech. Projektova
dokumentace bude zpracovana v lednu a v Unoru podana zadost o dotaci na MMR. Do zadosti se budeme snazit
zaradit i nové prulezky pro hfisté matefské Skoly. NaSe zadost o dotaci bude Uspésna, protoze je odménou za
2. misto v soutézi Vesnice roku. Projekt bude podavan v celkové vysi 2,2 mil. K&.

OZ pfijalo dotaci na vybaveni technikou pro krizové situace ve vySi 66 tis. KE. Pofizena byla wapka, vysousec,
elektrocentrala a vozik za auto. Dar z povodriové sbirky 30 tis. KE byl vyuzit na opravu propadlé silnice pfed
Subrtovymi v Chodovicich.

S knihovnou v Ji¢iné byla uzaviena smlouva na zajisténi tzv. vypQjcniho fondu. Knihovné poskytujeme pfispévek
20,- K¢ za ob¢ana, ktery je vyuzit na nakup novych knih, které v nasi knihovné muzeme pravidelné obménovat.

S méstem Hofice byla uzaviena smlouva o vypujéce kancelarskych prostor pro realizaci projektu ,Meziobecni
spoluprace®. Najemni smlouva byla uzaviena s Kancelafi Poslanecké snémovny na zfizeni poslanecké
kancelare.

OZ stanovilo sto&né na rok 2014 ve vysi roku letodniho, tj. 12,- K&/m?>. ProtoZe od roku 2014 dochazi ke zméné
zakona o vodovodech a kanalizacich a s tim spojené zmény ve zplsobu uréeni vySe sto¢ného, bude stocné
vybirano az od éervna 2014. Pracovniky obce bude zjiStovana existence domovnich studni u jednotlivych
nemovitosti. Domacnosti, které nemaiji studnu, a tedy maji moznost odbéru vody pouze z vodovodu, bude stocné
stanoveno dle mnoZstvi odebrané vody. Domacnostem se studnou bude sto¢né stanoveno dle smérnych &isel.
Ve vedeni obce ke zméné nedochazi, pouze od 1. 1. 2014 budu pracovat jako ,neuvolnéna“ starostka. Funkce
mistostarosty obce se zatim nikdo neujal.

Zastupiteldm, pracovnikim obce dékuji za celoro¢ni spolupraci a vam vazeni ob¢ané, dékuji velmi za vasi
podporu a do nového roku preji vSem hodné zdravi a Stésti!

Martina Berdychova



ODPADY A POPLATKY

Odpady: systém nakladani s odpady se pro rok 2014 neméni. Stejné jako
v letoSnim roce bude s kazdou domacnosti uzavirana smlouva o likvidaci
odpadu, dle vybéru &etnosti svozu. Ceny za jednotlivé znamky zlstavaji
stejné jako v minulém roce. Svozovy den se nemeéni, zOstava utery, stejné
jako pro tfidény odpad — odvoz pytla. Do tfidéni odpadd se zapojila i nase
Skola, kam muzete 2x ro¢né predat zdarma noviny, ¢asopisy a karton a
vicka. Znamky roku 2013 budou platit cely leden. Od Unora museji byt
popelnice jiz oznaeny novou znamkou. Znamky budou v prodeji od
pondéli 6. ledna v kancelafi obecniho ufadu.

Ceny a terminy svozu pro rok 2014:

Modra znamka — tydenni, cena 1.950,- K& — svoz kazdé utery od 7. 1. do
30. 12.

Cervena znamka — 42x za rok — kombinovana — zima 1x tydné, 1éto 1x za 14 dni, cena 1.670,- Ké

7.1.,az 22. 4. kazdé utery, dale 6. 5., 20. 5., 3. 6.,17.6.,1.7.,15.7.,29. 7., 12. 8., 26. 8., od 9. 9. kazdé utery
do 30. 12.

Zelena znamka — 26x za rok — &trnactidenni, cena 1.200,- Ké
14.1.,28.1.,11.2.,25.2,,11.3,,25.3,,8.4.,22.4.,6.5.,,20.5.,3.6,17.6.,1.7.,15.7.,,29. 7., 12. 8., 26. 8.,
9.9,23.9,7.10,21.10.,4.11.,18.11.,2. 12, 16. 12, 30. 12.

Zluta znamka — 13x za rok — mésiéni, cena 750,- Ké
28.1.,27.2.,25.3.,22.4.,20.5.,17.6.,15.7.,,12.8.,9.9., 7. 10., 4. 11., 2. 12., 30. 12.

Oranzova znamka — rekreacni — 1x za 14 dni léto, cena 750,- K&
22.4.,6.5.,20.5,3.6.,,17.6.,1.7.,15.7.,29.7.,12. 8., 26.8.,9.9.,23.9,, 7. 10.

Cerné pytle na smésny odpad, cena 55,- Ké/kus, svoz kazdé Utery.

Terminy svozl pytla s tfidénym odpadem, 3 pytle za osobu a rok zdarma, dalsi pytel 10,- K&
7.1.,4.2.,4.2.,1.4,6.5,,3.6.,,1.7.,5.8.,2.9,,7.10.,4.11., 2. 12.

Poplatek za psy: poplatek zlistava beze zmény. Je splatny do konce bfezna, k 30. 3. 2014. A to 100,- K¢ za
jednoho psa, za kazdého dalSiho je poplatek 150,- K&, pro seniory 50,- K€ a za kazdého dalSiho psa 75,- K¢.

Stocné: stanoveno ve vySi 12,- K&/m?, vybirano bude od ¢ervna 2014

Pfedplatné Zpravodaje pro rok 2014 je ve vysi 100,- K&, jedno Cislo 10,- K&.

ZPRAVICKY ZE SKOLKY

Pogasi nam na podzim pfalo a tak jsme mohli nase Fijnové téma
"Jak nam chutnd podzim" uskuteCfiovat hlavné venku. Na
vychazkach jsme seznamovali déti s tim, co vyrostlo na zahradé, na
poli a v lese. Chodili jsme na houby, sbirali Zaludy a kaStany,
barevné listy. Ve tfidé jsme potom z téchto pfirodnin tvofili. Nase
listopadové téma mélo nazev "Pocasi je na draka". Poznavali jsme,
co umi vitr a dést, jaké barvy ma pfiroda, a jak musime pecovat o
svoje télo a zdravi. Déti malovaly barevny podzim, hraly si na
lékafe, urCovaly jednotlivé cCasti téla, ucily se co je zdravi
prospésné. Zaroven jsme kazdy den pilné nacviCovali na vano&ni
besidku, ktera probéhla odpoledne 3. prosince v mistnim kostele.
Dopoledne jsme jesté navstivili divadelni pfedstaveni "Hvézdicka
betlémsk&" v Hoficich. Nyni musime byt moc hodni, aby k nam do
Skolky pfidel JeZiSek s darky a pak uz hura na vanoc¢ni prazdniny a
do tepla nasich domov( k rozzafenym vanocnim stromkdm. ' .
Pfeji vam véem krasné, v klidu a pohodé proZité svatky vanodni a  PFR Hrusiiug
do nového roku hlavné pevné zdravi.

Irena Peterova



ZPRAVY ZE SKOLY

Vanoce uz jsou za dvefmi, cukrovi voni v kuchyni a prvni snih nadélil radost
détem z Chodovické zakladni Skoly, které maji porad pIné ruce prace.

V listopadovém projektu ,Bily Martin“ se déti seznamily s povésti o Martinovi,
pfipomnély si lidové pranostiky a vytvofily svého bilého Martina. Jedno

@
(D CD listopadové dopoledne jsme spole¢né vyrabéli vanoéni vyzdobu z papiru,
{] @ ktera uz zdobi okna i prostory nasSi Skoly.

QT@ § 22. 11. se konal vytvarny seminaf z pedigu, kde si vSichni pfichozi vyrobili
b rikr 3?-4-&«4'

@ Q krédsné postavicky z betléma ¢&i zvonecek.
e':z e 27. 11. byl den, na ktery se naSe déti hodné téSily. Navstivili jsme

26. 11. se konala jiz tradi¢ni schiizka rodi¢d malych predSkolacka.
Trebechovicky pohyblivy betlém a poté Planetarium v Hradci Kralové.
Posledni listopadovy den nase déti vystoupily na zahajeni adventnich trh{i na namésti v Hoficich.
Prosinec jsme zahaijili spoleéné s détmi MS navstévou divadla v Hoficich, kde si déti uzily predstaveni ,Hvézdi¢ka
betlémska“. Adventni ¢as véem pfijemné navodila besidka déti MS a ZS v Chodovickém kostele, kde se véem
moc povedly basni¢ky, koledy, tanecky i hra na hudebni nastroj. Odménou Sikovnym Skolackim byl nadSeny
potlesk divakau.
11. prosince probéhl v nasi Skole Den otevienych dvefi. RodiCe i pratelé Skoly si mohli prohlédnout prostredi
Skoly a tfid a podivali se, jak probiha bézna vyu€ovaci hodina.
19. prosince jsme stravili den vypravénim vanocnich pfihod, zvykd a tradic. Vyrobili jsme si vanoéni svicen pro
radost. Odpoledne probéhlo vzajemné predavani dare¢kd u stromecku. Radost jsme udélali i zvifatkim v lesa,
pfipravili jsme pro né spoustu dobrot a laskomin.
Nasi Skolacci jsou pilni jako v€eli€ky, odménou jim bude 20. prosince feditelské volno.
Vanoc&ni prazdniny budou od 23. 12. 2013. Do Skoly se vratime az 6. 1. 2014.
Odpocinek si zaslouzi vS§echny déti, hlavné nasi prviiacci, ktefi uz étou prvni véty.
A co nas ¢eka v novém roce?
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4.1.2014 Trikralova sbirka — sraz v 8:30 u Skoly

8.,15.,22.1. 2014 Projekt pro pfedskolaky ,Hrajeme si na Skolu® 7:45 — 9:30
28.1.2014 Zapis do 1. tfidy, v 16:00 u€ebna 1. tfidy (s sebou rodny list, OP)
30. 1. 2014 UkoncCeni 1. pololeti a rozdani vysvédceni

31.1.2014 Pololetni prazdniny

3.2-7.2.2014 Jarni prazdniny

9.2.-14.2.2014 Hory — Jizerské hory, Kofenov, penzion Zvonice, vyjezd 3, — 5. roénik
Leden, unor — vylet na béZkach (dle polasi)
V neposledni fadé bychom radi podékovali Stanislavu Hradeckému za odbornou pomoc, VSUO Holovousy za
darovani jablek do Skolni jidelny a Honebnimu spole€enstvu BaSnice za darovani finanéni ¢astky 30.000,- K¢,
ktera bude vyuZita na pofizeni nového koberce do herny MS a do 1. tfidy ZS a dale na didaktické pomdcky pro
déti. Velké diky patfi i rodi¢im a pratelim skoly, diky nimz jsme pfi sbéru nashromazdili necelé 2t papiru a ziskali
tim finan¢ni odménu 2.700,- K&.
S podé&kovanim nesmime zapomenout ani na Romana Lepsika a pana Cihéka, ktefi ochotné pomahaji s t&zkymi
pracemi v nasi Skole a na pana Slezaka, ktery zapUjcil Skole leSeni potfebné na opravu télocvicny.
Za kolektiv zaméstnancu Skoly véem preji radostné proziti vano¢nich svatkl, hodné lasky, pochopeni, tolerance a
hlavné zdravi.

Helena Baliharova

KLUB SENIORU 2013

Klub senior(i na podzim proZil exotické chvilky diky prednasce Stépana Medikuse s ndzvem Nemasté Nepal.
Cestopisny vecer plny fotografii nas zavedl do dalekého Nepalu a my tak méli moznost nahlédnout mimo jiné i
prostfednictvim videonahravek do zivota taméjsich obyvatel, ,okusit® jejich zvyky a tradice a nakonec odchazet
s pocitem, ze vSude dobfe, ale u nas doma opravdu nejlépe... Pfedvanocni €as jsme si uzili v nedalekych
Nechanicich a stravili pfijemné chvile na nechanickém Hradku, kde byla pfipravena vystava o vano¢nich zvycich
nasich babi¢ek a dédu. Pfes osklivé poCasi jsme se prenesli za pomoci punce, ktery vafi v zamecké kuchyni a
vylet zakondili nav&tévou zahradnictvi. Do pfistiho roku vSem pfejeme pevné zdravi a vitalitu a budeme radi,
kdyZ naSe fady obohatime o dalSi Cleny s chuti jen tak si popovidat, navstivit blizka, a pfesto ne tolik znama
mista, nebo se lecEemu pfiucit na ve€ernich tematickych vecCerech.

Alena Kuzelova



PRODLOUZENY VIiKEND JSME V HOLOVOUSICH A CHODOVICICH
VYUZILI NA 100%

VOLBY 2013

V patek a v sobotu se v celé CR konaly predéasné volby do Poslanecké
snémovny. Volebni mistnost byla na obecnim ufadé. Kazdy kdo pfiSel volit,
si mohl prohlédnout ceny a stuhy, které jsme ziskali v soutézi Vesnice roku
2013. V sobotu v 14:00 hodin bylo odvoleno.

l’%. .
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SOBOTA 26. 10. 2013 - DRAKIADA A BRAMBORIADA

Eovrelinka

A pravé od 14:00 hodin se na hfisti u vagonu konala drakiada a
bramboriada. Pfed druhou hodinou bylo v8e pfipraveno. Na hristé zacaly
pfichazet prvni déti spole¢né se svym doprovodem. Kazdy si pfines| draka.
Netrpélivé déti chtély své draky hned vyzkousSet. Vitr témér nefoukal a tak
dostat draka na oblohu bylo opravdu hodné namahavé. Nikdo to nevzdaval a tak se v priibéhu celého odpoledne
ve vzduchu vystfidali vSichni draci. Vagon zdobily basni¢ky o dracich, které se déti béhem odpoledne naudily.
Kdo basni¢ku odfikal, dostal sladkou odménu. Pro déti byly pfipraveny jesté bramborové soutéze. A tak
bramborou shazovaly kuzelky, hazely brambory do koSe a s nalozenym kortou¢kem jezdily slalom. VSechny déti
si s pomoci rodi¢ vyrobily bramborova tiskatka, sloZily papirovou ¢epici a tu si krasné potiskaly. Détem ¢epice
moc slusely. Cekal na né jesté dalsi ukol. Brambory jsme chtéli i ochutnat. Pfipravené brambory, $krabky,
struhadla, kofeni, panve, vafiCe.... To vSe napovidalo, ze péct se tu budou jesté bramboraky. A tak se do toho
déti pod dohledem svych rodi¢u daly. Strouhaly déti i tatinkové. Maminky radily — no zkratka bramboraky délala
cela rodina. Bylo moc hezké sledovat tu spolupraci. S prvnimi bramboraky se od vagonu zacala linout viné. A to
rozhodlo, kdo jen trochu vahal, pustil se do nich také a tak nakonec na pec¢eni bramboraku byla fronta a peklo se
az malem do tmy. Odpoledne se vydafilo. Uzili si ho déti i rodi€e. Po¢asi nam pralo, vzdyt byl témérf letni den.
Podékovani patfi Lence Dolezalové za skvélou spolupraci a obecnimu Ufadu za odmény pro déti.

VYSLEDKY VOLEB DO PARLAMENTU

Béhem sobotniho odpoledne jsme se také praibézné snazili sledovat vysledky voleb. Vecer uz bylo jasno. Nase
pani starostka Mgr. Martina Berdychova se stala novopecenou poslankyni hnuti ANO. Gratulujeme.

NEDELE 27. 10. 2013 - LAMPIONOVY PRUVOD

Tak, jako kazdy rok, jsme se i letos v podvecer statniho svatku sesli u pomniku mezi Chodovicemi a Holovousy
na lampionovém priivodu. SeSla se spousta déti s krasnymi lampiony. Pani starostka vSechny pfivitala a
spole¢né& s détmi vztygila viajku Ceské republiky. Déti recitovaly, hraly na flétnicky a zpivaly. Za své vystoupeni
byly odménény potleskem. Od pomniku jsme pak pridvodem Sly do Holovous k rybniku poustét oblibené lodicky.
Hraz rybnika letos zdobily rozsvicené vyfezavané dyné, které vyrobily déti ve Skole.

ROZLOUCENI S LETOSNi SEZONOU

V nedéli 27. fijna 2013 bylo naposledy otevieno obecni ob&erstveni U Vagonu a zpfistupnéno viceucelové hfisté.
Mnoho z nas sem zavitalo rovnou z lampionového pravodu. Pergola byla zaplnéna a uvnitf vagonu bylo také
plno. Pivo Tambor jsme si tak mohli vychutnat naposledy v této sezoné a to
Uplné zdarma. Pivo nam vénoval pivovar za celoroCni pfizen. Posezeni nam
zpfijemnila Ziva hudba. Spole¢né s panem Kolafem a jeho pfateli jsme si
mohli i zazpivat. Lou€eni se protahlo do pozdnich hodin. Velké podékovani si
od nas vSech urcité zaslouzi skvéla obsluha obCerstveni U Vagoénu a to ve
slozeni Miro Klimo, lva Sudikova a Hela Vojtéchova. Ti se o nas vzorné po
celou sezoénu starali. Tak nashledanou opét v pfistim roce na jafe. Budeme
se tésit.

bradz



RECEPTY Z LETOSNIi SOUTEZE
.0 NEJLAHODNEJSI JABLECNY MOUCNIK«

Tak jako kazdy rok, pfinas§ime i v tomto vanoénim vydani zpravodaje recepty z letosSniho roéniku soutéze ,0O
nejlahodné;jsi jable€ny moucnik®. Touto cestou bychom jesté jednou chtéli podékovat vSem cukrarkam, které si
udélaly ¢as a upekly skvélé a chutné mouéniky do soutéZe. Moc si to zaslouzi. Ted uZ je jen na Vas, naSich

¢tenafich, je vyzkousSet. Tak hodné §tésti a dobrou chut ©.

FRANCOUZSKY JABLKOVY DORT 1. MiSTO JONAKOVA IVA, BILSKO

Suroviny na tésto: Suroviny na jableénou napln:
125 g hladké mouky 800 — 1000 g strouhanych jablek (nahrubo)
50g mouckového cukru 150 ml  studené vody
1/3 prééku do pediva 1 vanilkovy pudink
50g masla 113icka  mleté skofice (dle chuti i vice)
1 vejce vy
Spetka soli 3 Izice cukru

Postup pripravy korpusu:
Ze vSech pfisad pfipravime tésto, kterym vyloZzime dno dortové vymazané a vysypané formy a pe¢me doruzova.
Mezitim si pfipravime napln.

Postup pripravy napiné:
Nastrouhana jablka rozvafime s cukrem. Ve vodé rozmichame pudinkovy prasek, nalijeme do jablek, zamichame

a lehce povafime. Teplou hmotu nalijeme na upeceny korpus a nechame vychladnout.

Na vychladly dort rozetfeme uslehanou Slehacku oslazenou dle chuti. @ @
Zdobime, chladime a podavame.

Suroviny na ozdobu: e e
1 smetana ke Slehani (mohou byt i dvé) | \"‘

ztuZovaé $lehacky A

tro8ku  mouckového cukru

kané liskové ofisk dle dle chuti @‘
sekané liskové ofiSky a mandle dle chuti @ "(}@ @

JABLICKA POD PERINOU 2. MiSTO  JONAKOVA IVA, BILSKO
Suroviny na korpus: Suroviny na napln:
160 g hladké mouky 500 g ocisténych jablek
50 g cukru moucka 60 g cukru
100 g masla nebo Hery Suroviny na snih:
2  Zloutky 4  bilky
Y2 prasku do peciva 150 g cukru moucka

Postup pripravy korpusu:

Zméklé maslo (Heru) smichame s ostatnimi surovinami a na vale vypracujeme hladké tésto. Nechame ho
v ledni¢ce %2 hodiny odpocinout. Dortovou formu (primér cca 28 cm) vymazeme maslem a vysypeme moukou.
Tésto rozvalime, pfeneseme do formy a upravime. MidzZeme tésto ,vymackat® i pfimo ve formé. V pfedehraté
troubé pe¢eme na 180 stupriti C dorlizova (cca 10 min).

Postup pripravy napiné:

Nastrouhana jablka dusime domeékka spolu s cukrem. MUzeme piidat i Spetku skofice, v jablkach povafrit
badyanovou kyticku nebo mizeme pfidat Izici rumu. Jak ma kdo rad. Na horky korpus rozlozime napln z jablek.
Z bilk(l a cukru uslehame tuhy snih, namazeme jej na kola¢ a dopeceme (160 stupnu — 20 minut). Nechame
vychladnout a miizeme ochutnavat.




JABLECNY ZAVIN 3. MiSTO LUKASKOVA MARIKA, HORICE

Pouzivam kupované listové tésto, tentokrat jsem zkusila i celozrnné. Vyvéalim &tverec nebo spi§ obdelnik a
nafezu ho ze stran radylkem na prouzky smérem ke stfedu, ktery ztstane v celku.

Stfed posypeme strouhankou nebo strouhankou z détskych piSkotl s vanilkovym cukrem a posypeme krajenymi
jablicky. Potom jesté jednou posypeme cukrem, tentokrat skoficovym, pfidame rozinky a brusinky (dle chuti i

ofisky).

Nakrajené prouzky tésta stfidavé prekladame pres jabli¢ka. Je to prosté obycCejny Strudl, jenom hezleji vypada.
Dobrou chut!

SYPANY JABLECNY KOLAC 4. MiSTO VOJTECHOVA LUCKA, CHODOVICE

1 hrnek cukru krupice
150 g naldmanych ofechl
1 |zi¢ka skofice
1 vanilkovy cukr
2 hrnky polohrubé mouky
1/8 masla
1 kg strouhanych jablek

Cukr smichame s vanilkovym cukrem a moukou. Do vy$§i vymazané formy vrstvime smés mouky a cukru,
strouhand jablka — kazdou vrstvu pfimackneme — pak skofici a ofechy a opé&t mouku s cukrem, polijeme
rozpusténym maslem, pokraCujeme vrstvou strouhanych jablek, skofici a ofechy.

Na zavér pfiddme mouku s cukrem, kterou zalijeme maslem.

Peceme v predehraté troubé na 180 stupfid asi 50 minut.

JABLECNY NEPECENY DORT 5. MiSTO NOZICKOVA NIKOLA, HOLOVOUSY

Y2 kg jablek
2 vanilkové cukry
2 vanilkové pudinky
1 balicek piskotu

Oloupana a na kousky nakrajena jablka dame vafit v ¥ litru vody v druhém % litru vody rozmichame pudinky a
vanilkové cukry. Kdyz jsou jablka rozvafena, nalijeme do nich pudink a 5 minut povafime. Na dno formy dame
alobal a piSkoty, které pokladame jeden vedle druhého a stfidavé vrstvime kaSi a piSkoty. Nechame ulezet
Vv lednici a ozdobime Slehackou.

BABICCIN JABLECNY KOLAGC NOVOTNA ZDENKA, HORICE

30dkg polohrubé mouky 4 ‘ \0, /¥

8 dkg cukru mougky
Y2 bali¢ku prasku do perniku

10dkg masla
3lzice medu i
1 vejce b

trochu mléka

Vypracujeme vlaéné tésto a pfipravime si kolacovou kulatou formu (vymazanou a moukou vysypanou). 2/3 tésta
vyvalime na dno formy. Poklademe rozvarkou z jablek (jablka, cukr, skofice, med a tfeba i IZice rumu — kdo ma
jak rad). Vrch zdobime mfizkou ze zbytk( tésta a pe¢eme v predehfaté troubé asi 20 minut pfi teploté 220 stuprid
(elektrickd trouba).



JABLECNY DORT SPINKOVA HANA, CHODOVICE

Do dortové formy dame vrstvu piskotd, potom dame vrstvu rozvafenych jablek, krém a dozdobime dle svého.
Budeme potfebovat:
Y2 bali€ku piskotl
“2kg jablek (na kostiCky)
3dcl vody
dle chuti trochu cukru a skofice
2 vanilkové pudinky na zahusténi jableCné smési

Krém:
1 tvaroh
Y. masla

trochu cukru
VSe uSlehat. Pridat skofici a usSlehanou Slehacku.

ROLADA S BAREVNYM JABLECNYM ROSOLEM
SPINKOVA HANA, CHODOVICE

Rolada:

3 vejce
6 IZic cukru
1 1ziCka syrobu fepného
8 Izic hrubé mouky

Y2 prasku do peciva
Peceme 8 — 10 minut.

Jablka pokrajime na kosti¢cky — asi 72 kg, pfidame vodu, povafime a zahustime dvémi zelé v prasku a obarvime
potravinarskou barvou. Po zhoustnuti naplnime roladu a dame zamrazit. Pocukrovat.

PERNIK S JABLKY MAIXNEROVA KATERINA, CHODOVICE
45 dkg hladké mouky 11zice kakaa
45 dkg jablek 2 vejce
30 dkg cukru (prasek) 9 IZic oleje
1 prasek do peciva mléko dle potieby

1 1ZiCka jedlé sody (ne celd)

Podle chuti mGzeme pfidat citronovou klru a vanilkovy cukr.
Navrch potfeme marmeladou (rybiz) a prelijeme ¢okoladou.

RYCHLY JABLECNY KOLAC MAIXNEROVA KATERINA, CHODOVICE
4 hrne¢ky pokrajenych jablek 4 1Zice rozinek
4 vejce 4 Izice orechl
% hrnecku oleje Vs |1Zicky skofice
1 hrneCek krupicového cukru 2 hrnecky polohrubé mouky
1 1zicka kakaa 1 prasek do peciva

Vejce s olejem, cukrem a kakaem naSlehdme do pény, vmichame jablka nakrajena na kosti¢ky, rozinky, hrubé
posekané ofechy a skofici. Nakonec pfidame mouku s praskem do peciva.

Tésto nalijeme na vymazany a moukou vysypany plech a upeéeme. Hotovy kola¢ mizete pocakat ¢okoladou.



MARMELADOVE REZY ING. KOCOVA KVETA, HOLOVOUSY

Suroviny: Napln:
500 g hladké mouky 300 g mletych ofechud
40 g drozdi 2 polévkové IZice mouckového cukru

200 g rozpusténého masla 800 g jablkové marmelady (1 kg rozvarenych
1 vejce jablek, 3 sacky skoficového cukru, Stava z 1
1 Zloutek citronu, 350 g krystalového cukru, Gelfix
1 vanilkovy cukr super 3:1 — v8e uvafit dle navodu na

Spetka soli sacku).
100 g cukru

mléko podle potieby

Postup:

Z drozdi, trochu cukru a mouky zpracujeme kvasek, nechame kynout. Pak vSechny suroviny smichame a
zpracujeme obvyklym zplGsobem kynuté tésto.

Tésto bez kynuti hned rozdélime na tfi stejné dily, které postupné vyvalujeme.

Prvni plat tésta polozime na velky vymazany plech, potfeme marmeladou, posypeme cukrem mouckou
smichanou s mletymi ofechy.

Pfikryjme druhym platem tésta a opét potieme marmeladou a posypeme cukrem s ofechy. Nakonec vSe
zakryjeme tfetim platem tésta.

Nechame jednu hodinu kynout, pak propichame vrchni plat vidlickou a pe€eme asi pfi 180 stupnich.

Z upeceného vykrajujeme razné tvary polévame c¢okoladou, pfipadné slepujeme krémem.

JABLKOVA ROLADA LORENCIKOVA MARIA, HOLOVOUSY
Tésto: Napln: Cokoladova poleva:
5 vajec 1kg jablek 100 g cokolady
5 PL polohrubé mouky 3 PL cukru 70 g masla (tuk)
5PL cukru 300 ml vody
1 PL citronové Stavy 80 g Zlaty klas — krémovy
prasek

1 vanilkovy cukr
1 €ajova IZ. mleté skofice

JABLECNY TVAROZNIK SKVRNOVA PETRA, CHODOVICE

Suroviny: Jableéna napln: Tvarohova pomazanka:
5 vajec lkg jablek 500 g mékkého tvarohu

150 g polohrubé mouky 2 bali¢ky vanilkového cukru 200 g mouckového cukru

150 g mouckového cukru 1 vanilkovy cukr

Y2 bali¢ku prasku do peciva 150 g masla

3 PL vody
Navrch:

Slehacka + skofice

Postup:
Jablka oloupeme, nastrouhame na hrubém struhadle a smichame s vanilkovym cukrem. Plech vyloZzime alobalem
a rozetfeme na néj jableCnou hmotu.

Oddélime Zloutky od bilk(i. Zloutky utfeme s cukrem do pény a pfilijeme vodu. Mouku prosatou s pragkem do
peciva pfidame ke Zloutkim. Nakonec zlehka vmichame snih z bilku. Tésto nalijeme na jablka a pe¢eme v troubé
predehraté na 160 stupna.

Upeceny jable¢ny korpus nechame vychladnout, idealné do druhého dne. Pieklopime a odstranime alobal.
Tvaroh uSlehame s cukrem mouckou, s vanilkovym cukrem a se zméklym maslem. POZOR! Tvaroh a maslo
musi mit stejnou teplotu, jinak se srazi. Tvarohovou naplf opatrné rozetfeme na jable€nou vrstvu.

USlehanou smetanu rozetfeme v rovnomérné vrstvé na moucnik a posypeme skofici.



KOKOSOVO JABLECNE REZY STRUNOVA VERA, CHODOVICE

Tésto: Jable€na napln:
5 vajec 1kg jablek
70g cukru 5PL rumu
100 g polohrubé mouky 4 PL cukru
Y. prasku do pediva skofice

Kokosova napln:
Zloutky uslehame s cukrem, pfidame mouku s praskem do pediva a udlehany snih.

Vypracujeme tésto, které ihned upeeme v predehiaté troubé na 175 stuprili C. Oloupana a pokrajena jablka
podusime, pfidame rum, skofici a cukr. Vychladlé zahustime trochou podrcenych piskotd. Strouhany kokos
povafime v mléce a nechame vychladit. Pfidame zakysané smetany a osladime. Upe&eny piSkot potfeme
marmeladou a ddme jablkovou naplfi. Na ni poklademe piSkoty a nalijeme kokosovou naplii. Dame vychladit do
lednice.

JABLECNY KOLAC SE SNEHEM STRUNOVA VERA, CHODOVICE
Potiebujeme: Napln:

6 Zloutkl 2 kg jablek (i se slupkou)
200 g masla 1 vanilkovy cukr
300 g mouckového cukru
150 ml vlazného miéka Snih:
300 g polohrubé mouky 6 bilkd

1 prasek do peciva 150 g krupicového cukru

50 g nasekanych vlagskych ofecht

Maslo na vymazani a hrubou mouku na vysypani plechu.

Priprava:

Snih — Bilky uSlehame s cukrem nad parou na tuhy snih.

Napln - Jablka omyjeme, zbavime jadfincli a nakrajime na mensi kousky. Podusime s vanilkovym cukrem
domékka.

Tésto — Maslo vySlehame s cukrem, pfidame Zloutky, mléko a mouku s praSkem do peciva, VSe dikladné
promichame. Tésto rozetfeme na vymazany a moukou vysypany plech a peCeme v pfedehfaté troubé. Po
upeceni na néj navrstvime horkou jable¢nou napli a snih z bilkl. Cely kola¢ posypeme sekanymi ofechy a dame
do trouby jesté na 10 minut dopéct — pfi slabsi teploté.

JABLECNE REZY STRUNOVA VERA, CHODOVICE
Potiebujeme: citronovou kuru
1 vejce nasekané vlasské ofechy
200 g krupicového cukru rozinky namoc¢ené v rumu
80 g oleje
300 g polohrubé mouky Poleva:
300 g nastrouhanych jablek 1 ¢okolada na varfeni
1 prasek do peciva 1 zakysana smetana

1 Cajova Iz. mleté skofice

Maslo na vymazani a hrubou mouku na vysypani plechu.

Priprava:

Vejce s cukrem a olejem vySlehame, pfiddme nastrouhana jablka a mouku smichanou se skofici a praskem do
pecCiva. Pfisypeme nasekané vlasské orechy, rozinky a dukladné promichame. Nalijeme do vymazaného a
vysypaného pekacku a upeCeme v pfedem vyhfaté troubé na 175 stupfit C asi na 30 minut. Mezi tim si
rozpustime Cokoladu na vareni a vmichame kelimek zakysané smetany. Upeceny kola¢ nechame vychladnout a
potfeme pfipravenou polevou.



JABLECNE KULICKY STRUNOVA VERA, CHODOVICE

Potrebujeme:
140 g strouhanych jablek

140 g mouckového cukru
70 g mletych mandli
klru a stavu z % citronu
100 g kandovaného ovoce
rozinky a piskoty dle chuti a potfeby

Priprava:
Cukr svafime s trochou vody, vmichame nastrouhana jablka, cukr, mandle, citronovou kuru a §tavu. Za stalého
michani uvafime do husta. Pokud je hmota fidka, pfidame podrcené détské piSkoty. Nechame vychladnout a
tvarujeme kulicky, které obalujeme v hrubém krystalovém kokosu. Mizeme pouzit i mleté ofechy. Nechame
zchladnout.

TVAROHOVE SATECKY S JABLKY VOJTECHOVA KATERINA, CHODOVICE

250 g tvarohu
250 g hladké mouky
250 g tuku
Spetka soli
Zloutek

VSe spojime na vale v tésto, které nechame % hodiny odpocinout. Pak z n&j vyvalime 0,5 ml silnou placku, ze
které vykrajujeme CtvereCky. Ty naplnime strouhanymi jablky, spojime a upeCeme v predehraté troubé. Jesté
vlazné obalime v mouckovém cukru.

JABLECNY KOLAC S TVAROHEM KRACMAROVA JARKA, HOLOVOUSY
Korpus: Napln:
0,21 polohrubé mouky 6 vétSich jablek
1 Kkypfici pradek do pediva 1 vanilkovy cukr
% sklenice cukru 4 PL cukru
1 vejce 250 g cCerveného tvarohu
1 sklenice oleje skofice
Y2 sklenice vlazné vody 50 g rozinek
2PL kakaa citronova stava

80 g vanilkového pudinku (2 sacky)
30g mandlovych lupinkd
1litr  vody

0,251 smetany ke Slehani

Ze surovin na korpus vypracujeme t&sto a vlijeme na hlub$i, maslem vymazany ° @
plech. Pe€eme asi 30 minut pro 100 stupnich C.

Ocisténa a oloupana jablka nastrouhame na hrubo, zakapeme citronovou
Stavou a dusime az jablka zcela zméknou. Postupné do nich pfidame vanilkovy
cukr, omyté a osusené rozinky a skofici. Polovinu napiné nechame vychladnout
a dobfe promichame s tvarohem. Do druhé
Casti jablek s vodou prolévame za stélého
michani pudink rozmichany ve vodé. Pfidame mandlové lupinky, pfivedeme
k varu a vafime asi 1 minutu. Korpus potieme jable€no-tvarohovym krémem,
prelijeme pudinkem a ozdobime.




PISKOTOVE REZY S JABLKY KRACMAROVA JARKA, HOLOVOUSY

200 g krupicového cukru Napln: Poleva:
5 Zloutkul 200 g masla 10— 25 g masla
50 ml oleje 0,51 mléka 200 g mouckového cukru
200 g polohrubé mouky 1 vanilkovy pudink 2PL kakaa
snih z 5ti bilkd 130 g cukru 2PL  rumu
Tuk na vymazani plechu a 5-6 jablek Y2 1Zi€ky Skrobu

polohruba mouka.

Zloutky vySlehame s cukrem a olejem, pfiddme mouku a snih z bilkd — zlehka promichame a vljeme na
vymazany plech vysypany moukou. Pe¢eme pfi 200 stupnich 15 — 2 minut. Vychladly piSkot potfeme krémem a
poklademe lehce rozduSenymi a ochucenymi jablky a zbylym krémem a povrch ozdobime &okoladovou polevou
pfipravenou ve vodni lazni rozehfejeme maslo, pfidame cukr, kakao, Skrob a rum.

JABLKOSNEHOVY KOLAC TEJCHMANOVA JANA, HOLOVOUSY
5 Zloutku Va hrnku oleje

1 hrnek cukru 1 hrnek mléka

2 hrnky polohrubé mouky 2PL kakaa

1 prasek do peciva

V3e uSlehame a nalijeme na plech s pe€icim papirem. Na tésto nastrouhame 10
oloupanych jablek.

Z 5ti bilkd uslehame snih a pfidame 1 Izici mouckového cukru. Do hustého snéhu
namichame 100 g mletych vladskych ofech(l. Opatrné natfeme na nastrouhana jablkaa @
dame péci. V horkovzdusné troub& pe¢eme 30 minut pfi 130 stupnich C.

@
HRABENCINY REZY HAUZEROVA KLARA, HOLOVOUSY
450 g polohrubé mouky 4 Zloutky
150 g mouckového cukru Y prasku do peciva
250 g masla

1/3 tésta nechame ztuhnout v lednici. Ze zbytku se vymacka placka na plech, Na ni dame vrstvu strouhanych
ofechd, potom nastrouhana jablka a zase ofechy. Ze 4 bilka uSlehame snih a pfidame 100 g cukru, naneseme na
placku a nakonec postrouhame vse ztuhlym téstem. PeCeme v troubé pfi 150 stupnich C.

JABLECNY DORT BUSTOVA LENKA, HORICE
Korpus: vh. Jable¢éna vrstva:

1509 cukru 5 vétSich jablek
3 vejce cukr
2 PL kakaa vanilkovy cukr
250 g strouhanych jablek skofice
70 g krupice 2 vanilkové pudinky

10g mletych ofechu
4 1Zice bilého jogurtu

Postup:
Zloutky utfeme s cukrem. Pfidame kakao, jablka a zbylé ingredience. Upedeme na 180 stuprit. Oloupana a

nastrouhana jablka svafime do pyré s cukrem. Pfidame pudink rozmichany s vodou a skofici. Nechame mirné
zchladnout a nalijeme na korpus.

Tak to je vSech 23 receptu, které spolec¢né s vybornymi moucniky pfinesly do soutéZe nasSe pekarky. Jesté jednou
moc dékujeme a Vam ¢&tenafdm prejeme hodné cukrafskych uspéchu a dobrou chut ©.



PREDVANOCNI ZPRAVY OD HASICU

NN Dne 27. Fijna se uskuteCnila v hasiCarné hasi¢ska vyroCka spojena s fizkiadou. Uz
‘X\ v dopolednich hodinach jsme se sesli u hasiCarny a délali jsme pfipravy. Na vyroéni
schlzi byl pozvan starosta okrsku p. Rubin. Zhodnotila se celoroéni €innost jak déti
tak i dospélych. Po schlizi pro nas star§i hasiCské déti pfipravily soutéz ,Pevnost
Boyard®. SoutéZe se zucastnilo 12 ,manzelskych“ part. Nebylo to viibec jednoduché
a nakonec se vitézem stali manzelé Andrejsovi. A potom uz se jenom smazily fizky,
jedlo, pilo a tancovalo az do rannich hodin. Dékujeme vSem, kdo pomahali, byl to
velmi vydafeny cely den.
Dne 9. listopadu se konala v Laznich Bélohrad halova soutéz ,Mistrovstvi
Podzvi€inska®“. Jiz po osmé jsme se sesli v hale mistniho ucilisté, kde mezi sebou bojovali druzstva v uzlovani,
Stafeté dvojic a 5 x 40 metrl s pfekazkami. Mladsi zaci se umistili na krasném 3. misté ze 17 druzstev, starSi zaci
skonCili na 8. misté ze 17 druzstev a dorostenci byli na 5. misté. Soutézili také jednotlivci, za mladSi se
probojovala do dvanacti nejrychlejSich ve vazani uzl( i Lucka Vojtéchova, ktera obsadila po Stafeté krasné 4.
misto. Ve starSich se probojovaly do dvanacti nejrychlejSich v uzlech i holky Baliharovy. Po Stafeté Barunka
obsadila 6. a Péta 7. misto. Medaile dostalo sedm nejlepSich jednotlivcl v kazdé kategorii. Velka gratulace.
Protoze uz po€asi neni tak pfiznivé, hasi¢ské krouzky mame v chodovické skolni télocvicné.
Dne 18. prosince se v chodovické Skole konala hasi¢ska besidka. Pro déti byly pfipraveny rlizné soutéze, mohly
si i zatancovat. Na zavér besidky v8echny déti dostaly na krk medaile se svym jménem a s podékovanim za
celoro¢ni ¢innost 2013.
Besidkou jsme ukongili leto$ni rok, dal§i hasi¢ské schlizky zaénou v chodovické Skole az v pribéhu mésice
unora.
Za SDH vsem pfreji, krasné proziti vano¢nich svatka a hodné zdravi v roce 2014.

Petra Baliharova

ADVENT V NASI OBCI

Tfi adventni nedéle ubéhly jako voda a nas €eka uz jen ta posledni —
zlata. Tak, jako kazdy rok, jsme se snazili zpfijemnit tento svate¢ni ¢as
adventnimi koncerty v kostele sv. Bartoloméje v Chodovicich. Spole¢né
jsme tak kazdy tyden zapalili svicku na adventnim vénci a tim se pfiblizili
vano¢nim svatkim. Jsme moc radi, Ze mnozi z Vas vyuzili naseho
pozvani a do kostela sv. Bartoloméje pfisli naCerpat svate¢ni atmosféru.
Prvni svi¢ka na adventnim vénci se rozhofela v sobotu 30. 11. 2013. Se
svym vanocnim koncertem vystoupil flétnovy soubor Pifferaios. Kostel
byl otevien uz pul hodiny pfed vystoupenim, a kdo chtél, mohl si ozdobit
vanocni stromecek své obce. Pfed zaCatkem koncertu byly stromecky
obci Holovousy, Chodovice, Bilsko a Chlum slavnostné rozsviceny.
Krasné vystoupeni flétnového souboru a viné vanocniho punce
odstartovalo adventni ¢as v naSi obci.

V sobotu 7. 12. 2013 jsme v kostele zapalili druhou svi¢ku na adventnim
vénci. Svate¢ni atmosféru Vanoc jsme si navodili diky vanoénimu
vystoupeni zakd hudebniho a literarné dramatického oboru ZUS Hofice.
Mezi vystupujicimi jsme tak mohli vidét i dév€ata z naSi obce a to Kacku
Zdarskou, Lucku Vojtéchovou a Anicku Kraémarovou, které zahraly na flétnu. VSichni uginkujici byli odménéni
velkym potleskem a sladkym perni¢kem.

Treti adventni koncert se konal v sobotu 14. 12. 2013. Ve spoleném vanocnim programu se letos poprvé
predstavily hofické pévecké sbory Ratibor a Vesna a orchestralni sdruzeni Dalibor. Pro posluchace bylo
pfipraveno pestré pasmo sakralnich skladeb, lidovych koled a vanocniho vypravéni. Se svateCni naladou jsme
se pak rozchazeli do svych domovu.

Do Stédrého dne zbyva uZ jen zapalit posledni svicku na adventnim vénci. My Vas timto zveme do kostela sv.
Bartoloméje na ctvrty adventni koncert. TéSit se mizete na varhanni koncert, ve kterém se Vam pfedstavi Vaclav
Uhlif — varhany a Hana Medkova — sopran. P¥ijdte tedy na zlatou nedéli 22. 12. 2013. Varhany se rozezni
v 18:00 hodin. VSichni jste srde¢né zvani.

| letos nam kostel zdobi pét vanocnich stromeckd, coz je o jeden vanocni strom vic. Tradicné tady mame
stromecky obci Holovousy, Chodovice, Bilsko a Chlum. Patym strome¢kem je strom pfani. Jsou na ném prani¢ka
od déti, ale psat sva pfani muzete i vy dospélaci. V nedéli 22. 12. 2013 mate moznost jesté pfidat i to své a my
Vam prejeme, at se kazdé prani vyplni.

bradz



STEDRY DEN V KOSTELE
SV. BARTOLOMEJE V CHODOVICICH

AZ rozbalite v8echny darky pod strometkem a Stédry den se bude chylit ke svému konci,
nezlstavejte doma a prfijdte do kostela sv. Bartolomé&je v Chodovicich. Od 21:00 hodin se bude
konat StédroveCerni m3e a od 22:00 hodin si spole€¢né za doprovodu varhan zazpivame vanoc¢ni
koledy. Noty mame pFipravené a na varhany nas doprovodi Zuzka Zdarska. Spoleéné tak
prozijeme krasny zavér Stédrého dne. Pro zahfati bude pfipraven svarak. Tak svatedni naladu
s sebou. TéSime se na Vas.

ﬂ@&@?

bradz
TRIKRALOVA
SBIRKA 2014

MASOPUSTNI SLAVNOSTI 2014

. , .. Dovolte, abychom Vas timto pozvali na slavnosti Masopustu
Novy rok zahajime obchlzkou T, Holovousich v roce 2014.

krall, kterou pfipravuji déti znaSi  Tradi¢ni pravod maskar doprovazeny kofiskym potahem a Zivou hudbou
Skoly. V sobotu 4. ledna 2014 Vas  se bude konat v sobotu 1. bfezna 2014. Bude zahajen ve 14:30 u kostela
béhem dopoledne za doprovodu  sy. Bartolomé&je v Chodovicich. Maskary se odméni véem, kdo je na cesté
dospélé osoby navstivi Kaspar, pohosti ,malym darkem* ktery symbolizuje masopustni poZehnani a prani
Melichar a Baltazar, ktefi Vam vseho dobrého.

zazpivaji koledu. Pfedem Vam  Trasa privodu: kostel — naves v Chodovicich — naves v Holovousich —

dékuijeme za Vasi finanni  zahumeni“ — hostinec U Krejél, kde bude pokradovat zabava s Zivou
podporu, ktera je jiz tradiCné hudbou. Vederni zabava s Zivou tanedni hudbou se bude konat od 19:00
ur€ena na obnovu kostela. hodin v hostinci U Krejét. Maskary VSTUP ZDARMA, SOUTEZ O

bradz NEJLEPSI MASKU.
DETSKE MASKARNI ODPOLEDNE

Jana Sucha

Tak, jako kazdy rok, bude i letoSni — tentokrat prvni bfeznovy — cely vikend patfit v nasi obci maskaram.
Masopustni veseli bude totiz pokracovat i v nedéli. Timto bychom do hostince U Krejét v Holovousich chtél
pozvat v8echny déti, které rady tancuji, soutézi a maji prima rodiCe, ktefi jim pomohou vymyslet a pfipravit
néjakou krasnou masku. Takze milé déti, pfijdte v masce a to 2. bfezna 2014 ve 14:00 hodin do hostince U
Krejé v Holovousich. Cekat na vas budou sladké odmény a bohata tombola. Moc se na Vas t&sime ©.

bradz

MAS PODCHLUMI

Blizi se ¢as Vanoc a s nim i snad trochu klidu, na ktery se jisté kazdy z
nas tési. Pojdte se s nami poohlédnout za pomalu konc&icim rokem. P d h I 4
Pro mistni akéni skupinu Podchlumi o. s. rok 2013 zacal vyhlaSenim 5. 0 C U m I
vyzvy pro pfedkladani zadosti o dotaci v programovacim obdobi 2007-
13. Celkem bylo pfijato 33 zadosti, z toho 28 projektd bylo podporeno. Z
dotacnich prostfedkd Evropské unie jsme prerozdélili vice jak 4 miliony korun.
Od unora do kvétna jsme organizovaly vefejna planovaci setkani, na kterych méli obéané tohoto regionu moznst
ovlivnit podobu Podchlumi v nasledujicich letech, navrhnout zmény v mistech, kde Ziji.
V z&fi byly certifikovany nové vyrobky a produkty znadkou PODKRKONOSI regionalni produkt ®. Nové certifikat
ziskaly — Firma Ozdoba CZ s.r.0. ze Dvora Kralové n/L. na "Sklenéné ru¢né vyrabéné ozdoby", firma Bfetislav
John z Ostroméfe na "Dfevéné palisady, kaly a koliky", pani Helena Soprova ze Zabrezi na "Podzviinskou
medovinu" a stfedisko Ceské farmaceutické muzeum Kuks na "Bylinné kapky z Kuksu". Sesti Zadateldm byla
prodlouzena platnost certifikatu.
Podzim byl spojen s oslavami. V obci Ostromér byly slavnostné otevieny dvé naucné stezky, a to nau¢na stezka
s nazvem "Po stopach E. Storcha a K. Zemana" a "Ovocna stezka Podchlumim - Il. etapa". Obé& stezky vas
provedou nadhernymi misty spojenymi s pfirodou a odpo&inkem v obci Ostromé&F a jejim okoli. Zadatelem o
dotaci na stezky bylo Podchlumi o. s., které ziskalo dotaci ve vysi cca 660 tis. KE.
ukolem bude pro nas tvorba nové strategie Uzemi regionu Podchlumi pro nové programovaci obdobi.
Dovolte nam, abychom vam popfaly poklidné vanoéni svatky a Stastny novy rok 2014!
Podchlumi o. s.
Tereza Subrtova a Petra BareSova



ZINMINi SEZONA V PODKRKONOSI

Oblast Podkrkonosi nabizi v pfipadé bilé zimy jedine¢né zazitky na
snéhu. At jiz jde o lyZzovani na mirnych sjezdovkach, vhodnych

predevSim pro zadinajici lyzafe a rodiny s détmi, sarikovani a Pon > ¥
béZecké lyZovani, nebo netradi¢ni sporty jako je skijorking, KRK“““SI
snowtubing a chdze na snéznicich. Pro zastance odpocinku je

pfipravena relaxace v podobé wellness ¢&i koupele v HOT-TUB.

| oblast PodkrkonoS$i skytd moznost vyZiti pro ty, co si cht&ji dopFat trochu aktivity na bilych svazich. Pokud to
snéhové podminky dovoli, mizete se nechat inspirovat krdsnymi nezalidnénymi sjezdovkami, béZeckymi trasami
a novinkami v podobé& snowtubingu nebo skijorkingu! Bezdotykové €ipové karty nabizi Sportovni areal Zvicina.
Sjezdovku vhodnou pro rodi€e s malymi détmi a zaCatecniky naleznete v Dolni Brusnici, zde je dokonce i ¢ast
vyhrazena pro sankovani. Zde lze také nalézt novou atrakci v podobé snowtubingu — jizda na specialnich
nafukovacich dusich v uméle vytvofeném korytu, ubytovani a restauraci nabizi hotel Pod Zvi¢inou. Pro rodinnou
dovolenou je vhodna i sjezdovka na Pecce nebo Mezihofi, sjezdovky rovnéz nabizi ve€erni lyZzovani. Nedaleko
Borovnice u Staré Paky muzete navstivit lyzafsky viek se snowtubing drahou, nebo skijorking — lyzaf nebo
snowboardista je tazeny za skutrem na lané.

RELAXACE

Penzion Na Fare — Dubenec

Nové zrekonstruovany penzion v obci Dubenec nedaleko mésta Dvir Kralové nad Labem nabizi kromé regionalni
kuchyné i wellness odpocinek. Penzion disponuje infrasaunou pro 4 osoby se solnym panelem a moderni vifivkou
pro 6 osob, ktera poskytuje vysoky standard v hydroterapii. Prostor doplfuji pohodina odpocinkova lehatka.
PFijemnou atmosféru dotvafi hudba a svételné osviceni. www.penzionnafare.cz

Sparesort Tree of Life

Lazensky resort Tree of Life je souéasti spoleC¢nosti Lazné Bélohrad a. s., které maji jiz 130 letou tradici. Komplex
nabizi spektrum lazenskych procedur, Exotic Spa, Beauty Spa, luxusni restaurace, salonek i kolonadni
promenadu komunikujici s originalni zahradou. Za branou resortu najdete dalSi pfekvapeni — pfirodni park
s Chodnickem Sesti smyslG, slatinna jezirka, tenisové kurty, profesionalni minigolf i lyZzafské terény.
www.treeoflife.cz

Hotel Pod Zvicinou

Aredl hotelu nabizi détsky lyzafsky vlek a snéhovou drahu pro snowtubing. Pro milovniky bé&zeckého lyzovani
jsou pfipraveny znacené bézecké trasy okolo Zvi€iny. Pro zpestfeni mrazivého zimniho dne mizete vyuzit
nabidku vyletu na snézZnicich nebo se psim spfezenim. Novinkou letoSni zimy je kluzidté. A pro odpocinek hotel

nabizi dfevéné koupelové sudy ,HOT TUB“ - venkovni relaxacni koupel v dfevénych sudech.
www.hotelpodzvicinou.cz
Z00

Zimni prochazku nabizi i ZOO Dvar Kralové. Béhem zimni sezony jsou otevieny vSechny pavilony a expozice.
Gastronomicky zazitek nabizi i restaurace u Lemura, ubytovani hotel Safari. Jesté jste nevidéli hrat si tygry,
levharty nebo slony ve snéhu? Tak tady je uvidite! www.zoodvurkralove.cz

AKCE

Mistrovstvi Pecky v béhu na historickych lyzich
Na peckovském koupalisti se 8. inora 2014 kona dalSi ro¢nik tradi€niho setkani
pratel bé&hu na lyzich. Hlavni naplni je zavod v b&hu na historickych lyZich
v dobovych kostymech. Zavodu se muze zucastnit kazdy, kdo vlastni lyze, které
byly vyrobeny pfed rokem 1970, a sdm zavodnik pfijde oble€en v dobovém
kostymu. SoutéZici jsou rozdéleni hned do nékolika vékovych kategorii — ti
nejmensi, dorost, muzi, zeny. Trat ma pfiblizné 0,5 km a je umisténa do arealu
kempu Pecka. Zavodnici musi béhem trasy prekonat nékolik pfekazek a jednu
obcerstvovaci stanici, kde se kazdy dospély uc€astnik musi posilnit panakem
alkoholu. Zavodni draha je volena podle snéhovych podminek a pfedevsim dle
inspirace poradatel(l, ktefi kazdy rok pfipravi zaludné pasaze. Pro zavodniky i
pfihlizejici nabizi kazdy rok mistni restaurace pohosténi. www.casvet.cz

DM Podzviginsko
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PODEKOVANI ZA PLASTOVA VICKA
Velice dékujeme vSem, ktefi v naSi obci sbiraji plastova vicka pro Ondru Duska a tim pomahaji dobré véci.
Pfinasime Vam podékovani od rodiny Duskovych i kratky pfibéh malého Ondraska.

bradz
Podékovani obecnim ufadim a vSem, ktefi sbiraji vicka pro Ondraska od rodiny Duskovych: Dékujeme MOC
v§em, ktefi nam sbérem plastovych vi¢ek pomahaji sehnat penize na Ondraskovu lécbu.

KRATKY PRIBEH MALEHO ONDRASKA:

Jmenuji se Ondrasek a je mi 5 let. Bydlim v malé vesniCce Ostrov
nedaleko Hofic. Od narozeni trpim détskou mozkovou obrnou (spastickou
guadroparezou). Zatimco mi kamaradi béhaji a skotaci okolo rybnika, ja
se jen koukam z voziku a divim se, jak to délaji. Mé nozky mne ne a ne
poslechnout. Moc rad bych se jich na to zeptal anebo alespon do ucha
poseptal rodi€im, jak je mam rad, ale ani to mi zatim nejde. Bojuju,
shazim se, ale i tak jsem odkazany na celodenni péci. Maminka se mnou
musi byt ve dne v noci. Nékolikrat do roka jezdime do Hamzovy odborné
Ié¢ebny na mésiéni rehabilitaci, kde mi, i diky Vasim dariim na specialni
léCebné konto, pomahaji. Délam sice malinké pokroky, ale mé télicko
mne stale neposloucha. Ptate se, jestli se nékdy uplné uzdravim? Moc
bych si to pral, ale nikdy asi nebudu béhat a sportovat jako jiné
déti. Velmi by mi pomohl Ié€ebny pobyt v Klimkovicich. Pouzivaji tam

oblecek, ktery nazyvaji kosmicky. Détem vyrazné pomaha zlepsit pohyb. EEEEIRERIEEE o/ QR vozor pocicer
Tuto 1éEbu bohuzel pojistovny neproplaci. Dva pobyty stoji celkem cca [P ——
130 000 K&. Celd ma rodina a pfibuzni mi moc pomahaji, shanéji ,m%"‘mc:i"‘:,.zwj;@l“gu
korunky, kde se da. Tatinek pracuje ale vSechny naSe penize vSak I ZEETIIEY SRR SRS
padnou na moji lé¢bu. Zdaleka to nestaci. Déda jezdi na kole po dalekém okoli a z kontejnert na plasty vybira
plastova vicka. Kamaradi, pfibuzni i cizi lidé organizuji sbérna mista a hledaji darce &i sponzory a také sbiraji
vicka. Zatim jsem toho moc pro okoli neudélal, i kdyz bych moc rad. S Vasi pomoci a diky Vasemu pfispéni na
mou lé¢bu se mi to snad brzo podafi. Chcete-li mi pomoct, mizete napsat na muj e-mail: ondra-dusek@email.cz
nebo zavolat mé mamince: 731 701 532 a dozvite se vic. Krasné Vanoce a zdravi véem Vasim blizkym.
Ondrasek

Ondfej méa v Nadaci Charty 77 zaloZzeny tzv. sponzorsky poducet, na kterém si sbira finance za u¢elem uhrazeni
rehabilitatniho pobytu v Klimkovicich.

Pokud chcete Ondfejovi pfispét i Vy, kontaktujte, prosim, pani Veroniku Sutnarovou z Nadace Charty 77, ktera

4

8j asi 84K¢

\
Ondra méa v Nadaci Charty'

tel: 224 214 452, email: veronika.sutnarova@bariery.cz

Vice zde: http://ondra-dusek.webnode.cz/

KNIHOVNA V ROCE 2014

Bé&hem prosince jsme vyménili fond knizek
s knihovnou Vaclava Ctvrtka v Jiging. Cekaji na Vas
nové tituly a spousta hezkych kniZzek nejen pro
dospélé, ale i pro déti. Pfijdte si tedy zdarma vypUjcit
knizku a zkratit si tak dlouhé zimni vecCery. Radi
pfivitame stavajici i nové &tenarfe. Oteviraci hodiny
zUstavaji nezménéné — a to: PO: 08:00 - 10:00
hodin, UT: 15:00 - 17:00 hodin, CT: 08:00 - 10:00
hodin. Knizky si mlizete vybirat ze stavajiciho fondu
obecni knihovny i z vyménného fondu knihovny
Vaclava Ctvrtka Jigin. Té$ime se na Vasi navstévu,
pfijdte rozsifit fadu naSich ¢&tenafd, je opravdu
z ¢eho vybirat.

bradz

CD LEGENDA O VZNIKU OBCE

U prilezitosti pfedavani ocenéni krajského kola
soutéze Vesnice roku 2013, které probéhlo 24. 8.
2013, nacviGilo téméF padesat dobrovolnikl
Legendu o vzniku obce Holovousy, Chodovice a
holovouskych malinacli. Pro velky Uspéch jsme
Legendu sehrali jesté jednou a to na 11. rocniku
holovouskych malinacd. To wuz byl pfitomen
profesionalni kameraman. A tak vzniklo CD
s Legendou o vzniku obce. Zakoupit CD si muizete
na obecnim Ufadé a to za cenu 50,- K& A pokud
Vam jesté chybi vanolni darek, pfijdte v nedéli
22. 12. 2013 do kostela sv. Bartoloméje na
varhannni koncert, kde se bude CD také jesté
prodavat.

bradz
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ZIVOTNI JUBILEA PODEKOVANI

Rada bych jesté vyuzZila této moznosti a podékovala tém,
ktefi svymi ¢lanky do Zpravodaje pravidelné pfispivaji a diky
kterym vime o vSem, co se v nas8i obci, ve Skole, Skolce, ale
i ve spolcich déje, nebo naopak co se pfipravuje.
Podékovani si jisté zaslouzi také vSichni Ti, ktefi pomahaji
pfi organizaci akci vobci. Bez Vas by to neSlo. Takze
opravdu diky a budu se téSit na dalSi spolupraci s Vami.

3.1. Koppova Jifina, 80 let
7.1. BaliSova Libuse, 84 let
9.1. Novotna Hana, 80 let

13.1. Dvorakova Anezka, 81 le
15. 1. Zizka Vojtéch, 82 let

t
17. 1. Vesely Jaroslav, 90 let

25. 1. Kohoutova Jarmila, 90 let

1.2, Komarek Ladislav, 80 let Bradlova Zlata
9.2. Semiradova Danuska, 84 let .. .
11. 2. Krusinova Rizena, 82 let PRANI
VySe uvedenym oslavenclim srde¢né Opét k nam prichazeji Vanoce, pro mnohé z nas jedny
blahopfejeme a pfejeme pevné zdravi. z nejkrasnéjsich svatk( v roce. Dovolte mi, abych Vam

¢tenarm, za redakéni radu, poprala, at jsou Vase Vanoce

krasné, plné radosti a splnénych prani. Do nového roku
Narodili se 2014 Vam vSem piejeme hlavné pevné zdravi, hodné stésti,
radosti a pohody ve VasSich rodinach a mnoho Uspéchl
v osobnim i pracovnim zivoté. Zkratka, at’ je cely rok 2014
pro nas vSechny radostny a plny jen samych usmévu.

8. 10. Jachym Visnar rodic¢m Michaele
Hradecké a TomasSovi Visnarovi

Odstéhovali se

Stela Hradkova z Chodovic do Mlazovic % POZEMEK

Eva Chrobokova z Holovous do Bfistan

Andrea Prazanova s détmi Simonem, Tadedsem a %_ V obcich Holovousy nebo Chodovice
Alzbétou z Holovous do Srnojed % mame zajem koupit zahradu nebo vhodny

, , , pozemek. Zajemce prosime o kontakt na
KRATKE ZPRAVY tel. &. 737 068 693.

o 22.12. Ctvrty adventni varhanni koncert Vaclava Uhlite od 18:00
o 24.12. Od 21:00 stédrovec€erni mse, od 22:00 zpivani koled

o 4.1 Ttikralova sbirka

e 28.1. Zapis do 1. tfidy

e 31.1. Pololetni prazdniny

e 3.2.-7.2. Jarniprazdniny

e 9.2.-14.2. LyZafsky vycvik 3. — 5. ro€niku

o 1.3 Slavnosti Masopustu

o 2.3. Détské maskarni odpoledne

e Od 23. prosince do 3. ledna je kancelaf obecniho ufadu uzaviena.

e Do 3. ledna je uzavfena knihovna z dlivodu opravy podlahy.

e CviCeni pro seniory kazdou stfedu od 16:30.

e Cvigeni pilates kazdy &tvrtek od 18:00 v t&locviéné ZS.

e Nové kadefnické studio Holovousy — damské, panské a détské — stfihani, barveni, melir, trvala. Otevieno
pondéli 8:00 — 13:00, patek 9:00 — 17:00, sobota a ostatni dny dle dohody. Provozovna: budova prodejny OU
Holovousy. Hana Nesvadbova, tel.: 604 112 281.

e Do konce letosniho roku podavejte své navrhy na zménu tzemniho planu do kancelare obecniho Uradu.

e Svoz popelnic: modra znamka (tydenni) kazdé utery, éervena znamka (kombinovana) kazdé utery,
zelena znamka (1x za 14 dni) — 31. 12, 14. 1., 28. 1., 11. 2., 25. 2., 11. 3., Zlutd znamka (mésiéni)

31.12, 28. 1., 27. 2., oranzova znamka (rekreaéni) svoz ukonéen, éerné pytle na smésny odpad — svoz

kaZzdé utery, pytle s tfidénym odpadem (plast, papir) — 7. 1., 4. 2., 4. 3. WWW.HG,LOVOUSYCZ

1
Teresclea LALI NOVR
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