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ZE ZASEDANI 0Z

Na zasedani zastupitelstva obce Holovousy ve dnech 28. 11.,
12.12.a19.12. 2016 bylo schvaleno a projednano:

Na listopadové zastupitelstvo pfisli hosté z Chloumek a feSena byla
otazka reklamace dila ,,Obnova nadrze na Chloumkach®. Dilo je
v reklamaci, avSak z dlivodu nedostatec¢ného pfitoku a témér zadné
vody v nadrzi nelze reklamovanou vadu - prisak hraze a
podmaceni okolnich pozemk( prokazat. Zaruéni doba prekryva
dobu povinné udrzitelnosti. Ta skon¢ila dne 23. 11. 2016. ZaCatkem
prosince byla zpracovana a podana posledni monitorovaci zprava
k projektu ,Komplexni revitalizace vefejnych prostranstvi a budov
obce Holovousy®, v ramci kterého byla obnova nadrze Chloumky
provedena. Probéhla fada mistnich Setfeni a to ve dnech 23. 10.
2014, 3. 12. 2014, 10. 12. 2014, 28. 1. 2015, 8. 4. 2015 a
naposledy 15. 4. 2015. Ve dnech 14. a 15. 4. 2015 zaméstnanci
firmy Strabag provedli opravu odpadlych kamenu na vrchu hraze (byly znovu zabetonovany). Spary byly pomoci
proudnice vodou oc€istény a nasledné znovu zasparovany. Ne v§ak po celé ploSe. Cca 1,2 metru od fimsy hraze
bylo zasparovano sparovou hmotou. Dale bylo provedeno zpevnéni pfitokovych hrazi jilem a lomovym kamenem.
Na zavér bylo dohodnuto, Ze pokud bude viditeIné a prokazatelné saknuti rybnika, bude zastupce firmy Strabag
okamZité informovan a vyzvan k mistnimu 3etfeni. Reklamace dila tedy trva a dosud nebyla ukonéena. Od 15. 4.
2015 se stav nadrze zhorsil natolik, Ze voda v nadrzi neni zadna, pritok je nedostate¢ny a pokud voda natece, tak
se neudrzi a nadrz zarusta.

Starostka zaslala firmé& Strabag dopis, ve kterém vyzvala jejiho zastupce k mistnimu Setfeni, na kterém bude
feSen soucasny stav reklamovaného dila a navrzen postup vedouci k odstranéni zavad a obnoveni funk&nosti
vodni nadrze Chloumky, jez ma po své obnoveé feSit vyuziti zadrzené vody k pozarnim uc€elim a to v sou€asné
dobé nefesi. Hosté z Chloumek nabidli svoji pomoc pfi reklamaci a chtéji se mistnich Setfeni se zastupcem firmy
Strabag ucastnit. Poskytnou i fotodokumentaci z pribéhu stavby.

Resen byl i vyskyt ryb v nadrzi. Nadrz neni produkéni a ryby v ném nikdy zamérné nebyly a nejsou, pokud je tam
nékdo nevysadil sam. Voda v rybniku je stojatd a ma maly pfitok. |
pfesto, Z2e obec do nadrZze na Chloumkach nikdy Zzadné ryby z vysSe
uvedenych divodl nevysadila, tak na upozornéni pana Korejtka dne 13.
11. 2014 ryby z nadrze na Chloumkach odvezla do rybnika na navsi
v Holovousich s tim, Ze ryby v nadrzi nemaji co délat a nejspi$ je tam
umistil nékdo z mistnich obyvatel.

Projednany a schvaleny byly navrhy Kupnich smluv a Smluv o
advokatni uschovné na prodej pozemku p.¢. 205/19, 205/20 a 205/2,
které vypracovala Advokatni kancelaf Popelka, Pardubice.

Zastupitelstvo obce Holovousy odsouhlasilo ukonéeni soudniho sporu
s tim, Ze firma Stavoka zaplati 2 Zalované Castky ve vysi 126.025,- K¢,
zadna ze stran nebude mit pravo na nahradu nakladl fizeni — kazda
strana si ponese naklady pravniho zastoupeni a soudni spor bude
ukongen a zaloba vzata zpét. Tak se i na soudnim jednani dne 5. 12.
2016 stalo — soudni spor byl ukoncen smirem a dne 13. 12. byla Castka
pfipsana na ucet obce.




Schvalena byla Zadost o dotaci ve vysi 2.000,-
K¢ zrozpoctu obce Holovousy na rok 2016,
kterou podali organizatofi Charitativniho plesu na
podporu opusténych zvifat, se kterymi byla
uzaviena Vefejnopravni smlouva. Finance byly
pouzity na ¢aste¢nou uhradu za hudebni produkci.
Bortici se zed u zamku podél komunikace
z Holovous na Chloumky byla feSena na dvou
zastupitelstvech. Dle sdéleni pana Patrika
Novotného je jeji oprava planovana. Oslovil mistni
firmy a opravu zdi feSi. Se stavem bortici se zdi
byla sezndamena i zastupkyné SUS Hofice i
Stavebni Ufad Hofice.

Vyhotoven a pfedan byl Prikaz energetické
naro¢nosti budovy (PENB) Zakladni Skoly a Mateiské Skoly Chodovice, ktery byl pfedan feditelce Mgr. Lucii
Nimsové a je ve Skole vyvéSen. DalSi kroky ohledné energetického auditu budou podnikany dal az podle toho,
zda ziskame dotaci na rozsifeni u¢eben Zakladni skoly Chodovice.

Zaroven byl objednan PENB na budovu €.p. 39 Holovousy — obecni ufad i budova potravin, archivu a kadefnictvi.
Pratelska Skola pro prakticky zivot — ve spolupraci s feditelkou Skoly, Michalem Trnkou a CEP Hradec Kralové
je pribé&zné pripravovano podani Zadosti o dotaci k Vyzvé &. 47 — Infrastruktura zakladnich $kol.

Projednana a schvalena byla Rozpoctova opatieni ¢. 13, 14 a 15/2016.

Stocné na rok 2017 — vybirani stoéného je stanoveno vyhlaskou Ministerstva zemédélstvi Cislo 48/2014 Sh. Ze
dne 20. 3. 2014. V této vyhlasce jsou stanovena smérna &isla ro¢ni spotieby vody.

Se v8emi ob&any byly uzavieny na zacatku letoSniho roku nové Smlouvy o odvadéni odpadnich vod tak, aby
odpovidaly platbam za sto¢né.

Od roku 2013 je tvofen Fond obnovy kanalizace, do kterého jsou kazdy rok pfevedeny finanéni prostfedky, které
jsou uréeny na nakup nového strojniho vybaveni (nakup Cerpadla). Nejsou uréeny k placeni béznych oprav
(oprava Cerpadia).

Fond byl tvofen v letech 2013 az 2016. V roce 2013 ¢inil pfispévek do fondu 20.000,- K¢, v dalSich letech
50.000,- K& ro¢né.

Stav fondu obnovy kanalizace k 31. 12. 2016 je celkem 89.774,- K&, protoze v roce 2016 bylo z fondu obnovy
kanalizace €erpano. Ve dnech 29. a 30. 3. 2016 byla dle Smlouvy o dilo s firmou REC.ing. spol. sr.o. Nové
Mésto nad Metuji provedena vyména provzdudfiovaciho systému na COV Holovousy. Cena 80.226,- K&
bez DPH.

Kalkulace ceny sto€ného na rok 2017

Cena vc€etné DPH dle olekavané skutecnosti za rok 2016 vychazi na 35,05 Ké&/m?®, stocné v roce 2016 bylo
stanoveno a vybirano ve vysi 16,- Ké&/m?,

Cena vC€etné DPH s planovanymi opravami v roce 2017 vychazi na 41,37 K&/m?®, stodné na rok 2017 bylo
stanoveno ve vysi 18,- K&/m?,

Z vy$e uvedeného vyplyva, Ze Sastka vybrana za stoéné nepokryva naklady s provozem COV spojené. Na rok
2017 jsou planované opravy v objemu cca 100.000,- K&.

Odpady narok 2017 — cena za sluzby zUstava stejna jako v roce 2016 — blize uvnitf Zpravodaje.

Zadost o dotaci z rozpo&tu obce Holovousy na rok 2017 bylo mozné podat do 9. 12. 2016. Zastupitelstvo obce
rozhodlo o poskytnuti dotace ve vysi 10.000,- KE pro Spolek Skoly pro zivot na aktivity Rozvijime déti 2017
a dale rozhodlo o poskytnuti dotace ve vysi 25.000,- KE pro SDH Holovousy na aktivity Celoroéni ¢innost
hasi¢a. Zaroven v navrhu Rozpoétu obce Holovousy na rok 2017 je
vyélenéna castka 10.000,- K& pro c¢innost Jednotky sboru
dobrovolnych hasi¢li obce Holovousy. Vroce 2016 byla na
zakladé predlozené zadosti navySena o 6.000,- K¢.

Na prosincovém zasedani zastupitelstva byl schvalen navrh
Rozpoctu na rok 2017 ve vysi 8.965.291,- K¢ na strané pfijma a
5.700.000,- K& na strané vydaju jako prebytkovy, s tim, Ze pfebytek
bude pouZzit na splatky avéru (948.000,- K&) a zbytek ponechan jako
finanéni rezerva (2.317.291,- K&). Za zpracovani rozpoc¢tu na rok
2017 dékuji Hané Sehnoutkové, uletni obce Holovousy a Ing.
Helené Kragmarové, predsedkyni finanéniho vyboru.

*
Schvalena a vydana byla Strategie rozvoje obce Holovousy pro R\\\\\\\\\i\\\

obdobi let 2016 — 2026.




Dne 16. 12. 2016 byla podana Zadost o dotaci na rekonstrukci
détského hfisté u lesa v Chodovicich. Zadost byla podana na
Ministerstvo pro mistni rozvoj CR — dotaéni titul &. 2 — Podpora
zapojeni generaci do komunitniho zivota v obci, DT & 2A -
Podpora vybudovani a obnovy mist aktivniho a pasivniho
odpocinku. Soucasny stav hristé je velmi Spatny. VétSina hernich
prvki byla zddavodu bezpeCnosti jiz odstranéna. V ramci
rekonstrukce hfisté by byly pofizeny nové bezpecné herni prvky.
Na jejich vybéru se Uzce podilely déti i jejich rodice a tak
rekonstrukce hfisté spini jejich napady a pozadavky.

Dotace je poskytovana do vySe 70% skute¢né vynalozenych
uznatelnych nakladu akce. Dolni limit dotace na jednu akci &ini
50.000,- KE. Horni limit dotace na jednu akci €ini 400.000,- K&.
Vramci planované rekonstrukce bude pofizeno 10 novych a
bezpecnych hernich prvk, které vybraly déti.

Celkové vynalozené uznatelné naklady 642.848,80 K&
Finanéni podil obce 242.848,80 K¢
Finan¢ni podil MMR 400.000,00 K&

Podékovani patfi feditelce Skoly Mgr. Lucii Nimsové, ktera se na pfipravé zadosti podilela spole¢né se starostkou
obce.

Povodiiovy plan Cistirny odpadnich vod obce Holovousy je dokonéen.

Jeden vytisk byl pfedan panu Romanu Baliharovi, dal$i dva jsou na obecnim ufadu.

Schvaleno bylo prijeti daru ve vysSi 2.000,- K& pro Zakladni Skolu a Matefskou Skolu Chodovice od pana

Bc. Michala Mladka a uzavieni Darovaci smlouvy. Dar bude vyuzit pro ucely rozvoje vzdélavani, Skolstvi a
podpory mladeze.

Podékovani a prani
Rok se s rokem seSel a opét nastava svateCni ¢as, doba adventu ohlaSuje
vanocni svatky a blizici se konec roku 2016. P¥i této pfilezitosti bych chtéla
podékovat vSem zastupitelim za dobrou spolupraci a podporu pfi feSeni
v8ech rozhodnuti, ktera jsme v letoSnim roce spole¢né udélali.
Dékuji také vSem zaméstnancim obce, mym koleglim, za dobfe odvedenou
praci v roce 2016.
Podékovani patfi také Vam ob&antim, ktefi jste pfilozili ruku k dilu pfi
poradani a organizaci akci v nasi obci, pfisli s povzbuzujici pochvalou nebo
podnéty k feseni.
Ze srdce pak v8em pfeji Stastné a pohodové Vanoce piné klidu na pohadky,
rodinné pohody a milych setkani. V novém roce 2017 pevné zdravi, hodné
Stésti a plno pfijemnych prekvapeni.

ZlatuSe Bradlova




PLATBY V ROCE 2017

Odpady: systém nakladani s odpady se pro rok 2017 neméni. Ceny za jednotlivé znamky
zUstavaji stejné jako v minulém roce. Svozovy den se neméni, zUstava utery, stejné jako pro
tfidény odpad — odvoz pytli. Do tfidéni odpadl se zapojila i nase Skola, kam muzete 2x ro¢né
predat zdarma noviny, ¢asopisy, karton, vicka a elektroodpad. Znamky roku 2016 budou platit
cely leden. Od unora musi byt popelnice jiz oznadeny novou znamkou. Znamky budou
v prodeji od pondéli 2. ledna v kancelafi obecniho ufadu. Tak jako v loriském roce je stanoven
pocet pytll na osobu a rok zdarma — kazda osoba s trvalym pobytem v obci dostane od
nového roku 5 pytld na tfidény odpad dle vlastniho vybéru zdarma. Narok plati po cely

rok 2017.
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Ceny a terminy svozu pro rok 2017:

Modra znamka — tydenni, cena 1.950,- K& — svoz kazdé utery od 3. 1. do 26. 12. 2017

Cervena znamka — 42x za rok — kombinovana — zima 1x tydné, Iéto 1x za 14 dni, cena 1.670,- Ké
3. 1. do 18. 4. kazdé utery, dale 2. 5., 16. 5., 30. 5., 13. 6., 27. 6., 11. 7., 25. 7., 8. 8., 22. 8., od 5. 9. kazdé
utery do 26. 12. 2017.

Zelena znamka — 26x za rok — ¢trnactidenni, cena 1.200,- Ké
10.1.,24.1.,7.2.,21.2.,7.3.,21.3.,4.4,,18.4.,2.5,,16.5.,30. 5.,13.6.,27.6.,11.7.,25. 7., 8. 8., 22. 8., 5.
9,19.9,3.10,17.10,31. 10, 14. 11,, 28. 11,, 12. 12,, 26. 12. 2017.

Zluta znamka — 13x za rok — mésiéni, cena 750,- K&

24.1.,21.2.,21.3.,18.4.,16.5.,13.6.,11.7,,8.8.,5.9,, 3. 10., 31. 10., 28. 11., 26. 12. 2017.

Oranzova znamka — rekreacni — 1x za 14 dni léto, cena 750,- K&
18.4.,2.5,,16.5.,30.5.,13.6.,27.6.,11.7.,,25.7.,8.8.,22.8.,5.9.,19. 9,, 3. 10. 2017.

Cerné pytle na smésny odpad, cena 55,- Ké/kus, svoz kazdé Utery.

Terminy svozl pytlu s tfidénym odpadem, 5 pytll na osobu a rok zdarma, dal$i pytel 10,- K&

Kazdé 1. atery v mésici: 3.1.,7.2.,7.3.,4.4.,2.5.,6.6.,4.7.,1.8.,5.9,,3.10,,7.11., 5. 12. 2017.

Pytle modré (papir), zluté (plast) a ervené (kovové obaly).

Poplatek za psy: poplatek zistava beze zmény. Je splatny do konce bfezna k 30. 3. 2017. A to 100,- K¢ za
jednoho psa, za kazdého dalSiho je poplatek 150,- K&, pro seniory 50,- K& a za kazdého dalSiho psa 75,- K¢.

Stoéné: vyse stodného na rok 2017 je stanovena zastupitelstvem ve vysi 18,- K&/m?®, vybira se dvojim zptisobem

a to na zakladé jiz uzavienych smluv:

1. Domaécnostem, které nemaji_studnu, a maji moznost odbéru vody pouze z vodovodu, bude sto¢né
stanoveno dle mnozstvi odebrané vody (na zakladé predlozené faktury za vodné). Termin splatnosti se
stanovi do 30 dnti od vystaveni faktury.

2. Domacnostem se studnou bude stoéné stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky 35 m%+ 1 m® na
spotfebu spojenou s ocistou okoli rodinného domu atd. — celkem tedy 36 m3/jednu osobu a rok. Splatnost
stoéného dle smérnych ¢€isel je do 31. 3. 2017. A to ve vysi alespon jedné poloviny poplatku za
sto€né. Druha polovina je splatna do 30. 9. 2017.

3. Rekreacnim objektim (chaty) je sto¢né stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky )%ﬁ
36 m*/rekreadni objekt. Termin splatnosti je stanoven do 31. 3. 2017.

Zpravodaj: predplatné Zpravodaje s roznaskou pro rok 2017 je ve vySi 100,- Ké (6 vydani Zpravodaje
s donaskou do schranky), 10,- Ké za jeden vytisk Zpravodaje zakoupeného bez pfedplatného a nové také
elektronické predplatné 100,- K¢ na rok.

Znamky na popelnice, stocné, pytle, Zpravodaj a dalSi platby mlzete zaplatit také pfevodem na ucet
‘% obce. Pred platbou se vSak nejdfive telefonicky Ci e-mailem domluvte, abyste uhradili spravnou vysi

pod spravnym variabilnim symbolem.
UREDNI HODINY, zGistavaji zachovany — pondéli od 8:00 do 12:00 hodin a v utery od 15:00 do 17:00 hodin.
Prosime o dodrzovani ufednich hodin, mimo ufedni hodiny se mlze stat, Ze vasSe pozadavky nebude mozné
vyFidit z dGvodu nepfitomnosti zaméstnancu.
Proto PROSIME O DODRZOVANI UREDNICH HODIN. Po pfedchozi telefonické domluvé je mozné si sjednat
schizku i mimo Ufedni hodiny. Dékujeme za pochopeni.

seh



ZPRAVY ZE SKOLY

Listopad byl ve znameni pfiprav na vanoéni vystavu, kterou jsme v nasi Skole pfipravovali pro vefejnost. Vyrabéli
jsme z papiru, pedigu, hedvabi, vétviek a ze SiSek. Pletli jsme pedigové andély, Sili bylinkové pytlicky a susili
jablicka na bylinkovy &aj. Také jsme si opakovali koledy, abychom byli pfipraveni na rozsvéceni vanoc¢niho
stromecku, na ktery jsme se téSili. Nezapomnéli jsme ani na obc&erstveni pro rodi¢e, ozdobili jsme hrnecky na
svarené vino a nase pani kucharky upekly moc dobré vanoCky. Prvni adventni nedéli 27. 11. jsme se sesli pfed
kostelem u stromecku, kde jsme si zazpivali koledy a poté jsme se stali prodavacdi nasi prodejni vystavy.
S pychou jsme prodavali u svého stanku a radovali se, jaky byl o nasSe vyrobky zajem.

Dékujeme Vam vSem, Ze jste nas pfisli podpofit a nadychat se vano¢ni atmosféry. Také dékujeme manzelim
Soukupovym za masle a kvétiny na vyrobu véncl, dale za chvoji rodiné Malkovych a Vrbatovych.

Dékujeme za nasbirané byliny a papir. Vydélek byl necelych 7.000,- K&. Penize budou pouzity do soutézi pro déti
a pro modernizaci Skoly.

Za to, ze jsme byli v listopadu pilni, jsme se zuc€astnili muzikohrani s lektorkou a také poznavali femesla v
pfednasce o zemédélstvi, kterou prezentovala Agrarni komora z Hradce Kralové. Navstivili nas Cert, andél i
Mikula$ a obdarovali nas krabi¢kou zdravych potravin.

Co nas ¢eka v lednu a unoru v roce 20177

7. 1. Tfikralova sbirka — sraz v 8:30 u Skoly. Prosime o pomoc rodice.
Leden — unor — vylety na bézkach

22.1.—-27.1. Zimni pobyt na horach pro 3. — 5. ro¢nik
31. 1. Vysvédc&eni s prfekvapenim

3. 2. Pololetni prazdniny

Zapis do prvni tfidy je pfesunut na duben.

7. 2. Hrajeme si na Skolu — projekt pro prfedSkolaky

14. 2. Hrajeme si na Skolu — projekt pro pfedskolaky
21. 2. Hrajeme si na Skolu — projekt pro pfedSkolaky
27. 2. -5. 3. Jarni prazdniny

Pfeji nam vSem krasny €as vanocni, udélejme si ¢as na naSe déti a na pohadky.

Za kolektiv Skoly Jana Landova

ZPRAVY ZE SKOLKY

¢ Jiz se pfiblizilo obdobi, které maji déti ze v8eho nejradéji — vanolni Cas.
203 Nejdfive jsme pfivitali sv. Martina na opravdovém bilém koni — podékovani
patfi rodiné Musilovych, ktera nam v&e zafidila. Podélili jsme se a rozdélili o
o O martinské rohli¢ky, které upekla p. ucitelka Kolldrova Pfihonska. Seznamili
4] jsme se s pfibéhem o sv. Martinovi na bilém koni a naucili se o ném pisen.
Maminky uSily pro své déti pékné koniky na holi a déti si s nimi hraly, za coz

& maminkam velmi dékujeme.

Kdyz se pfiblizil €as vanocéni vystavy, zacali jsme tvofit rizné vyrobky s vanocéni
tematikou — z papiru, latky, dratk( a jinych materiala. Déti vyrabéni moc bavilo. Vanocni vystava byla zahajena
rozsvicenim vanoc¢niho stromu u kostela a vSichni jsme si tam zazpivali koledy.

V listopadu k ndm zavitala p. Vladka a déti proZily kouzelné dopoledne muzikohrani, kdy si vyzkou$ely hru na

neznamé hudebni rytmické nastroje. Détem se to moc libilo.

Dale jsme se zulastnili projektu ministerstva zemé&délstvi — nazvaného ,Potravina a femeslo®. Déti se vice

seznamily s produkty naseho regionu, a jak vznikaji. Domu si odnesly malé darecky.

5. 12. k ndm pfiSel Mikula$ s €ertem a andélem s nadilkou. Timto dékujeme p. R. Baliharovi, p. P. Novotnému a

sleéné B. Pfihonské. Déti jim zazpivaly a skoCily si pfes kosté pro darek, ktery nam zajistily zaméstnankyné

kuchyné, za coz jim patfi také dik.

V prosinci jsme navstivili MS v Dobré Vodé a spoleéné jsme zhlédli divadlo ,Jak to bylo v Betlémé&*, kde se déti

hravou formou seznamily s pfibéhem o narozeni JezisSka.

Podnikli jsme vanocni vylet do ZOO ve Dvore Kralové, kde jsme si ozdobili vanoéni stromek svymi vyrobky a

nezapomnéli jsme nakrmit zvifatka v naSem lese.

Podékovani téz patfi p. P. Novotnému za pfinesené chvoji, které jsme vyuzili na vyrobky na vanocni vystavu,

rodiné Soukupovych za darované stuhy a jiny vytvarny material a rodiné MIadkovych za sponzorsky dar —

didaktické montessori pomucky.

VSem prejeme krasné proziti vanoc¢nich svatkd a do nového roku 2017 hodné zdravi, $tésti a spokojenosti.
ugitelky MS Chodovice



HASICI PRED VANOCI

Dne 4. listopadu jsme byli v Bilych Poli€¢anech na Skoleni vedoucich
mladych hasicl, kde se zhodnotil cely rok 2016. Pochvalu dostali
nasi dorostenci za pomoc Uklidu vSech pfekazek po skon&eni
okresni hasi¢ské soutéze v Ji¢iné a dale pak celé SDH Holovousy
za skvéle zorganizovanou soutéz ,Setkani hasi¢skych pfipravek
okresu Ji¢in“ u nas v Holovousich na viceucelovém hfisti.
Dne 2. prosince jsme méli vano¢ni besidku s détmi trochu
netradi¢ni. S podporou rodi¢li mély déti prekvapeni, kdy jsme se
sesli v Hoficich u kina a spole¢né jsme Sli na novou vanoc¢ni
pohadku Andél Pané 2. Podle vypravéni se pohadka détem libila ©.
Druhy den 3. prosince se konala v mistni hasi¢arné hasi¢ska
vyroCka. Nade pozvani pfijala starostka obce Zlatka Bradlova. Na
schlzi se shrnula celoroéni hasi¢ska ¢innost déti i dospélych. Po
schuzi se uz jen jedlo, pilo a tancilo. ‘
Rada bych podékovala nejen celému hasi¢skému sboru a vedeni obce, ale i Vam rodi¢im za velikou ddvéru a
podporu v nasi ¢innosti. Pfeji vSem krasné proziti vano¢nich svatk a hodné zdravi v novém roce 2017.

Petra Baliharova

ZPRAVY Z KLUBU SENIORU

3. listopadu jsme si naSe pravidelné cviCeni udélali uplné
opacné. Vyjeli jsme za nasi cviCitelkou do Bélohradu. Alenka
nas pozvala na vychazku Pohadkovou stezkou kolem rybnika
Pardoubku. Prekvapilo nas to mnozstvi soch vyfezanych ze
dreva. Uzasné napady postavitek zvifat a pohadkovych bytosti!
Cestou jsme dosli i k minihfisti pro seniory. Opét ze dfeva tam
byly pomdcky pro cvi¢eni drfepl, Kklik(, $lapadla, toc¢na,
houpacky, prilezky a pod. To se nam libilo a vSe jsme Fadné
vyzkouS$eli. Napadlo nas, ze bychom néco takového pfivitali i v
nasi obci. Byla to moc pfijemna a vesela prochazka a je to i
vhodny népad pro vylet s détmi do nadeho okoli.

V téchto dnech nas v8ak pani cvi€itelka pfekvapila dost nepfijemnou zpravou. Bude se stéhovat a tim padem k
nam jiz nem(ze jezdit. Je nam to lito, Zze po Sesti letech pravidelného cvi¢eni musime prestat a rozloucit se. Proto
jsme se jesté sesli v obCerstveni U Vagdnu, abychom se rozloudili a pfipili si na zdravi.

14. listopadu jsme mezi nas pozvali pani Izabelu Klimovou. Vzdy rada pfijme naSe pozvani a my zase radi
vyslechneme jeji vypravéni. Tentokrat to byla pfednaska o kmenovych burikach. Trochu pouceni.

V pondéli, na na$i letos posledni schlizce, jsme si udélali tak trochu pfedvanocni atmosféru rozsvicenymi
svickami a ochutnavkou cukrovi, abychom ukongili letosni rok a poprali si p€kné a pohodové Vanoce.

A tak i vam véem PREJEME VONAVE VANOCE a do roku 2017 jen to NEJLEPSI.

Za Klub seniorll B. Kozarova

PODEKOVANI ZA SETKANi RV A A

Rada bych podékovala za Uuzasné setkani se seniory v Holovousich dne 14. 11. 47 4; 4, % §

2016. Moje povidani se tocilo kolem mé navstévy v USA a poté o kmenovych
burikach. Rada bych touto cestou podékovala za pfipravenou technickou
vybavenost a ochotu a pomoc pfi manipulaci s ni. Pani Kozarové dékuji za
organizovani celé akce a také vSem za kytici nadhernych rdzi. Pro mné bylo
velmi pfinosné, ze jsem mohla byt chvili "mezi svymi."
Preji hodné uspéchu a pohody do pfistich dnu a srde¢né zdravim!

Izabela Klimova




¥ *_ % VYMENNY BAZAR SE VYVEDL
* Vazeni, dovolte nam, prosim, vyjadfit touto cestou naSe upfimné diky za
spolupraci a pomoc, kterou jste nam pomohli s naSim oblibenym bazarem.
Cenime si vaseho €asu a ochoty nam pomoci. MySlenka projektu ,Nepotfebné
* * * véci potfebnym®, nas oslovila a spolupracujeme na ném nejenom si Diakonii
Broumov, ale pomahame i Azylovému domu pro matky s détmi v Hradci Kralové.
Od obou téchto charitativnich organizaci pfijméte prosim upfimné diky. Véfime, ze dal$i ro¢niky budou stejné
Uspé&sné. Dékujeme téZ nasim hasiétiim za pujéeni hasiéské zbrojnice a téZ dévéatim na OU za jejich pomoc.
Nezapominejme, Ze tim nejkrasnéjSim darkem k Vanocim neni to, co se zlatem tipyti, ale laska a lidské
porozumeni.
Krasné, veselé a Stastné proziti svatk(l vano¢nich, mnoho lasky a zdravi v Novém roce 2017 Vam za damsky
klub preje
Monika Schmiederova

CHARITATIVNI PLE

Touto cestou bychom chtéli moc podékovat vdem, ktefi se zu€astnili naSeho charitativniho plesu. Nesmime také
zapomenout na ty, ktefi podpofili akci sponzorskymi dary. Nebudeme jmenovat (bylo jich opravdu hodné), coz
nas velice prekvapilo. Jesté jednou tedy ,DEKUJEME* byly jste v&ichni uZzasni. D&kujeme za spolupraci a pomoc
obcim Holovousy a Dobra Voda u Hofic. Velké podékovani patfi SDH Holovousy za zajisténi obcerstveni a
obsluhy na sale, které bylo v jejich podani naprosto skvélé.

Na plese se nam podaifilo vybrat nadhernych 36.000,- K&, coz jsme opravdu necekali. Spolecné jsme se rozhodli,
Ze vytézek z plesu rozdélime mezi 7 organizaci, kterym jsme pomohli a to nasledujicim zplsobem:
2 organizace, které bohuzel z ¢asovych duvodl nemohly na ples dorazit, dostanou niz$i ¢astku nez ostatni
organizace, které si dali tu praci a na plese se vam osobné predstavili.
Zachranna stanice pro zranéné zivocichy na Husliku — 3.000,- K&
Ob¢anské sdruzeni ZACHRANNE PACICKY — 3.000,- K¢&

Kodi¢i nadéje — Ronovské depozitum — 6.000,- K&

BULL AZYL — Caslav z.s. — 6.000,- K&

MiSTO Novéa Paka z.s. — 6.000,- K&

Psi utulek Chlum u Hofic — 6.000,- K&

Za vSechny tfi organizatorky mohu, myslim, jednohlasné prohlasit, ze jsme
byly s plesem nadmiru spokojené a pfekvapené z opravdu hojné ucasti.
Doufame, Ze se vS8em na plese libilo a budeme se na vSechny t&Sit i v
pfistim roce opét v pfedvanoCnim Case. Muzeme jen slibit, Ze jsme se z
letodnich drobnych chyb ponaucily a do pfistiho roku uz mame mnoho
skvélych napadd.

Katefina Musilova, Aneta Kraémarova a Andrea Kalenska

VANOCENiIi HROMADNE VENCENI UTULKACU NA CHLUMU

Ahoj, zvu Vas za v8echny dobrovolniky. Pojdte spojit sily a udélat dobry vanocni skutek.
Vim, Ze se spousta naSich pratel chysta o Vanocich do utulku. Akce je jednoducha,
vSichni se sejdeme v 10:00 v Gtulku. Kdo si nepfivede vlastniho psa, tomu ho radi pljc¢ime
© a vyrazime na nasi tradi¢ni Vanocni vychazku nad Chlum. Zvani jsou vSichni! V roce
2015 jsme vzali ven vSechny naSe psy, pevné véfim, Ze se to podafi i letos... ©
PS: VSTUPNE JE ZA USMEV ©
A co pfinést pejskiim z Utulku pod stromecek? Po poradé s p. Janem Musilem vas prosim
nejvic o velké misky, obojky a voditka. UrCité nepohrdnou pouzitymi. Kdyz budete mit
zajem, urcité mlzete utulek podpofit i nakupem pfedmétd s logem utulku.

za psi utulek Chlum Klara Tomaskova



https://www.facebook.com/events/1255451571173061/?ref=1&action_history=%5B%7B%22surface%22%3A%22permalink%22%2C%22mechanism%22%3A%22surface%22%2C%22extra_data%22%3A%5B%5D%7D%5D

RECEPTY ZE SOUTEZE
+O NEJLAHODNEJSIi JABLECNY MOUCNIiK®

Jsme velmi radi, Zze je ucast kazdym rokem tak vysoka. Letos pfedvedlo své kulinafské uméni 21 cukrarek a 1
cukrar, kterym touto cestou dékujeme. Podékovani patfi také hodnotici komisi, ktera ma velkou odpovédnost
vybrat ze v§ech moucniku ty nejlepsi.

Tak tady jsou vSechny recepty z 14. ro¢niku Slavnosti holovouskych malinaca, které si mlzete vyzkou$et.
Prejeme hodné Uspéchu pfi pe€eni a dobrou chut.

Osvézujici nepeceny dort s jablky a krémovou pefinkou

F N - 4, Filip Vohanka, Vojice — 1. misto
/ Suroviny: Korpus — 200g maslovych susenek, 100g zméklého masla.
Naplfi — 800g jablek, 400ml vody, 1 citron, 1ZziCku mleté skofice, 3 IZice
krupicového cukru, 1 vanilkovy puding. Krém — 150ml smetany ke
Slehani, 250g mascarpone, 3 Izice mouckoveho cukru.
Postup: Zagneme pfipravou napiné. Do rendliku vlozime oloupana a
i na drobné kosti€ky pokrajena jablka, trochu vody, Stavu s celého
| citronu, skofici a cukr. Smés pfivedeme kvaru a za ob&asného
michani vafime do zméknuti.
¥ Mezitim si pfipravime korpus. Do mixéru vlozime suSenky a rozdrtime.
- Krozdrcenym suSenkam zapracujeme zméklé maslo. Hmotu
| upéchujeme na dno dortové formy, kterou jsme si pfedem vylozZili
* pecicim papirem. Nechame v lednici kratce ztuhnout.
Kdyz jsou jablka mékkda, smichame puding se zbyvajici vodou a za
| stalého michani vlijeme k jablkim. Kratce provafime do zhoustnuti.
Naplh vlijeme na korpus a rozprostfeme. Dort ddme na chladné misto
fadné ztuhnout. Na zavér si pfipravime krém. Nejprve uSlehame
vychlazenou S8lehatku s mouckovym cukrem dotuha. K vySlehané
Slehalce zlehka zaSlehame mascarpone. Vznikly krém naneseme na
ztuhly dort. Povrch dortu miZeme je$té dozdobit skofici. Mizeme
podavat. Dobrou chut!

Jableény mouc¢nik s mandlemi

Katefina Maixnerova, Chodovice — 2. misto

Suroviny: 4-5 ks stfednich jablek, 3 ks vajec, 200g mouckového cukru,
200g zméklého masla, 175g hladké mouky, 100g mandlovych lupinkd,
100ml miléka, 2-3 Izice medu, 1 IziCka prasku do peciva, Stava
Z jednoho citrénu, sul, tuk na vymazani formy

Postup: Nejprve si oloupeme a nastrouhame jablka, protoZe tésto na
tento moucnik je velmi rychlé a jednoduché. Na té&sto budeme
potfebovat 125g masla, 125g cukru a 3 cela vejce. Tyto tfi ingredience
smichame a do nich pfidame presetou mouku s kypficim praskem a
Spetkou soli. Tésto vylijeme do pfedem vymazané formy a posypeme
strouhanymi jablky (mGzZeme lehce posypat skofici). Pokud chceme
kola¢ vyzdobit, mizeme pfidat platky jablek. Takto pfipravené tésto
dame do pfedem vyhiaté trouby na 180-200 C a pe¢eme 25 — 30
minut. Poté moucnik vyndame a pfelijeme polevou, tvofenou ze zbytku
masla, cukru, medu a mléka. VSe svafime. Nakonec dozdobime
mandlickami a nechame jesté cca 10 minut v troubé. Mou¢nik je hotovy
a pfipraveny k servirovani. Dobrou chut. ©




Oboustranné jableéné fezy s mandlemi a skofici

Anna Vojtéchova, Chodovice — 3. misto

Tésto: 125g zméklého masla, 125g mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr,
Spetka soli, 175g hl. mouky, 2 Izi€ky prasku do peciva, 50ml miléka, 2 vejce (1
do tésta a druhé na potfeni), 100g platki mandli a 20g skoficového cukru.
Jable€éna napln: 400g jablek, 300ml vody, 50g krupicového cukru, 20g
skoficového cukru, $tava z pulky citrénu, 1 vanilkovy puding.

Jogurtova napln: 300g bilého jogurtu, 20g mouckového cukru, 250ml
smetany na Slehani, 20g skoficového cukru, ztuzova¢ do nepecenych dortd,
100ml vody.

Postup: Uslehame maslo s obéma druhy cukru do pény a pfidame Spetku soli.
Vmichame mouku smichanou s kypficim praskem a v mléku rozSlehané vejce.
Vymichané tésto rozprostfeme na plech s platem peciciho papiru, povrch
potfeme rozSlehanym vejcem a posypeme smési mandlovych platki se
skoficovym cukrem. Pe¢eme cca 12 minut na 200°C.

Po vyjmuti z trouby rozdélime jesté teply plat na dva stejné dily. Oloupena a
jadfinci zbavena jablka, pokrajena na kostky podusime asi 7 minut s vodou,
cukrem, skoficovym cukrem a citronovou Stavou. Zvlast si smichame puding s trochou vody nebo jable¢né Stavy,
priljeme ho do rozvafenych a roz8touchanych jablek a za stalého michani asi minutu povafime.

Jeden dil upeceného platu obratime mandlovymi lupinky dold, jableénou napli na néj rozetfeme a nechame
vychladnout. Zvlast ruéné promichame jogurt s cukrem vcetné skoficového, vmichame uslehanou smetanu a dle
navodu pfipraveny ztuzovac rychle promichame a ihned hmotu natfeme na jable€nou naplii. Napiné pfiklopime
druhym platem, mandlovymi lupinky nahoru. Nechdme vSe v chladu ztuhnout a pokrajime na jednotlivé fezy.
Dobrou chut. ©

Jableéné dortiky

. Tereza Subrtova, Chodovice — 4. misto

. Piskotovy korpus: 6 vajec, 6 Izic mouckového cukru, 6 IZic
polohrubé mouky

VySlehame bilky a poté zamichame Zloutky, cukr a mouku,
peceme na 180°C dozlatova.

Jable€na napln: 8 jablek, vanilkovy cukr, cukr dle chuti, skofice,
hfebicek, badyan, rum, limetkova Stava, puding.

Jablka nastrouhame a nechame povaiit, pfidame kofeni, rum a
pozdé&ji k zahusténi trochu pudingového prasku smichaného
, o R 5 s vodou.

Mascarpone: 1 Slehacka + ztuzoval, 1 mascarpone, 1 tvaroh, 1 zakysana smetana, cukr + vanilkovy cukr,
limetkova kira.

V8e smichame a pfidame limetkovou Stavu.

Cokoladova obalka: &okoladovou polevu vylieme na peéici papir a po ztuhnuti vykrajime obdélniky horkym
nozem, velikost dle formicky.

Pfipravime si formi¢ku a do ni klademe piskot, mascarpone, jable€nou napli a navrch opét mascarpone. Po
okrajich zdobime €okoladovymi obdélniky.

Dort s karamelovymi jablicky v éokoladovém kabaté

Véra Volejnikova, Hofice — 5. misto

Korpus: 5 Zloutkd, 100g cukru, 5 IZic teplé vody vySlehame a pfiddme 100g hladké
mouky, 1 lzici kakaa, 1 prasek do peCiva a 5 tabulek rozpusténé cokolady na
vareni. Na konec vmichame snih z5ti bilkl s 1 vanilkovym cukrem.
Karamelova jabli€ka: 100g mouckového cukru nechame v hrnci rozpustit na
karamel, opatrné pfidame cca 100ml Slehacky a po rozmichani 3 nahrubo
nastrouhana jablicka. Povafime, nechame vychladnout a navrstvime na rozkrojeny
korpus.

Krém: Z 250ml mléka, 2 Izic hladké mouky, 2 Zloutkl a vanilkového cukru uvafime
kasi. Po vychladnuti vySlehame se 125g masla a trochou tuzemaku (pro Evropany,
pro nas Cechy strochou Rumu). NamaZeme na jablicka. PFiklopime platem
korpusu, vychladime a cely dort pomazeme snéhem z 1 bilku uSlehanym se 100g
cukru. Posléze pfidame 1 najemno nastrouhané jabli¢ko a trochu chia seminek.
Poleva: Rozpustime ve vodni lazni 100g &okolady na vafeni, opatrné vmichame

trochu Slehacky a polejeme dort. Dozdobime, vychladime a obdarujeme.



Jable€ny kolac€ s tvarohem

Véra Cihakova, Chodovice

Tésto: 600g hladké mouky, 200g cukru krupice, 1 prasek do peciva, 200g
rozpusténého masla, 125ml vlazného miléka, 1 vejce, 1 Zloutek.

Tvarohova napln: 500g tvarohu, mouckovy cukr podle chuti, vanilkovy cukr,
rozinky.

Jableéna napln: 800g oloupanych nastrouhanych jablek, 50g cukru, Izice
medu, 2 IZi€ky skofice. Vejce na potfeni, ofechy na posypani, mouckovy cukr.
Postup: Do misy si prosejeme mouku s praskem do peciva, pfisypeme cukr,
pfidame maslo, mléko a vejce a vymichame hladké tésto, které nechame pul
hodiny odpocinout v ledni¢ce. Tvarohy smichame s cukry a rozinkami. Jablka
nastrouhame, zakapneme citronovou Stavou, osladime cukrem a medem,
pfidame skofici. Tésto rozdélime na 2 dily, vyvalime placku, kterou pfeneseme
na plech s pecicim papirem a pomazeme ji tvarohovou naplni a na to
jable¢nou. Pfikryjeme druhou plackou, potfeme vajiCkem a posypeme ofechy.
Peceme v pfedehraté troubé na 175°C, 30-40 min. Po vychladnuti posypeme
mouckovym cukrem. Dobrou chut!

Jable€né rezy

Lucie kost'alova, Hofice

Korpus: VySlehame 7 vajec a 280g cukru. Pfidame 280g polohrubé mouky,
Spetku prasku do peciva a 1 1zicku skofice. PeCeme na 175°C — 15 minut.
Jableéna napln: 500g jablek, &tvrt litru vody, 200-300g cukru krupice dle
kyselosti, trochu skofice, citron, 1 vanilkovy cukr. Do dalSiho &tvrt litru vody
pridat 2 vanilkové pudingy. Kdyz jsou jablka povafena, pfilit puding a povarit.
Nalit na vychladlou placku. Nechat nejlépe do druhého dne ztuhnout.

Druhy den uslehat: Slehackova naplii — 1 $lehadka, 1 mascarpone, 1
zakysana smetana, cukr moucka, 1x ztuzova¢ za studena. VySlehat Slehacku, pfidat mascarpone, zakysanou
smetanu, cukr moucku dle chuti. Kdyz je vySlehano pfidat a postupné pfisypavat ztuzovac za studena. Potfit na
jable¢nou napli a postrouhat ¢okoladou. Muze se pfizdobit kouskem ¢okolady. Dobrou chut.

Skoricova Jablicka

| Jana Kopova, Dobra Voda

Linecké tésto: 30 dkg hladké mouky, 20 dkg tuku (masla), 10 dkg cukru
moucka, 2 Zloutky, 1 IZice skofice.

Vykrajime jablicka a vrchni potfeme vejcem, které posypeme titinovym
cukrem. Pe¢eme na 180°C — 10 az 15 minut.

Napln: Smichame usSlehanou Slehacku s povafenymi jablky a cukrem +
skofice. Naplnime stim jablicko a slepime. VrSek ozdobime suSenym
. jablkem.

Jableéné hrk — hrk fezy

Hana Rozsévacova, Bilsko

Suroviny: Tésto — 4 vejce, 150g cukru krupice, 200g polohrubé mouky, %2 prasku
do pediva, 6 polévkovych IZic oleje, 6 IZic teplé vody, 2 IZice kakaa.

Krém: 400g jablek (oloupand, zbavena jadfinct a nakrajena na malé kousky), 1
polévkova Izice masla, 1-2 Izice citronové stavy, ¥ Izicky skofice, 2 vanilkové cukry,
50 ml vody, cukr podle chuti, 1 kokosovy puding Créme Olé (bez vareni), 1
ztuzovac Slehacky, 250ml smetany ke Slehani, 200g zakysané smetany (nejlepsi je
30%).

Postup: Zloutky s cukrem uslehame do pény, pfi stalém $Slehani opatrné pfilévame
olej a teplou vodu. Vmichame mouku smichanou s praSkem do peciva, kakao a na
konec uslehany snih z bilkl. PeCeme na vymazaném a vysypaném plechu pfi
180°C, pfiblizné 20-25 minut. Nakrajena jablka dame do kastrllku, podlijeme vodou,
pfiddme citronovou &téavu, cukr, skofici, maslo a dusime, ale jen chvilku, aby se
jablka nerozvafila. Dame vychladit. Do misky, kterd jde dobfe uzavfit, dame
vychlazena jablka, ob& smetany a promichdme. Na konec vsypeme puding a
ztuzova€. Misku uzavieme a tfeseme, dokud se nevytvoii krém. Na upecené a
vychlazené tésto natfeme krém a dame vychladit.




Jable€ny drobenkovy kolaé

Monika Valkova, Holovousy

Suroviny: 2 hrnky polohrubé mouky, 1 hrnek cukru, 1/8 tuku (maslo
nebo Hera), % prasku do peciva, 2 vejce, Salek mléka, 5 vétSich jablek,
skoficovy cukr, citron

Postup: Z polohrubé mouky, cukru a tuku pfipravime drobenku. Jablka
oloupeme, nastrouhame na hrubém struhadle, pokapeme citronem a
smichame se skoficovym cukrem. Z pfipravené drobenky odebereme 2
hrnky, vmichame prasek do peciva, 2 vejce a zfedime Salkem mléka.
Umichame tésto a vlijeme ho na vymastény a moukou vysypany plech
s vy$8im okrajem. Urovname ho, pokryjeme jablky, nasekanymi ofechy
a posypeme zbylou drobenkou. Pe¢eme do zlatova asi 45 minut na 180°C.

fﬁ@g ok % % KA LT,V Jableény kolaé se zakysanou smetanou
: " fx?ﬂ - T
%/ﬁ ¥ Nikola Noziékova, Holovousy

Tésto: 375g hladké mouky, 1 balicek suSeného drozdi Dr. Oetker, Spetka soli, 1
| vanilkovy cukr, 75g tekutého medu, 125ml vlazného miéka, 1 vejce.
Napln: 800g ocisténych neloupanych jablek, 250g zakysané smetany, 90g cukru, 1
vanilkovy cukr, 100g mandlovych platk.
Postup: V mise smichame mouku s drozdim, soli a vanilkovym cukrem, pfidame
med, mléko, maslo a vejce. Ru¢né vypracujeme hladké tésto, to zaprasime moukou,
prikryjeme utérkou a nechame 45 minut kynout na teplém misté. Jablka nakrajime
na mensi mésicky. V mise smichame zakysanou smetanu s cukrem a metlickou
vymichame do hladka, nakonec pfidame mandle. Vykynuté tésto vyvalime na plose
30x40cm a pifeneseme ho na vymazany plech. Na tésto rozlozime jablka, potfeme
naplni a pe¢eme pfi 180°C cca 40 minut.

KosSicky — jako na kolac¢

Milena Jedlickova, Holovousy

Suroviny: 250g Zlata Hana, 500g hladké mouky, 150g cukru — davam méné, 2
cela vajicka, 4 I1zice smetany, 1 susené kvasnice, citronova klra, muskatovy ofisek.
Postup: VSe se zpracuje a muzou se délat koSi¢ky. Jablka nastrouhat, cukr, 1
vanilkovy cukr, rozinky, kokosovou moucku, skofici, hfebicek mlety, malinko rumu,
v8e zamichat a plnit.

Kolacky (vétrnicky, Satecky)

Jana Brunclikova, Chodovice

Suroviny: 30 dkg hladké mouky, 28 dkg masla (Hera), 1 celé vejce, 5 IZic
Slehacky, Spetku soli.

Postup: Vypracujeme tésto a nechame 1 hodinu odpoc€inout. Vyvalime, nakrajime
na CtvereCky a plnime. Potfeme vajickem a sypeme drobenkou.

Jable€nik
Véra Strunova, Chodovice

Suroviny: 500g listového tésta, recept na doméaci — 42dkg hladké
mouky, 2 Zloutky, Spetka soli, 1 Hera, 2 Izice octa, 10 Izic vody.
Piskotovy korpus — 6 bilkd, 80 g cukru krupice, 30g hladké mouky,
409 kokosu.

Krém — 1 vanilkovy puding, 300ml mléka, 80g krupice cukr, 100g
masla, 100g povarenych jablek (asi 5 velkych jablek), 50g ¢okolady na
vafeni + 2x ledové kasStany

Bilkova poleva — 1 bilek, 100g mouckového cukru, 2 Izice citronové
Stavy, 50g kokosu.

Postup: Bilky na tésto vySlehame s cukrem na snih, vmichame mouku s kokosem, tésto rozetfeme na pecici
papir dle plechu. PeCeme 8 minut pfi 200°C. Listové tésto rozpulime na 2 dily, vyvalime dle plechu 2 placky,
upeceme 30 min. pfi 200°C. Z pudingu, mléka a cukru uvafime puding. Po zchladnuti zaslehame maslo + 2 Izice
rumu. Krém rozdélime na 2 dily, do jednoho vmichame jablka, do druhého rozpusténou &okoladu. Na plat
listového tésta dame krém s jablky, na to poklademe piSkotovy korpus, na ten natfeme Cokoladovy krém a na néj
poklademe druhy plat listového tésta, na to natfeme bilkovou polevu, posypeme kokosem a zbytkem Cokoladové
polevy postfikdme. Na kazdy kousek dame kousky jabli¢ek povafenych, ozdobime matou.




'Q, Parizsky jableény mouénik
. Jana Tejchmanova, Holovousy

Korpus: 3 vejce, 1 hrnek cukru krupice, u8lehat, pfidat 2 hrnky polohrubé mouky, 1
kavova Izicka sody, ¥z hrnku oleje a %2 hrnku mléka, vSe uSlehat dohromady. Na plechu
s pecicim papirem pe¢eme pii 200°C, asi 10 — 15 min. Nechame vychladnout.

Prvni vrstva: 1 kg oloupanych jablek bez jadfincli rozvafime v %2 | vody s 2 Izicemi
cukru domékka, nakonec pfimichame 2 suché vanilkové pudingy a povafime jesté 2
minuty.

Teplou smés nalijeme na korpus a rozetfeme.

t Druha vrstva: 4 Slehacky uSlehame dotuha, 2 ¢okolady na vareni rozpustime ve vodni
lazni a zaSlehame do Slehacky. 1 jablko nakrajime na malé kosti¢ky, trochu povafime,
scedime a nechame vychladnout. Potom zlehka zapracujeme do &okoladové pény.
Hotovou pénu natfeme na vychladlou vrstvu jablek. Mizeme nakonec ozdobit polevou nebo ¢okoladovou ryzi.
Dame celé ztuhnout do lednice, nejlépe do druhého dne.

Kulaté kolacky s jableénymi povidly

Monika Petrovkova, Nové Mésto nad Metuji

Kynuté tésto: 1dcl mléka, 1,5dcl podmasli, Spetka soli, 2 Zloutky, 12dkg
tuku (6dkg sadlo + 6dkg Hera), 50dkg hladké mouky, 10dkg cukru, 2,5dkg
drozdi, 1 kavova IziCka rumu.

Vykynuté tésto zpracujeme, potfeme tukem (maslo + sadlo) a za 30 minut
peceme.

Prachovicka drobenka: 2 dily hladké mouky, 1 dil mou¢kového cukru, 1
dil masla, trochu vody. Z tésta tvarujeme mandlicky.

Jable€na povidla ochutime pernikem, skofici, badyanem a cukrem.
Tvarujeme kolace (25g), plnime tvarohem, jable¢nymi povidly, zdobime prachovickou drobenkou a rozinkami.
Upecené kolace potfeme smési masla a rumu a pocukrujeme.

HriSny dort

Milada Kralikova, Nové Mésto nad Metuji

Korpus: 3 vejce a 15dkg cukru — vySlehat ve vodni lazni a pfidat 8dkg
ofechu, 3 polévkové Izice kakaa, 3 polévkové IZice krupicky na zasypani, 2
nahrubo nastrouhana jablka (cca 14dkg), citrénova kira, pul prasku do
pediva.

Napli: Jablecna pfesnidavka — jable&ny rozvar, vanilkovy puding, cukr.
5dcl Slechacky + 2 ztuZzovace + 3 polévkové IZice kapucina.

Dort rozkrojime a naplnime jable€nou pfesnidavkou a povrch korpusu
potifeme Slehackou s kapu€inem a dozdobime dle fantazie jablky a ofechy.

Jablkovy cheesecake

lva Jonakova, Bilsko

Zaklad: 220g maslovych nebo Bebe susenek, hrst ofechl, 100g masla.

Napln: 500g mascarpone, nebo jiného krémoveého syru, 1 zakysana smetana, 3
vejce, 1 détskd jablkova vyziva, 1 I1Zice mleté skofice, V2 - % 8alku hnédého cukru,
1 1Zice kukufi€ného Skrobu.

Dozdobeni: Jablka, 1 Izice masla, 72 Salku détské jablkové vyzivy, 1 lziCka
skofice, 1 I1Zzice hnédého cukru, 2-3 IZice vody, Slehacka.

Postup: Sudenky pomeleme s ofechy a smichdme s rozehfatym maslem. Smési
vyplnime dno a trochu i boky dortové formy (pramér cca 25cm). Dame do chladu.
Suroviny na naplii smichame vSechny na hladky krém. Nalijeme na suSenkovy
zaklad a peCeme v predehiaté troubé na 160°C asi jednu hodinu (doporucuji péct
ve vodni lazni nebo dat do trouby plech s vodou). Po upeceni troubu vypneme,
dvitka mirné pootevieme a cheesecake v ni nechame alespofi 30 minut.
Vyndadme, nechdme uplné vychladnout a dame do chladni¢ky na minimalné 6
hodin.

Jablka oloupat, nakrajet na tenké mési¢ky a asi 3 minuty smazit na masle. Vychladlé potom naskladame na
cheesecake a na zavér polijeme skoficovou polevou. Tu si pfipravime tak, Ze na panvi pfivedeme k varu
jablkovou vyzivu, skofici, hnédy cukr a vodu, smichame, dokud nam nevznikne polohusta omacka karamelové
konzistence.




Opilé kiizalky v hrudce
Marika Lukaskova, Horice

Pul sacku viocek (asi 200g) svlazim rumem, nejlépe mandlovym,
postrouham 3 oloupana vétsi jablka na hrubSim struhadle (na zizalky),
kousek masla také postrouham, pfidam 2 vaji¢ka, sezamova seminka,
asi 100g cukru, hrst rozinek nebo mandle ¢i ofisky. VSe zaprasim
hladkou moukou. Rid$i tésto tvaruji na plech (nejlépe s pedicim
papirem) do hrudek a upeu na 200°C do zlatova. Zdobila jsem
ostruzinou, na Vanoce zdobim €okoladovou polevou.

Jablkové razicky

Lucie Vojtéchova, Chodovice

Jablka nakrajime na tenka pulkolec¢ka, zalijeme vodou se stavou z poloviny
citrénu a ohfejeme v mikrovinné troubé na 3 minuty. Mezitim si vyvalime
listové tésto, které nakrajime na 6 cm silné prouzky. Prouzky natfeme
marmeladou, naskladame jablka, pfehneme a srolujeme.

Vytvofené ruazicky naskladame na plech a peceme cca 30 minut
v pfedehfaté troubé na 200°C. Upecené rGzicky vyndame z plechu a
posypeme mouckovym cukrem.

Jable¢né rezy
Katefina Vojtéchova, Chodovice

Tésto: 300g hladké mouky, 200g tuku, 100g cukru, 2-3 vejce (Zloutky do tésta,
bilky na snih), pal prasku do peciva, strouhanou citronovou kru.

§ Naplii: 5009 jablek, 1 vanilkovy pudingovy prasek, skofice

Postup: Z mouky, tuku, cukru, Zloutkd, prasku do peéiva a citronové Kkiry
vypracujeme tésto. Tésto vyvalime a pfeneseme na plech. Jablka oloupeme,
nastrouhame na hrubo, promichame s vanilkovym pudingovym praskem.
Jable€nou hmotu rovhnomérné rozetfeme po tésté. Posypeme skofici, dame do
trouby a velmi zvolna pe¢eme pfi 180°C. Kdyz jsou okraje nar(izovélé, uslehame
ze zbylych bilkG a 2 I1Zic cukru tuhy snih. Mouénik vyndame z trouby a na jeho
povrch snih natfeme. Mou¢nik vratime do trouby, teplotu snizime na 150°C. Mezi
dvifka trouby dame néjakou pfekazku (klinek, cokoliv), aby byla trouba mirné
pooteviena. Snih na jableénych fezech spiSe suSime, pfiblizné 15 minut. Na
povrchu musi byt pevna krusti¢ka.

Alsasky jablkovy kolaé

Veronika Soukupova, Chodovice

Suroviny: 300g hladké mouky, 200g masla, 100g mouckového cukru, 2
sacky vanilkového cukru, 1 Izice mléka, 1 I1ziCka prasku do peciva, 1
vajeCny Zloutek, klira z jednoho citronu, Spetka soli. Na naplfh — 6ks
mensich jablek, 2 cela vejce, 2 vaje¢né zloutky, 80g mouckového cukru,
250ml smetany ke $lehani, 2 1zice vanilkového pudinkového prasku, kara
Z jednoho citronu.

Postup: Z pfisad na tésto vypracujeme kiehké tésto, které dame do
chladu na cca 30 min odleZet. Mezi tim odistime jablka, rozfizneme na
polovinu a opatrné vyfizneme jaderniky, z vrchu jablka nakrojime na
prouzky, ale nedokrajujeme az dospodu. Troubu dame vyhfat na 160 °C,
formu, podle moznosti kulatou, keramickou, o priméru cca 28-30 cm,
vymazeme maslem. Zchlazené tésto rozvalime na pfiblizny kruh,
pfendame do formy a rozprostfeme ho (rozmackame) az po horni okraj.
Nafezané jablka fezem dolu naskladame na tésto a ,oblejeme* je napini,
kterou jsme si pfipravili rozSlehanym (staci ru¢né&) v8ech ingredienci na
naplfi, kromé& jablek. Dame péct do vyhfaté trouby a pedeme cca 60
minut. Upeleny kold¢ nechdme dobfe vychladnout, posypeme
mouckovym cukrem a podavame.




ROK VE VSUO HOLOVOUSY

V uplynulém roce do$lo ve VSUO Holovousy k nékolika dileZitym udalostem, probihalo mnoho vyzkumnych
praci, byla zorganizovana tradiéni i nova setkani a péstitelsky se jednalo o zajimavou sezénu.

Jednou z dulezitych udalosti bylo, v souladu se spole¢enskou smlouvou naseho s.r.o., jmenovani pana Ing.
Tomase ZmeSkala na pozici druhého jednatele. Stal se tak soucasti tymu Citajiciho v souCasné dobé 86
zaméstnancu, z ¢ehoZ je nyni 36 na pozici vyzkumnych pracovnikd. Na zacatku roku bylo zahajeno feseni
rozsahlého projektu ,Ovocnarské vyzkumné centrum® Narodniho programu udrzitelnosti, ktery navazuje na jiz
ukonéeny projekt OP VaVpl CZ.105/2.1.00/03.0116 ,,Ovocnarsky vyzkumny institut“ (2011-2015), pfi kterém byla
vybudovana nova vyzkumna infrastruktura podniku. Projekt Narodniho programu udrzitelnosti ma pomoci
stabilizovat nové vybudovana védecka centra v CR a prispét tak k efektivité eského vyzkumu. Kromé zmin&ného
projektu pracovnici VSUO Holovousy s.r.o. fesili b&hem roku 2016 celkem 14 projektd Narodni agentury
zemédslského vyzkumu (NAZV), 1 projekt Technické agentury Ceské republiky (TACR) a 1 projekt EUREKA.
Vyzkumni pracovnici se zapojili do vyhlagenych vefejnych soutézi NAZV, TACR a GACR. V priibéhu roku byly
prijaty k feSeni 2 nové TACR projekty se zadatkem fe$eni v roce 2017. Vysledky vefejné soutéze NAZV budou
zverejnény v poloviné prosince 2016, celkem bylo podano 9 projektd. Vyzkumny Ustav béhem roku fesil celkem 4
mezinarodni projekty a podilel se na podani 3 novych mezinarodnich projektu.

V pribéhu roku se pracovnici Ustavu podileli na programovém a organizacnim zajisténi nékolika vyznamnych
celorepublikovych i regionalnich seminafi a Skoleni pro ovocnare a Skolkafe. PfedevS§im se jednalo o tradi¢ni
lednové jiz 59. Ovocnarské dny (Aldis Hradec Kralové, 19. — 20. 1. 2016). Dale byl organizovan nové 1. rocnik
Mezinarodniho seminafe Czech sweet cherry day (Holovousy, 29. — 30. 6. 2016) s mezinarodni U¢asti napfiklad
aZ z dalekého Chile, kde byly mj. prezentovany odrtdy tfedni vyslechténé ve VSUO Holovousy. Také byly nasim
podnikem zorganizovany odborné seminare - Seminafr ochrany ovoce pfed chorobami a $kudci (Milovice, 5. 8.
2016), Seminar péstitel ovoce (Holovousy, 24. 11. 2016) a dale 2x degustace ovoce (Koruna Hofice, 6. 1. 2016
a Holovousy, 25. 5. 2016). Ve spolupraci s obci probéhla 1. fijna tradiéni Slavnost holovouského malinace, jehoz
soucasti byl i den otevienych dvefi ve Vyzkumném a Slechtitelském uUstavu ovocnaiském. Pro navstévniky byla
pfipravena vystava odrdd a netradi¢nich druh( ovoce. V pfednaskovém sale probihalo promitani vzdélavacich

Malina¢“ a ,O nejchutnéjsi jable€ny moucnik”. Velkému zajmu se téSila ochutnavka vybranych novych odrid
jablek a mostu z jablek VSUO Holovousy, a pro ty mensi také détsky koutek. Zaméstnanci spole&nosti provedli
navstévniky prohlidkou laboratofe se zamérfenim na ukazky chorob a $kddcu ovocnych rostlin. Navstévnici si
mohli prohlédnout nové prostory vyzkumného Ustavu.
Z hlediska péstitelského lze sezoénu, i pfes tézkosti, povazovat za dobrou.
Koncem dubna se vyskytly pozdni jarni mrazy, jenz v podstaté Uplné zni€ily
kvétni nasadu merunék, které tak v letoSnim roce nepfinesly zadnou urodu.
Casteéné byly v nékterych nasich polohach zasaZeny i dal$i peckoviny jako .
tfeSné a slivoné, které po prvnich velmi chmurnych odhadech nakonec pfinesly
jen mirné podprdmérnou Urodu. Jadroviny v podstaté nebyly pozdnimi mrazy -
zasazeny. Nemalou komplikaci v3ak bylo opakovani del§i suché periody b&éhem
vegetace, ktera se rovnéz podepsala na snizeni vynos(. Celkové Ize uplynulou
sezénu ve VSUO Holovousy i tak povaZovat za Uspé&snou. Doufejme, Ze i ta ‘$
nasledujici pfinese vyzvy, které zvlddneme a budeme tak moci naplfiovat nas %& . @"
hlavni cil, kterym je, byt uzite€nym pomocnikem ¢eskych péstitelU. ’
Ing. Jan Naméstek, Ph.D.

& # ADVENTNi POSEZENi PRO SENIORY

V adventnim ¢ase pofada Obecni Ufad Holovousy ve spolupraci se Shorem pro
. obCanské zalezitosti pro nase seniory posezeni s obcerstvenim. Letos pozvani
Rf % pfipadlo na 14. prosince a jiz tradi¢né v hostinci U Krej¢d. Koledy znély celym
) posezenim, nejprve v podani déti z chodovické Skoly, které je od srdicka krasné
zazpivaly, nékteré zahraly na flétny a housle. Po vystoupeni obdarovaly nase seniory vyrobenymi keramickymi
pranicky, popfaly hodné zdravi a odvazné se pfedstavily. Odménou jim byly rolni¢ky, kterymi je na oplatku
obdarovala nase pani starostka. A kdo mél chut, mohl si pochutnat na zakusku. Program pokraCoval promitanim
fotogafii akci letoSniho roku a nasi aktivni seniofi v nich byli hojné zastoupeni. Dékujeme Obecnimu ufadu za
finanéni podporu a manzelilm Neumannovym za poskytnuti salu. Do nového roku 2017 pfejeme nasim seniorim
pevné zdravi, hodné elanu a téSime se na dalSi setkani v novém roce.

ledol



ADVENTNI CAS V OBCI

Nastal ¢as, kdy na adventnich véncich postupné rozsvécime
svicky, domovy nam provoni cukrovi a pfedevSim déti
odpocitavaji dny do StédroveCerni nadilky. Je to doba
radostného olekavani a pfiprav. Obecni Gfad, jiz tradi¢né,
nabidl 3&iroké vefejnosti Ctyfi koncerty pro zpfijemnéni
adventniho obdobi.

V nedéli 27. listopadu 2016 na prvni adventni nedéli jsme
se sesli u kostela sv. Bartolomé&je v Chodovicich, abychom
rozsvitili vanoéni strom. Cely podvecer byl v rezii Zakladni
Skoly a Matefské Skoly Chodovice.

Po prvni zazpivané koledé zacalo odpocitavani a vanoéni
strom se rozsvitil. Adventni €as byl zahajen. Pfitomné
pfivitala starostka obce i feditelka Zakladni Skoly a Matefské
Skoly Chodovice. Zpivani koled pak pokracovalo dal.

PFi posledni koled& ,Stédry veder nastal“ dostaly déti zapalenou prskavku a tak pod rozsvicenym vano&nim
stromem zafily nejen oli rozesmatych déti, ale i zapalené prskavky.

Pro zahfati byl pfipraveny €aj i svarak, ktery byl podavan do krasnych détmi malovanych hrni¢k(. A to nebylo
vSechno. Pfipravena byla i vano¢ni prodejni vystava pfimo ve Skole i s malym ob&erstvenim. Dé&ti tentokrat meély
dllezitou roli, a to prodavat své originalni vytvory, které brzy mizely ze stolkt a pultikd. A tak si kazdy z nas mohl
zakoupit krasné vanoc¢ni dekorace, ochutnat domaci vanocku, kterou upekly pani kucharky ve Skole a posedét se
svymi prateli, sousedy ¢i kamarady. Atmosféra celého vecera byla GUzasna. Pfi rozsvéceni vano¢niho stromu
zpivali spole¢né déti, jejich rodiCe i vSichni ostatni. Ve Skole na prodejni vystavé prodavaly své krasné vyrobky
samotné déti, kterym to Slo od ruky. V zaplnéné jidelné to jen bzuc€elo a ze v8ech stran na nas dychala pohodova
vanocni atmosféra. Nikomu se nechtélo odchazet a to byla nejvétsi odména pro déti ze Skolky a Skoly a jejich
pani ucitelky.

Velké podékovani patfi véem détem, pani ucitelkdm i zaméstnanclim Zakladni Skoly a Matefské Skoly, ktefi pro
nas zahajeni adventu pfipravili. A jakou si zaslouzi znamku? Velkou jedni¢ku! Dé&kujeme za krasné prozitou prvni
adventni nedéli.

Dékujeme panu Patriku Novotnému, za vanocni stromecky, které zdobi kostel, Skolu i obecni Ufad a panu Mirku
Subrtovi, ten obci daroval krasny vanoéni strom, ktery kazdy veder sviti pfed kostelem sv. Bartoloméje
v Chodovicich.

bradz

Druhy adventni koncert — ,A na zemi upokojeni“ pfipadl na sobotu 3. 12. 2016. Zensky flétnovy sbor Pifferaios
spole€né s muzskym sborem Toni dei signori pod vedenim Iny Vaclavl rozeznél nas kostel nadhernymi
vanocnimi skladbami a koledami.

Treti adventni koncert — ,VanoCni pastorale” se rozezvucel v sobotu 10. 12. 2016. Koledy a vanoé&ni pisné znély
v podani p&veckych sborti Ratibor a Vesna spole¢né s détskymi hlasky sbort Pisnitka a Muzika ze ZUS Hofice,
vSe pod vedenim Olhy Kolodiy. Kostel byl zaplnén do posledniho mista a pisn& nam znély v uSich je5té cestou
domd.

Na étvrty koncert 17. 12. 2016 — ,,adventni® se jiz tradi¢né rozeznély varhany, na které hral pan Martin Strejc,
ktery si s sebou na adventni koncert pfivezl i syna Petra Strejce a jeho manzZelku Lucii Strejcovou. Krasné
rodinné vystoupeni ve sloZeni Martin Strejc-varhany, Petr Strejc-housle a Lucie Strejcova-zpév bylo nadhernym
svatecnim zazitkem pro vSechny posluchace.

Atmosféru posledniho adventniho koncertu doplnil i krasny vyfezavany betlém, ktery zapujcili manzelé
Brunclikovi z Chodovic, dékujeme.

Dékujeme vSem, ktefi pomohli s pfipravou koncertd a obecnimu Gfadu za finanéni podporu.
Jsme radi, Ze jste proZili adventni €as s naSimi koncerty.
ledol

Pozvani do kostela sv. Bartoloméje na Stédry den 24. 12. 2016

Srde&né vas vSechny zveme do kostela sv. Bartoloméje i na Stédry den, kdy se od 16:00 hodin bude konat
Stédrovederni mée a od 22:00 hodin jiZ tradiéni zpivani koled. Na varhany zahraje koledy Zuzka Zd'arska.

Od Zderika Novotného je pfislibeno, Ze se z kostelni véZe rozezni zvon i na Stédry den a to pred 16:00 hodinou i
pred 22:00 hodinou, tak naslouchejte a pfijdte do kostela sv. Bartoloméje i na St&dry den. Budete odmé&néni
krasnou vanoCni atmosférou plnou milych setkani se sousedy a prateli.

bradz



TRIKRALOVA SBIiRKA

V nasich obcich mame krasnou tradici — obchazeni TFi kralG. ,My tfi kralové
jdeme k vam, $tésti, zdravi vindujeme vam. Stésti, zdravi, dlouha léta, my jsme
k vam pfisli z daleka.” Tato koleda se ponese obcemi Holovousy, Chodovice,
Chlum a Chloumky v sobotu 7. ledna 2017 jiz po 9. hodiné ranni. Skupinky
Kaspar(, Melicharl a Baltazar(i budou mit sraz ve Skole v 8:30 hodin.

Dékuji nasim détem a rodi¢im za ochotu pomahat a véem lidem dobré vile za
finanéni obnos. Vybrana ¢astka pujde do fondu oprav kostela sv. Bartoloméje.

ledol
MASOPUSTNI SLAVNOSTI 2017 DETSKY KARNEVAL -
V HOLOVOUSICH POKRACOVANI

MASOPUSTNIHO VESELI

Tradiéni masopustni privod maskar se bude konat v sobotu
18. 2. 2017. Zahajeni privodu bude ve 14:30 hodin u kostela sv.
Bartoloméje v Chodovicich. Bude pokratovat smérem na
parcely, po t¢ na naves a pfes Zahumeni bude pokraCovat
smérem k hostinci U Krej¢ll. Maskary obdaruji kazdého, kdo je
na cesté pohosti :-)

Misto konani karnevalové tanecni zabavy bude jiz tradicné
v hostinci U Krej¢l v Holovousich.

Milé déti, zveme Vas s rodici i prarodi€i na
détsky maskarni karneval. Sejdeme se
v maskach v nedéli 19. anora 2017 ve 14:00
hodin v hostinci U Krejéu. Na v§echny se
moc tésime. Ceka na Vas odpoledne plné
tancovani, soutézi a odmeén.

Jana Sucha ledol

POVINNOST PODAT PRIZNANIi K DANI Z NEMOVITOSTI

Dusledkem obnovy katastralniho operatu mize byt jak zména vyméry parcel, tak zména poplatnika dané z
pozemku. Poplatnikem je v zasadé vlastnik pozemku. Vyjimku pFedstavuji pronajaté pozemky, jestlize jsou
evidované v katastru nemovitosti zjednodusenym zpusobem, kdy je poplatnikem dané najemce. Po skonceni
obnovy katastralniho operatu jiz pozemky nejsou evidovany zjednoduSenym zplisobem, proto se poplatnikem
stava vlastnik.
%% [%1 % Zména vyméry parcely i zména poplatnika dané z nemovitosti jsou okolnostmi
R rozhodnymi pro vyméfeni dané z nemovitosti. Vlastnik nemovitosti je tedy povinen za
N nemovitosti dot¢ené provedenou obnovou katastralniho operéatu, pfi které u nich doSlo
ke zménam téchto rozhodnych okolnosti, podat uplné nebo diléi dafiové pfiznani na
rok nasledujici po roce, v némz tyto zmény nastaly, tj. do 31. ledna pfisluSného roku.
Vénujte proto prosim pozornost, zda se pfi letodni dokonéené obnové katastralniho

k dani z nemovitosti se dozvite na pfislusném financnim ufadé v Hoficich.
seh

POVINNE KONTROLY KOTLU NA TUHA PALIVA DO 31. 12. 2016

Povinnosti pro majitele kotl(l na tuha paliva uklada zakon €.201/2012 Sb., o ochrané ovzdusi, ve znéni pozdéjsich
predpist (dale i ,zakon o ochrané ovzdus$i®). Podle ustanoveni § 17 odst. 1 pism. h) zakona o ochrané ovzdusi je
kazdy majitel spalovaciho zdroje na pevna paliva o jmenovitém pfikonu 10 az 300 kW v¢etné, ktery slouzi jako
zdroj tepla pro teplovodni soustavu (bézné domovni kotle), povinen provadét jednou za dva roky kontrolu
technického stavu a provozu tohoto zdroje. Podle ustanoveni § 41 odst.15 zakona o ochrané ovzdusi musi prvni
kontrola probéhnout nejpozdéji do 31. 12. 2016. Majitelé malych kamen do 10 kW (krbova kamna, i ta s
vymeénikem pro ohfev vody do radiator), kuchyriskych kamen — sporak, kaminka typu Petry atd. se tato

povinnost nevztahuje.



Které kotle podléhaji povinné kontrole od roku 2016?
Pokud mate kotel na tuha paliva, a jehoz pfikon je 10 az 300 kW v&etné
napojeni na teplovodni soustavu, jste povinni do 31. 12. 2016 zajistit
provedeni prvni kontroly Vaseho kotle.
Kdo je opravnén provadét kontrolu kotle?
Kontrolu je opravnéna provést jen osoba, ktera je proSkolena vyrobcem a
je drzitelem opravnéni k instalaci, provozu a udrzbé. Seznam opravnénych
osob pro zajisténi technické kontroly technického stavu a provozu kotle je
mozné ziskat u jednotlivych vyrobcl kotld na jejich webovych strankach
nebo Ize vyuzit seznam odborné zplsobilych osob, ktery je prubézné
doplfiovan o nové proskolované osoby vyrobci kotld na odkaze
http://www.aptt.cz/opravneni-0zo.php (seznam neni pravidelné
aktualizovan), ktery je uveden na webovych strankach Hospodarské
komory. Opravnéna osoba by se méla prokazat dokladem, kde bude
uvedeno — nazev a sidlo vyrobce, identifikacni Udaje o opravnéné
(proskolené) osobé, seznam typl spalovacich stacionarnich zdroju ke kontrole, dobu platnosti opravnéni.
Seznam opravnénych osob pro zajisténi technické kontroly technického stavu a provozu kotle Ize téz ziskat u
jednotlivych vyrobct kotll na jejich webovych strankach.
Kdo muze provést kontrolu kotle od neznamého vyrobce?
Kontrolu téchto kotlli mlze provést osoba proSkolena vyrobcem, pokud jsou konstrukéné podobné kotlim
vyrabénych timto vyrobcem.
Musim protokol o provedené kontrole predlozit do konce roku 2016 na obecni urad?
Doklady o provedené kontrole kotle nemusite pfedkladat, ale musite je uchovavat pro pfipadnou kontrolu ze
strany obecniho Ufadu obce s rozsifenou plsobnosti (Méstsky ufad Hofice).
Co se stane, pokud na vyzvu obce s rozsifenou pusobnosti nepredlozim protokol o kontrole?
Fyzické osobé Ize za tento prestupek ulozit pokutu do vyse 20.000,- K&. Pravnické osobé a fyzické podnikajici
osobé Ize za spravni delikt ulozit pokutu do vySe 50.000,- K&.
Jak zjistim prikon mého kotle?
Vykon kotle byva uveden na vyrobnim stitku v kW, u starSich kotld v ccal. Pokud jiz vyrobni §titek na kotli
nemate, informace o vykonu a uc&innosti najdete v Navodu k instalaci a obsluze. Pfikon kotle zjistite také
jednoduchym vypoc&tem, kdyz vydélite vykon kotle jeho ucinnosti.
Vztahuje se na kotel v zaruce zakoupeny v lonském nebo letoSnim roce povinnost zajistit provedeni
kontroly?
Povinnost zajistit prvni kontrolu kotle se tyka vSech kotll, tedy i téch, které budou nainstalovany i v roce 2016.
Nahradi doklad o kontrole technického stavu a provozu kotle na tuha paliva zpravu o provedeni CiSténi a
kontroly spalinové cesty nebo zpravu o revizi spalinové cesty?
Nenahradi. Nezamé&nujte kontrolu technického stavu a provozu kotle na
tuha paliva, vyzadovanou dle zakona o ochrané ovzduSi, za kontrolu
spalinové cesty provadénou dle vyhlasky ¢&. 34/2016 Sb., o cisténi,
kontrole a revizi spalinové cesty, ktera je provadécim pfedpisem zakona o
pozarni ochrané. Pokuty za prestupky a spravni delikty, pokud je
spalinova cesta provozovana v rozporu se zakonem ¢. 133/1985 Sh., o
pozarni ochrané, ve znéni pozdéjSich predpisu, uklada a vybira hasisky
zachranny sbor kraje.
Od zadatku roku 2014 neni mozné prodavat kotle prvni a druhé emisni tfidy podle normy CSN EN 303-5 a tyto
kotle bude mozné provozovat jen do roku 2022. Poté bude nutné zakoupit kotel novy splfiujici 3. emisni tfidu (tj.
kotel se jmenovitym tepelnym pfikonem od 10 do 300 kW splfiujici minimalni poZadavky uvedené v pfiloze €. 11
zakona ¢. 201/2012 Sb.).
Prehled nejdllezitéjSich zmén:
Leden 2014 — ukonceni prodeje kotll na tuha paliva splfiujici podminky 1. a 2. emisni tfidy.
Leden 2017 — povinnost pfedlozit na zakladé pozadavku obecniho Ufadu s rozSifenou pulsobnosti revizi
domaciho kotle na tuha paliva (a nasledné co 2 roky).
Leden 2018 — ukonceni prodeje kotl{l na tuha paliva 3. emisni tfidy.
Zari 2022 — od této doby uZ nebude mozné provozovat kotle nizSich emisnich tfid (klasické prohofivaci a
odhofivaci kotle typ napf. Viadrus Herkules U 26, Dakon FB a dal3i — splfiujici 1. a 2. emisni tfidu).
Domacnosti budou muset prokazat, Ze jejich kotel splfiuje podminky min. 3. emisni tfidy.

Z odborného zdroje pfipravil Jaroslav Vrba
¢lanek do zpravodaje poskytl Roman Balihar



http://www.aptt.cz/opravneni-ozo.php

ESTAUROVANI SOCHY SV. TEREZIE

Plastika sochy sv. Terezie je umisténa na farské zahradé v Chodovicich. Je zapsana jako kulturni pamatka

v USKP CR.

| fie —Sv. T . | Ditéte JeFis
Svata Terezie je patronkou nemocnych TBC a AIDS, kvétinarl a
péstiteld ruzi, sirotkd a za 2. Svétové valky také pilotd a
veSkerého leteckého personalu, Francie, Australie, misii,
misionard a karmelitek.

Zivot — Panna a ugitelka cirkve

Svata Terezitka (Terezie z Lisieux) se narodila jako posledni
Z deviti déti manzelim Martinovym. Touzila uz od détstvi stat se
feholnici jako jeji starSi sestry. Nakonec se ji to v 15 letech
podafilo, i kdyz to bylo vyjime¢né. Byl do toho zasvécen i
tehdejSi papez Lev Xlll. Musela mit zvlastni povoleni od biskupa.
Sestry v klastefe ji moc nerozumély, myslely si, Ze je domysliva
a pysSna. Pfitom Terezie, ktera navenek pusobila klidné a
vyrovnangé, trpéla po cely zivot stavy uzkosti. Byla ¢asto muéena
myslenkou, Ze ji Blh opustil. VZdy znovu vSak uméla odolavat i
nejsilngjSimu  pokuseni. Nékdy byla pfesvédCena, ze je
odsouzena k zatraceni. Pfesto se zcela odevzdavala Kristové
lasce. Jejim heslem bylo: ,VSechno je milost".

Kdyz ji bylo asi 20 let, ulozila ji sestra Pavlina, ktera se mezitim stala pfevorkou, psat vzpominky z détstvi.
Vznikla tak ,Historie jedné duse“ a kromé toho Pavlina zaznamenala i néktera jeji slova. Je to poselstvi lasky.
.Bez lasky,” pise, ,jsou vSechna, i nejskvélejsi dila pouhé nic, ne, ne, Jezi§ nezada velkych ¢ind, nybrz jen
oddanost a vdécnost®. Vi, ze ,JeziS touzi vstoupit do naseho srdce” a ze ,i nejmensi ukon Cisté lasky prospiva
cirkvi vic, nez vSechny ostatni skutky dohromady*. A blizko smrti pravi ,Nikdy jsem nedala Bohu nic jiného nez
lasku®.

Karmelitsky fad zada po feholnicich tvrdou kazen: Manualni praci bylo vyhrazeno 5 hodin, chérové modlitbé a
rozjimani Sest a pUl, osvézeni a soukromému zaméstnani ¢tyfi hodiny, cvi¢eni novicek pul, jidlu hodinu a tfictvrté,
spanku Sest az sedm hodin. Jeji kfehké zdravi nakonec nesneslo tvrdy Zivot karmelitek. O Velikonocich 1896
kaslala krev, za rok ji pfenesli na oSetfovnu a tam zemrela, Se svym vnitfnim utrpenim, k némuz se pfidala také
tuberkuléza, se chtéla obétovat za hfiSniky svéta.

Uz v roce 1925 byla prohlaSena za svatou. Mésto Lisieux se stalo poutnim mistem Zapadu a v roce 1929 — 1954
tam byla postavena bazilika, v niz lezi sv. Terezie ve sklenéné rakvi a proudi sem statisice poutnikd.

Atributy — na obrazcich byva Terezie znazorfovana €asto s rizemi, protoze pfed svou smrti slibila, ze bude
Z nebe sypat rize.

Modlitba ke sv. Terezii z Lisieux: Svata Terezi¢ko, nase mila sestro, za tv(j pfiklad dékujeme a v ctnostech ho
nasledujeme. Tys pochopila, Ze laska je v8echno, a sob& obsahuje v8echna povolani. Celym srdcem tebe
zadame, abychom Pana Boha milovali a naplnili jeho vdli.

Nauc¢ nas, at kracime po cesté détstvi, kterou Pan Blh ti ukazal, abychom nespoléhali na sebe, ale vSechnu
nadéji skladali v milosrdenstvi JeZide Krista. Amen.

(Text byl pouzit z Restauratorské zpravy, kterou vypracovala a sochu sv. Terezie restaurovala akademicka
socharka a restauratorka pani MgA. Katefina Cihakova My$kova).

V listopadu 2015 probéhlo vybérové fizeni na Vypracovani restauratorského zaméru a zaroveri Restaurovani
sochy sv. Terezie. Vybrana byla nejvhodnéj$i nabidka, kterou predloZila MgA. Katefina Cihdkova Myskova
z Chlumce nad Cidlinou, se kterou byla dne 9. 2. 2016 uzaviena Smlouva o dilo.

Dne 19. 2. 2016 byla na Méstsky Gfad Hofice — finanéni odbor — podana Zadost o zafazeni do programu Podpora
obnovy kulturnich pamatek prostfednictvim obci s rozsifenou pisobnosti v roce 2016. Zadost byla postoupena
Ministerstvu kultury CR a 19. 5. 2016 bylo dorudeno Rozhodnuti o poskytnuti finanéni podpory na obnovu
nemovité kulturni pamatky — sochy sv. Terezie. U&elovy finanéni pFispévek byl poskytnut ve vysi 47.000,- K&.

Dne 9. 6. 2016 byla socha sv. Terezie rozebrana a odvezena do ateliéru pani MgA. Katefiny Cihakové Myskové
do Chlumce nad Cidlinou. NejvaznéjSim poskozenim sochy bylo mechanické odlomeni pravé ruky, ktera cela
chybéla. V ateliéru pak probéhly planované restauratorské prace a to v€etné tvarové rekonstrukce chybéjici ruky
s knihou. To vSe ve spolupraci s Narodnim pamatkovym uUstavem v Josefove.

Na doporucéeni pani MgA. MySkové bylo feSeno uzavieni Dodatku ¢€. 1 ke smlouvé o dilo s tim, ze byly navrzeny
viceprace — zlaceni ¢elniho textu a zhotoveni atributll (svatozare a Sipu). VSe bylo fadné projednano na zasedani
zastupitelstva obce a Dodatek €islo 1 byl uzavien.



Dne 24. 10. 2016 byla socha sv. Terezie pfivezena zpét na své misto a 16. 11. 2016 byly doplnény atributy
svatozar a Sip.

Vyuctovani:

Restauratorsky zamér MgA. Katefina Cihakova Myskova 2.010,- K&
Smlouva o dilo 60.950,- K&
Dodatek ¢€.1 ke Smlouvé o dilo za viceprace 7.475,- K&
Celkové naklady na restaurovani sochy sv. Terezie Cinily 70.435,- K&
Ministerstvo kultury CR-U&elovy finanéni pfispévek 47.000,- K&
Naklady hrazené z rozpo¢tu obce Holovousy 23.435,- K&.

Restaurovani socharského dila bylo provedeno tak, aby nebylo nutné v nejbliz§i dobé deseti let provadét zadné
opravné Ccinnosti. Pfesto by méla byt plastika o3etfovana v pétiletych cyklech latkami, které zabranuji
nadmérnému zvihéovani kamenného materialu.

Diky U¢elovému finanénimu prostfedku z Ministerstva kultury CR a finanénim prostfedkim z rozpoétu obce se
podafilo sochu sv. Terezie zrestaurovat tak, Ze je koneéné kompletni a tak jak ma byt.

bradz

OBECNIi KNIHOVNA

Zveme vsechny déti i dospélé do nasi obecni knihovny v Holovousich. Pfipravili jsme pro
Vas na dlouhé zimni veCery nové knihy nejriznéjSich zanrd — romany, povidky,
detektivky, Zivotopisy i nau¢né knihy. Pro déti jsou knizky rozdéleny podle véku. VypUjéni
fond nam zajistuje knihovna V. Ctvrtka v Ji¢in&. Vypujéni doba je pondéli 8:00-10:00
hodin, Gtery 15:00-17:00 hodin a &tvrtek 8:00-10:00 hodin. Pdj¢ovani knih je bezplatné.
TéSime se na stalé i nové Ctenére.

Knihovna Vaclava Ctvrtka v Ji¢iné — piedlozila zpravu o hospodafeni s poskytnutymi
finan¢nimi prostfedky. Obec Holovousy poskytla dotaci pro rok 2016 ve vysi 10.500,- K¢.
V letoSnim roce naSe obecni knihovna ziskala 3 vyménné soubory v celkovém poctu 443
knih v hodnoté 91.117,- K& K dneSnimu dni mame v knihovné 539 knih z vyménného
fondu za 108.301,- K& Knihovna V. Ctvrtka ziskala od obci &astku 357.760,- K&, ktera
byla pouzita na nakup novych knih v roce 2016 — bylo pofizeno 1 832 svazkd.

ledol

VANOCNIi STROMEK V CECHAC

4? Zdobeni stromku ma ze vSech vanoénich zvykd nejmladsi tradici, pfesto pevné

zakofenilo v naSich srdcich i domovech. Zéfici vanolni stromeéek se stal
$ skuteg¢nym symbolem Vénoc. Historie stromku v Cechach ma teprve dvousetletou
tradici. Prvni stromeCek se rozsvitii v Praze roku 1812 ve vile feditele
Stavovského divadla Jana K. Liebicha. Tento vzdélany muz pfipravil pro umélce,
literaty a pratele divadla na Stédry den prekvapeni — jedlicku, nadhern& zdobici
jidelni stdl. Zafily na ni svicky a pozlacené fetézy. Tento zvyk znal pan domu
zrodného Bavorska a pro Prazany to byla tehdy Uplna novinka. Stromek mél
veliky uspéch a o 20 let pozdéji se stal pfirozenou dominantou Vanoc.

a lasky, kterou rozsvitime ve svych rodinach.
ledol

MATERSKY KLUB JABLICKO

Matefsky klub Jabli¢ko Vas zve na zahajeni jeho €innosti v utery 3. 1. 2017 v 16:00 hodin
do herny matefské Skoly.
Co se bude dit a kdo muze pifijit? Klub je ur¢en pro déti do 3 let véku. Budeme si hrat,
tancovat, zpivat a tvofit. VSe si spole¢né ujasnime na prvni schliizce. Napady a podnéty
vitany!!! Program budeme uzpUsobovat spole€nym pranim. Kapacita je 10 déti
s maminkami, vstupni poplatek do klubu 100,- K&.

Na setkani se t&3i Lida Skvrnova



ZIMNi PRANOSTIKY

Leden
Na Novy rok o slepici krok, na TFi krale o hodinu dale,
na Hromnice o krok vice.
V lednu mraz tési nas.
Kdyz krtek ryje v lednu, kon¢&i zima v kvétnu.
Unor
LezZi-li ko¢ka v unoru na slunci, poleze v bfeznu za kamna.
Masopust na slunci, pomlazka u kamen.
Na sv. Matéje do zavéje naleje.

ZIVOTNI JUBILEA

3.1. Jifina Koppova, 83 let

9.1. Hana Novotna, 83 let

13. 1. Anezka Dvorakova, 84 let
1.2. Ladislav Komarek, 83 let
6.2. Jaroslava Machova, 81 let
9.2. Danuska Semiradova, 87 let
11. 2. RU0dzena Krus$inova, 85 let

Vys$e uvedenym oslavenciim srde¢né blahoprejeme
a pfejeme pevné zdravi.

umceZOl?p/hg'ewgln

KRATKE ZPRAVY

o 24.12. Stédrovederni mse od 16:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje v Chodovicich
Zpivani koled od 22:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje v Chodovicich
o 7.1. Tfikralova sbirka
o 18.2. Masopustni privod maskar
e 19.2. Détsky maskarni karneval
e MS nabizi k prodeji pouzita détska lehatka. 1 ks 100 K&, pfi odbéru 2 lehatek, jedno zdarma. Vice informaci
ve Skole.

e Zduvodu Eerpani dovolené bude kancelar obecniho Ufadu uzaviena od 21. 12. do 30. 12. 2016. V novém
roce se na Vas téSim opét od 2. 1. 2017.

e Ufedni hodiny obecniho Gfadu Holovousy jsou pondé&li 8:00 — 12:00 hodin a atery 15:00 — 17:00 hodin.

¢ Vypujéni doba knihovny pondéli 8:00 — 10:00 hodin, utery 15:00 — 17:00 hodin, ¢tvrtek 8:00 — 10:00 hodin.

Svoz popelnic: modra znamka (tydenni) kazdé utery, éervena znamka (kombinovand) kazdé utery, zelena

znamka (1x za 14 dni) — 10. 1., 24. 1., 7. 2., 21. 2., 7. 3., zlutd znamka (mésic€ni) 24. 1., 21. 2., oranzova

znamka (rekreaéni) svoz jesté nezacal, éerné pytle na smésny odpad — svoz kazdé utery, pytle s tfidénym

odpadem (plast, papir) —3.1.,7.2.,7. 3. lUlUlU.IlOlOUOllJlJ.CZ
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