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Na zasedani zastupitelstva obce Holovousy dne 19. 11. 2019 a 17. 12. 2019 bylo projednano a schvaleno:
Prvnim bodem zastupitelstva bylo schvéleni prodlouzeni hlavniho vodovodniho fadu k nemovitostem
Holovousy €.p. 43, 44 a 45, které jsou v sou¢asné dobé napojeny na vlastni studny. Hlavni vodovodni Fad kon¢i u
¢.p. 40. K napojeni vy$e uvedenych nemovitosti je tfeba prodlouzeni hlavniho vodovodniho fadu o cca 18 metrd.
Objednano bylo vypracovani projektové dokumentace.

Schvalen byl zamér vlozeni zbytku vodarenského majetku ,,Vodovod Chodovice — 4. etapa, Betlém, Vodovod
Holovousy — Chloumky a Vodovod sidli§té RD Holovousy-Chodovice do vlastnictvi Vodohospodarské a
obchodni spole¢nosti, a.s., Na Tobolce 428, 506 01 Ji¢in. Obec Holovousy je spoluzakladatelem a akcionarem
VOS, konkrétné vlastni 6 297 akcii, coz pfedstavuje 1% podil na majetku spolecnosti. VOS byla zalozena v roce
1994 se zakladnim kapitalem 260 mil. KE a dnes ma zakladni kapital ve vySi

631 mil. K& VeSkeré akcie jsou v drzeni mést a obci ji¢inského regionu. m‘\k

V souCasné dobé je &ast vodarenské infrastruktury v obci Holovousy ve

vlastnictvi VOS a ¢ast ve vlastnictvi obce. Vlozenim zbylého majetku ’

vodarenské infrastruktury obce Holovousy je zbaveni budoucich starosti *
s obnovou maijetku, ktery bude svéfen do rukou VOS, coz je profesionalni

spole€nost.

Zastupitelé schvalili podani Zadosti o dotaci na Ministerstvo kultury

do programu Vefejné informacni sluzby knihoven za Ucelem pofizeni jedné

pocitaCové sestavy a jednoho tabletu, Zadost byla dne 25. 11. 2019 podana.

Kralovéhradecky kraj poskytl na realizaci 17. rocniku Slavnosti
holovouskych malinacu finanéni prispévek ve vysi 40.000,- K¢.

Na prosincové zasedani zastupitelstva se dostavil osobné pan Lukas Rejmont, jednatel spole€nosti Fastlink
S.r.o., kterd na zékladé Smlouvy o umisténi zafizeni provozuje bezdratové pfipojeni do internetové sité tietim
osobam. Smlouva o umisténi Zafizeni ze dne 1. 1. 2015 byla sjednana na dobu urcitou a to na 5 let s tim, Ze po
uplynuti sjednané doby 31. 12. 2019 bude automaticky prodlouzena o dalSich 5 let, pokud jedna ze stran nepotvrdi
v terminu tfi mésicu pfed terminem ukonceni jeho dodrzeni.

Z diivodu rozsahlé rekonstrukce budovy ZS a MS Chodovice véetné& opravy stfechy a ubourani nevyuzivaného
komina, na kterém bylo Zafizeni umisténo se dne 30. 5. 2019 konalo jednani s panem Rejmontem ohledné
demontaze zafizeni z budovy Skoly, na zakladé kterého bylo z diivodu opravy stfechy Zafizeni provizorné umisténo
ve v&Zi kostela sv. Bartoloméje a to na dobu uréitou do 31. 12. 2019 s tim, Ze k tomuto datu zaroven dojde k
ukon&eni Smlouvy o umisténi zafizeni ze dne 1. 1. 2015. Od té doby jsou problémy s hodinami na kostele.
Spole¢nost FASTLINK s.r.o. tak méla minimalné sedm mésictd na vyhledani
vhodnych objektd, na které by bylo mozné Zafizeni pfemistit tak, aby bylo i nadale
zajiSténo bezdratové pfipojeni do internetové sité tfetim osobam i po 31. 12. 2019.
Dne 13. 12. 2019 zaslal pan Rejmont Zadost o prodlouZeni doby umisténi zafizeni
na vézi kostela sv. Bartoloméje a to do 31. 5. 2020 s tim, Ze se zUCastni zasedani
zastupitelstva obce. Zastupitelé vyslechli Zadost pana Rejmonta a i pfes jeho
vysvétleni neschvalili prodlouZeni terminu odstranéni zafizeni z véZe kostela a
trvaji na ukon€eni Smlouvy k 31. 12. 2019. Vzhledem k tomu, Ze se jedna o konec
roku, bylo s panem Rejmontem dohodnuto, Ze mu bude k odstranéni zafizeni
ponechan jesté zaCatek ledna 2020 — k vypnuti elektrické energie do zafizeni dojde
nejpozdéji dne 6. 1. 2020. Pan Rejmont vzal toto rozhodnuti zastupitel osobné na
védomi.

Zastupitelé dale projednali a schvalili navySeni ceny stoéného pro rok 2020 na 24,-

K&/m3. V letodSnim roce také doSlo k navySeni poplatkii za svozové znamky
komunalniho odpadu — 0 50,- K&/rok a o0 5,- K€ byla zdraZzena cena &erného pytle na 60,- K&. Pytle na tfidény odpad
zUstavaji za stejnou cenu 10,- K¢ i ve stejném rezimu - 5 pytlll na osobu a rok zdarma. Podrobnéjsi informace o

platbach za sto¢né, odpady a poplatcich pro rok 2020 naleznete uvnitf Zpravodaje.



Pro rok 2020 zastupitelé schvalili uzavieni Darovaci smlouvy s Knihovnou Vaclava Ctvrtka v Ji¢iné a tim
poskytnuti finan€éniho daru ve vysi 10.500,- Ké pro rok 2020.
Schvaleno bylo podani Zadosti o dotaci z dotaéniho fondu Kralovéhradeckého kraje na opravu komunikace
v arealu budovy ZS a MS Chodovice a také na nové oploceni zahrady. Dale bude podana Zadost o podporu
z Integrovaného regionalniho operaéniho programu s nazvem ,MAS Podchlumi, z.s. - IROP - Bezpeénd doprava
II“ narealizaci 1. a 2. etapy novych chodnikil podél silnice R35.
Na poslednim letoSnim zasedani zastupitelstva byl schvalen Rozpoc&et obce Holovousy ve vysi 8.708.800,- K& na
strané prijma a 9.215.300,- K€ na strané vydaijtll jako schodkovy, s tim, Ze schodek bude hrazen ze zistatku
bézného Gétu. Stav uéti: Ceska spofitelna k 17.12.2019 4.751.863,48 K&

CNB k 4. 12. 2019: 2.934.229,20 K&

7.686.092,68 Kc.

Rozpodet prispévkové organizace ZS a MS Chodovice byl schvalen jako vyrovnany ve vys$i 610.000,- K& na
strané pfijm0 i na strané vydaju.

ZlatuSe Bradlova

ROK 2019

Rok se s rokem seSel a mame tu opét svate€ni adventni ¢as a také posledni
vydani letoSniho Zpravodaje. Rok 2019 ubéhl jako voda a ja bych pfi této
prilezitosti chtéla moc podékovat za spolupraci a podporu véem zastupitelim
a dale také zaméstnancim obce za jejich skvéle odvedenou praci v letoSnim
roce. Mé podékovani patfi také celému tymu pod vedenim pani feditelky
Mgr. Lucie Nimsové ze Zakladni a Matefské Skoly Chodovice. Dékuiji také
zastupclm spolkd i Vam vSem, ktefi jste ochotné pomohli s pofadanim a
organizaci akci v nasi obci. Velice si vazim prace Vas vSech a jsem moc rada,
Zze mohu byt soucasti téhle skvélé party lidi, se kterou je radost spolupracovat.
Na zavér mi prosim dovolte popiat Vam vSem i Vasim blizkym St'astné a pohodové vanoéni svatky plné
milych prekvapeni. V novém roce pevné zdravi, hodné stésti a mnoho radostnych dni, dobrych napadu a
inspiraci. At’ je rok 2020 St'astny a uspésny.

ZlatuSe Bradlova

PRODEJNA POTRAVIN

Smilouva o pronajmu s Dang Nhu Cuongem byla uzaviena dne 11. 4. 2019 na dobu neurcitou. Na Z&dost
provozovatele prodejny byl zakoupen mrazak v cené 20.255,- K& v€etné DPH. Zpoc&atku prodejna fungovala bez
problém. Od zafi 2019 se kvalita sluzeb zhorsila. V obchodé bylo méné a méné sortimentu, k tomu pfibyla asta
nehladena nepfitomnost. SnaZili jsme se s provozovatelem domluvit na omezeni poctu oteviracich hodin i
podminkach, které by ho v Holovousich udrzeli. Jazykova bariéra i nezajem pokracovat z ddvodu nizkych trzeb
vedly k uzavieni obchodu. Na zalatku listopadu 2019 se pan Dang Nhu Cuong dostavil osobné s tim, Ze je
nemocny a nevi na jak dlouho. Nasledujici tyden vSak jiz odstéhoval vSechno zboZi a bylo vic nez jisté, Ze prodejnu
uz neotevie. Smlouva o pronajmu byla k 31. 10. 2019 ukonc&ena.

Z vySe uvedenych divodu a po konzultaci s pracovnici Kralovéhradeckého kraje musela byt ziskana dotace ve vysi
50.000,- K& bez €erpani a v plné vysi vracena zpét poskytovateli. Financni prostfedky mély byt pouzity na pofizeni
dovybaveni obchodu potravin za U¢elem zlepSeni prostfedi prodejny a zvySeni kvality poskytovanych sluzeb.
Uzavieni prodejny v obci je velmi nemilou zalezitosti a problémem pro fadu spoluob&and. Budeme dal nabizet
prostory k pronajmu, ale neni jisté, zda se podafi néjakého provozovatele prodejny sehnat. Poptavany jsou i

moznosti pojizdné prodejny. V této chvili zjistujeme podrobné&jsi informace.
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V patek 8. listopadu 2019 byly misto pokacenych dvou stromu — jabloné malinace a tfeSné vysazeny dreviny. Co
ke kostelu sv. Bartolméje zasadit bylo konzultovano s panem Milanem Fikarem — Ovocné Skolky Hofice. Dfeviny
byly vybrany s ohledem na misto, na které byly vysazeny — sucho a pfimé slunce. Jedna se o MORUS ,ALBA® -
morusi pfevislou, ktera ma destnikovy tvar a méla by v dospélosti vyrist maximalné do vysky 5 metrd. Ma jedlé
plody. Cena 1. 200,- K& Druhym zasazenym stromem je Gleditzia triacanthos compacta — dfezovec, ktery ma
v dospélosti dosahovat také maximalné 5 metri. Tento strom v hodnoté 3. 500,- K¢ jsme od pana Milana Fikara
dostali darem. Na jare jesté planujeme mezi tyto stromy zasadit ervenou zahradni rGzi. Touto cestou bych chtéla
podékovat panu Milanu Fikarovi za skvélou spolupraci i darovany strom.
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ESTAUROVANE OLTARNIi OBRAZY SE VRATILY DO KOSTELA

Zacatkem letodniho adventu se do kostela svatého Bartolomé&je v Chodovicich vratily zrestaurované obrazy
boc¢nich oltafl kostela. Poprvé si je navstévnici mohli prohlédnout na adventnim koncertu v nedéli 15. 12. 2019.
Boéni oltare byly pfed rekonstrukci kostela rozebrany a uskladnény, jejich stav je havarijni. Celkové naklady na
restaurovani oltarfnich obrazd ¢inily 153. 900,- K&. Ministerstvo kultury na zakladé zadosti poskytlo finanéni
prispévek ve vysi 100. 000,- K&. Oltarni obrazy byly ve spolupraci s obéma restauratorkami umistény dne 10. 12.
2019 na zdi v kostele sv. Bartoloméje.

Oltarni obraz Panny Marie

Datace: 1863 (?)
Autorstvi: Klemens (?)
Dodavatel restauratorskych praci: MgA. Monika Wolfova

Oltarni obraz Panny Marie byl sou¢asti bo¢niho oltafe Panny Marie v kostele

sv. Bartolomé&je v Chodovicich. Oltaf byl osazen po levé strané kostela a zakryval
stavajici nahrobek na zdi. Jedna se o oltarni obraz z poloviny 19. stoleti, olejomalbu na
platné se zobrazenim Panny Marie s JeziSkem. Panna Maria je zobrazena sedici
s nahym JeziSkem v naruci. Je odéna do modrého roucha se zelenymi rukavy s bohaté
fasenou zlatou draperii u lokt(. Pfes ramena ji splyva ¢erveny zlaté lemovany plast
pifehozeny pfes kolena. Hlavu s rozpusténymi vlasy ma sklonénou k JeziSkové tvafi,
s pohledem k divakovi. Rukama nézné podpira Jeziskovo télicko. JeziSek je zobrazen
stojici levou nohou na matcinych kolenou a pravou opfenou o jeji levé pfedlokti. Pravou ru¢kou hladi Marii po tvafi
a jeho pohled smétuje k ni. Hlavu Panny Marie a ¢asteéné i JeziSka hali prusvitna rouska. Za hlavou Marie prosvita
svétlo svatozare, pozadi vyjevu je tmavé hnédé.

Na rentgenovych snimcich jsou viditelné spodni vrstvy podmalby. Dobfe viditelny je pavodni tvar rousky a pastézni
tahy svéddi o tom, Ze pfemalba byla provedena velmi nekvalitné a prekryva kvalitni originalni malbu.

Oltarni obraz sv. Josefa

Datace: 1925
Autorstvi: signatura ,Jos. Hiibsch — Praha 1925.%
Dodavatel restauratorskych praci: MgA. Monika Wolfova

Oltafni obraz sv. Josefa byl soulasti bo¢niho oltafe sv. Josefa v kostele sv.
Bartoloméje v Chodovicich. Oltar byl osazen po pravé strané kostela.

Jedna se o oltafni obraz z roku 1925, olejomalbu na platné se zobrazenim svatého
Josefa s JeziSkem. Sv. Josef je zobrazen sedici na nizkém triinu, ktery stoji na
podstavci ¢i schiidku pokrytém ¢ervenym kobercem a €erveno zelenym béhounem
s ornamentalnim vzorem. K divakovi je oto€en zlevého poloprofilu. Je odén do
fialového Satu a zlaté okrového roucha. Pohledem spociva na polonahém Jeziskovi,
jehoz drzi na rukou. JeziSek odény jen v rouSce se diva na divaka a Zzehna mu. Pozadi
obrazu tvofi oblaka, z nichz v horni ¢asti kompozice vykukuji hlavicky péti andilkd.
Obraz dle vysledkl prazkumu nebyl v minulosti opravovan, v malbé nejsou patrné
retuSe ani pfemalby.

Oltarni obraz Sv. Antonina

Datace a autorstvi: neurceno
Dodavatel restauratorskych praci: MgA. Monika Wolfova
Spoluzhotovitel: Magr. Art. EliSka Sklenafova

Oltarni obraz sv. Antonina Paduanského byl soucasti boc¢niho oltafe sv. Antonina
v kostele sv. Bartoloméje v Chodovicich. Oltar byl osazen po levé strané kostela.
Jedna se o oltaini obraz, jehoZz datace odpovida slohu druhé poloviny 18. stoleti,
olejomalbu na platné. Sv. Antonin je zobrazen stojici, v tradi€ni kompozici v hnédé
franti8kanské kutné. Levou rukou objima kolem pasu nahého JeZidka stojiciho na
rozeviené Bibli. Pokréenou levou ruku ma Antonin v mirném gestu. JeZiSek stoji na
pultu pokrytém dlouhou hnédou draperii. Na Bibli lezi v popfedi nékolik kvetoucich razi,
které se snaseji z rukou dvou andilk(i vznasejicich se v pozadi nad hlavami Antonina a
JeziSka. JeziSek drzi v levé ruce cip bilé rousky a v pravé bilou lilii.
Uvedené texty byly pouzity z Restauratorskych zprav.
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PLATBY V ROCE 2020

Odpady: systém nakladani s odpady se pro rok 2020 neméni. Svozovy den

zUstava utery, stejné jako pro tfidény odpad — odvoz pytli. Do tfidéni odpadu

se zapojila i naSe Skola, kam muzete 2x ro¢né pfedat zdarma noviny,

Casopisy, karton, vi¢ka a elektroodpad. Znamky roku 2019 budou platit cely

leden. Od unora musi byt popelnice jiz oznaceny novou znamkou. Znamky

budou v prodeji od pondéli 6. ledna 2020 v kancelafi obecniho uradu. Tak jako

v lonském roce je stanoven pocet pytll na osobu a rok zdarma — kazda osoba

s trvalym pobytem v obci dostane od nového roku 5 pytll na tfidény odpad

dle vlastniho vybéru zdarma. Narok plati po cely rok 2020.

Terminy svozi pro rok 2020:

Modra znamka — tydenni svoz, cena 2.200,- K¢é — kazdé utery od 7. 1. do 29. 12. 2020.

Cervena znamka — kombinovany svoz — zima 1x tydné, I&to 1x za 14 dni, cena 1.900,- K& od 7. 1. do 14. 4. kazdé

utery, dale 28.4.,12.5.,26.5.,9.6.,23.6.,7.7.,21.7.,4. 8., 18. 8, od 1. 9. kazdé utery do 29. 12. 2020.

Zelena znamka — ¢trnactidenni svoz, 1x za 14 dni, cena 1.400,- K€. 7.1.,21.1.,4.2,,18.2,3.3.,17. 3., 31. 3.,

14.4.,28.4.,12.5.,26.5.,9.6.,23.6.,7.7.,21.7.,4.8.,18.8.,,1. 9, 15. 9., 29. 9., 13. 10, 27. 10., 10. 11., 24.

11.,8.12.,22.12. 2020.

Zluta znamka — mésiéni svoz, cena 900,- Ké. 21. 1., 18.2.,17.3.,14.4.,12.5.,9.6.,7.7.,4.8.,1. 9., 29. 9., 27.

10, 24. 11., 22. 12. 2020.

Oranzova znamka — rekreacni — 1x za 14 dni, cena 900,- K¢€. 14. 4., 28. 4., 12. 5., 26.5.,9.6.,23.6., 7. 7., 21.

7.,4.8.,18.8.,1.9.,15. 9., 29. 9. 2020.

Cerné pytle na smésny odpad, cena 60,- K&/Ks svoz kazdé Utery.

Terminy svozl pytlu s tfidénym odpadem, 5 pytl( na osobu a rok zdarma, dalSi pytel 10,- KE/Ks.

Kazdé 1. utery v mésici: 7.1.,4.2.,3.3.,7.4.,5.5.,2.6.,7.7.,4.8.,,1. 9., 6. 10, 3. 11., 1. 12. 2020.

Pytle modré (papir), zluté (plast) a cervené (kovové obaly).

Poplatek za psy: poplatek zUstava beze zmény. Je splatny do konce bfezna k 30. 3. 2020. A to 100,- Ké za

jednoho psa, za kazdého dalSiho je poplatek 150,- K&, pro seniory 50,- K€ a za kazdého dalSiho psa 75,- K¢.

Stoéné: vyse stoéného na rok 2020 je stanovena zastupitelstvem ve vysi 24,- KE/m3, vybira se dvojim zplisobem

a to na zakladé jiz uzavienych smluv: Domacnostem, které nemaji studnu, a maji moznost odbéru vody pouze

z vodovodu, bude sto¢né stanoveno dle mnozstvi odebrané vody (na zakladé predlozené faktury za vodné). Termin

splatnosti se stanovi do 30 dnl od vystaveni faktury. Domacnostem se studnou bude sto¢né stanoveno dle

smérnych ¢isel — to je dle vyhlasky 35 m3/+ 1 m3 na spotiebu spojenou s odistou okoli rodinného domu atd. —

celkem tedy 36 m3/jednu osobu a rok. Splatnost sto¢ného dle smérnych ¢isel je do 30. 3. 2020. A to ve vysi alespori

jedné poloviny poplatku za sto¢né. Druha polovina je splatna do 30. 9. 2020. Rekreaénim objekttim (chaty) je

sto¢né stanoveno dle smérnych Cisel — to je dle vyhlasky 36 m3/rekreac¢ni objekt. Termin splatnosti je stanoven do

30. 3. 2020. Zpravodaj: pfedplatné Zpravodaje s roznaskou pro rok 2020 je ve vySi 100,- Ké (6 vydani Zpravodaje

s donaskou do schranky), 10,- K€ za jeden vytisk Zpravodaje zakoupeného bez predplatného a nové také

elektronické predplatné 100,- Ké na rok. Znamky na popelnice, sto¢né, pytle, Zpravodaj a dalsi platby muzete

zaplatit také pfevodem na ucet obce. Pred platbou se vSak nejdfive telefonicky &i e-mailem domluvte, abyste

uhradili spravnou vySi pod spravnym variabilnim symbolem.

UREDNI HODINY, zustavaji zachovany — pondéli od 8:00 do 12:00 hodin a v utery od 15:00 do 17:00 hodin.
Prosime o dodrzovani ufednich hodin, mimo ufedni hodiny se mlze stat, ze vase poZzadavky nebude mozné

vyfidit z divodu nepfitomnosti zaméstnancu. Po pfedchozi telefonické domluvé je mozné si sjednat schuzku i
mimo Ufedni hodiny. Dékujeme za pochopeni. Vybirani poplatkd: Petra Skvrnova, 730 519 013.
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POVINNE CIPOVANI PSU

Od 1. ledna by mél byt kazdy pes na Gzemi Ceské republiky oznaéeny éipem. Novela veterinarniho zékona &.
302/2017 Sh. vstupuje v platnost k 1. lednu 2020. Koho se tyka, kdy nestaci identifikacni tetovani, a na kolik takovy
Cip vlibec pfijde? To jsou otazky, které ted feSi fada pejskafu. Zavedeni povinného oznaceni vSech psi by mélo
byt pfinosem hned v nékolika oblastech. Radné oznadené zvife ma naptiklad v pfipadé, Ze se ztrati, podstatné
vétsi nadéji, Ze se vrati ke svému majiteli. Cipovani ale mize pomoci ke zji$téni identity psa i Fadé kontrolnich
organu, jako je policie, obec nebo veterinarni sprava. Pfispéje také ucinnéjSimu monitoringu chovu, miize byt tedy
napomocné v problematice tyrani zvifat, mnoziren nebo nedodrzovani povinné vakcinace a dalSich pfedpist. Bude
mozné prokazat také vlastnictvi psa, coz je velmi dlllezité v pfipadé odcizenych psu i v pfipadé postihu vyplyvajiciho
ze zodpovédnosti za psem zpUsobenou $kodu, napfiklad u pst pytlakd nebo v pfipadé, Ze pes zpusobi dopravni
nehodu.




Ocipovat a nezapomenout zapsat: Kromé samotného oznaceni ¢ipem je nutné, aby bylo ¢islo mikro€ipu uvedeno
v dokladu o o¢kovani proti vztekling, tedy bud v ockovacim prikazu nebo v pasu psa. Zapis do jakéhokoli dalSiho
registru neni vyzadovan zakonem. Zaregistrovat svého psa mizete i do registri soukromych databazi, coz je sice
dobrovolné, ale miZe to znaéné zjednodusit hledani a navraceni psa v pfipadé jeho zatoulani. Stéhata a tetovani
psi: Od 1. ledna 2020 by mé&l byt na uzemi Ceské republiky oznageny kazdy pes. Stéfata musi byt oznagena
mikroc¢ipem nejpozdéji v dobé prvniho ockovani proti vztekling, tedy nejpozdéji v pal roce véku. Psi oznaceni
tetovanim &ip mit nemusi, pokud je tetovani jasné Citelné a bylo provedeno pfed 3. 7. 2011. Cena €ipu: Oznaceni
pst mikroCipem provadéji soukromi veterinarni Iékafi — které bézné navstévujete v pfipadé kazdoroéniho ockovani
proti vztekliné. Typ( mikroCipu je nékolik a cena se pohybuje od 120,- K& do 450,- K&. K cené si veterinafi vétsinou
Uctuji jesté priplatek za jeho aplikaci. Pokuty a sankce: Kontrolovat, zda maji psi Cip, bude Statni veterinarni
sprava. Od 1. ledna bude pohlizeno na psa bez oznaceni Cipem tak, jako kdyby nemél platné ockovani proti
vztekliné. Za to vam muze hrozit pokuta az do vySe 20.000 K&.
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ZPRAVY ZE SKOLY

Neni to davno, pfipada to jako chvilka, kdy jsme do nasi nové opravené Skoli¢ky nastupovali a uz jsou tady Vanoce.
V listopadu jsme zacali jezdit na plavani. Pokracovali jsme v nasem celoroénim programu o déjinach, v ramci
kterého jsme poznavali Cyrila a Metodéje, psali hlaholici, vypravéli si o svatém Vaclav ovi a pfesouvali se povidanim
o svatém Martinovi ke staro¢eskym Vanoctm.
Advent nam zahajila pracovni dilnicka, kde jsme vyrabéli krasny
,bambulkovy vénecek“ a vanocéni stromecek z buxusu. Koledami u
vanoc¢niho stromecku 1. prosince jsme se naladili na vanoéni ¢as. Ve Skole
nas navstivil Cert, Mikulas a andél, ktefi nam pfinesli plny pytlik dobrot.
Adventni pohodu jsme nacerpali na zamku v Nechanicich, kde jsme
obdivovali krasné vyzdobené stromecky. Vanocni besidka se nesla v duchu
Ceskych tradic. Celou besidkou nas provazel mésic prosinec a pfedstavoval
svoje hosty, ktefi jsou s timto mé&sicem neodmysliteIné spojeni. Vystoupeni
probéhlo spole¢né s matefskou Skolou, takze jsme obdivovali malé a velké
Lucie, Barborky, Mikulase. Spole¢né zpivané koledy se rozléhaly celym
kostelem. Poté nasledovalo vyborné staroCeské obcerstveni od nasich
kucharek. Moc jim za to dékujeme a moc jsme si pochutnali.
Divadlo Drak, kde jsme 17. 12. navstivili predstaveni Hvézda Betlémska, bylo vyvrcholenim nasSich ¢eskych
Vanoc. Nakrmili jsme zvifatka v lese, pfedali si dare¢ky na vanocni diskotéce a potom hura domu na JeziSka. Novy
rok zahajime obchlzkou TFi kralt a 6. ledna v pondéli nastupujeme do Skoly.
Téma — Od Pfemyslovcu k Lucemburkidim, bude plné stfedovékych her, soubojd a tancu.
NacviCime si kralovsky tanec, vyrobime erby, budeme si Cist a vypravét povésti, tajemnych pfibézich z hradl a
podhradi, ale také se budeme ucit, abychom mohli 30. ledna prevzit vysvéd€eni s hrdosti rytifd a princezen.
V patek 31. ledna budou pololetni prazdniny, na které od 3. unora do 9. inora navazuji prazdniny jarni.
Po jarnich prazdninach budeme poznavat dalsi ¢ast nadich €eskych dé&jin. Moc bychom si také pfali vyrazit i na
béZky a uzivat si zimnich radovanek.
Dékujeme panu Malkovi za stolni fotbalek, ktery je plné o pfestavkach vyuzivan. Také dékujeme pani BuStové a
panu Stérbovi za papiry pro déti a panu Pulcovi za pfistaveny krmelec bliz ke $kole z divodu pozorovani zvére.
PFeji Vam v8em za cely kolektiv Skoly krasné Vanoce, hodné spole€nych chvil s détmi a vano&ni pohodu.

Bc. Jana Landova

HASICI

Dne 23. listopadu se konaly posledni letoSni hasi¢ské zavody v Hoficich.
Zavody byly ve sportovni hale, kam pfijelo pfes 300 déti. Zavodilo se ve
Stafeté pozarnich dvojic, ve Stafeté 5x40 m a v uzlove Stafeté. A jak posledni
zavody dopadly? Nejmladsi déti (pfipravka) obsadily krasné 2. misto z 8
druzstev, mladsi zaci vybojovali 10. a 16. misto z 19 druzstev, starSi zaci si
dobéhli pro 3. a 8. misto z 21 druzstev. Moc vSem gratuluji ©. V sobotu 21.
prosince se bude konat détska hasiCska vanocni besidka. Déti dostanou
darek za celoro¢ni €innost a reprezentaci na$i obce. Pieji vSem krasné proziti
vanocnich svatkd a hodné zdravi v novém roce 2020.

Petra Baliharova



ZPRAVICKY ZE SKOLICKY

Cas jak voda tide, ale rychle tece... S celorognim projektem Strojem &asu tam i
zpét jsme procestovali kus historie lidstva.

Koncem fijna jsme vysli do podzimniho lesa, pozorovali promény krajiny a sbiraly
pfirodniny na vyrobu lodi¢ek. Lodi€ky jsme k vyro€i Dne vzniku samostatného
Ceskoslovenského statu poustéli po vodé pfi ukonéeni tradiéniho priivodu
v nedéli dne 27. 10.

Po pravéku a krasnych chvilich s na§im kamaradem praclovickem jsme objevili
geskou zemi v Case kralt. Tam jsme potkali Elisku PFemyslovnu, ktera si vzala za
muze Jana — Honzika Lucemburského. Sledovali jsme, jak se do sebe zamilovali.
Byli jsme na jejich svatbé a tancili s nimi na jejich svatebni hostiné. Jednoho dne
se jim narodil syn Karel. Karel rostl a stal se z n&j velky panovnik Karel V. Déti
byly kralovskym tématem nad3ené. Téma bylo prolinano klasickymi &eskymi
pohadkami, kde vitézila laska a pravda.

V poloviné listopadu nas ¢ekalo netradi¢ni Eko — bubnovani, které bylo nové, zajimavé a zabavné pro vSechny
zUcCastnéné. Mésic listopad pfinesl posla zimy a Dobu zazrakd, kdy jsme se seznamili s hrdiny svatym Martinem a

Mikulasem, kdo byla svata Lucie a Barbora.

Dne 28. 11. jsme se vSichni sesli pfi tradicnim Adventnim tvoreni. Maminky
dobfe napekly. Dali jsme si €aj a kavu a vytvofili nadherné vytvory. Letos se akce
konala ve spolupraci se ZS a tvofilo se opravdu hodné :0) Déti pomahaly a byla
krasna tvofiva adventni atmosféra. VSem moc dékujeme za ucast.

Prosinec se zapocal ve sportovnim duchu.....uz zase plaveme. Starsi déti se staly
plavacky a kazdy patek jezdime do plaveckého bazénu v Hoficich.

Cas zazrakl v nasi $kolce stale trva. Pfemysleli jsme nad andély. Byly to holky nebo
kluci? To byla velka otazka a shodli jsme se, Ze jak kdy :0) Kazdopadné jsme se ve
Skolce shodli, Ze andélé byli vzdy dobfi, chranili a pomahali. Tak jsme se rozhodli si
to vyzkouset a byt, co nejvice napomocni tomu, kdo to potfebuje. PFibéh Josefa,
Marie a miminka — Jezi$ka je tu. Napsali jsme JeziSkovi dopisy a vsichni doufame,

Ze to vyjde, ale musime byt dobfi!

V tento kouzelny €as jsme usporadali vanocni vylet na zamek Hradek u Nechanic. Bylo to kouzelné a krasné.
Nacerpali jsme kralovskou vanoéni atmosféru a inspiraci k tvofeni vano¢nich ozdob. Dvanacty den v poslednim
mésici tohoto roku jsme pfipravili spolu se ZS besidku v kostele: ,,Ceské Vanoce“. Bylo to poprvé, kdy $kolka i

Skola vytvofili spoleéné predstaveni a musime jim podékovat a pochvalit. Bylo to kouzelné...

NASE KNIHOVNA V HOLOVOUSICH

NaSe mistni knihovna ziskala v listopadu titul Knihovna
Ji€inska 2019, tuto soutéz kazdorocné vyhlaSuje knihovna

. . LA ATy
Vaclava Ctvrtka v Ji¢iné. Toto ocenéni jsme ziskali za vyuziti ~~ 613 L 6:’97 @(L))Uy

knihovny a jeji propojeni se Zivotem a akcemi obce. Jeji
prostory nabizeji nejen kvalitni knizni fond pro malé a velké
Ctenare, ale prostory pro pravidelné setkavani senior(i, misto
pro tvofivé dilny, hodnoti se zde mouéniky do soutéze ,O
planuji mistni akce. Nase knihovna opravdu Zije a ja jsem
rada, ze mohu touto cestou podékovat vSem ¢tenarim, ktefi
do knihovny chodi a k ocenéni timto také prispéli.

Zacatkem prosince jsme obmeénili knizni fond v mistni
knihovné, kde si jisté kazdy vybere kniZzku na dlouhé zimni
vecery. Pro dospélé jsou knihy rozdéleny podle zanrd. Knihy
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pro déti jsou uréeny podle véku, starsi Zaci zde najdou i povinnou €etbu, popfipadé doobjedname podle potieby.
Vypujéni dobou jsou pondélky a ¢tvrtky 8:00 — 10:00 hodin, uterky 15:00 — 17:00 hodin. TéSime se na vSechny

stavajici a nové ¢tenare ©

ledol



RECEPTY ZE SOUTEZE.. O NEJLAHODNEJSI JABLECNY
MOUCNIK* V RAMCI 17. ROCNIKU SLAVNOSTI HOLOVOUSKYCH
MALINACU

1. MISTO - Subrtovic dortik

upekli Tereza, Dominik a Vitek Subrtovi, Chodovice

Suroviny: 250 g masla, 400 g hl. mouky, 4 Zloutky a bilky zvlast, 150 g cukr moucka, %
prdopet, 4 jablka, vanilkovy cukr, skofice, rozinky.

Zpracovat suroviny na tésto, 1/3 dat do mrazaku. Zbytek nechat ulezet v lednici.

4 jablka nastrouhat a uSlehat tuhy snih. Tésto rozvalet na plech, na néj jablka. Snih na
jablka a na né&j nastrouhat tésto z mrazéaku. Péct na 180°C dozlatova.

2. MiSTO — Francouzsky kolaé

upekla Jitka BartoSova

Suroviny: 200 g hl. mouky, Spetka soli, 100 g masla, 1-2 Zloutky, 2-3 Izice studené vody, 4-5 jablek, 3 Izice
titinového cukru, 50 g masla, 5 Izicek merunkové marmelady, 2 IZice aromatického alkoholu (Amaretto).

Postup: Do mouky nakrajime maslo a pfidame Zloutky. Smés vareckou promichame. Pfiljeme studenou vodu,
znovu zpracujeme a vytvofime kouli. Tu zabalime do folie a ulozime na hodinu do lednice. Troubu pfedehfejeme
na 200°C. Formu na kolag vymazeme maslem. Cast jablek nakrajime na tenké platky. Zbytek nasekame na kousky.
Tésto rozvalime na placku, vlozime do formy a prsty vytlacime ke krajim. Na tésto rozprostfeme kousky jablek,
nahoru poskladame do kruhu jable¢né platky. Posypeme cukrem a poklademe kousky masla. Pe¢eme zhruba 35
minut. Mezitim si v kastralku v alkoholu rozpustime merurfikovou marmeladu. Smési potfeme kolac¢ a poté ho jesté
na 10 minut vratime do trouby.

3. MiSTO — Jabli¢kové kolace

upekla Milena Jedlickova, Holovousy

Suroviny: %2 kg hl. mouky, ¥ 100 % tuku, 1/3 | vlazného mléka, 4 Zloutky, hrst cukru, Spetka soli, 1 panak rumu, 1
susené drozdi. VSe vypracovat a délat vykrajovatkem jabli¢ka.

Drobenka: cukr, hruba mouka, maslo

Napln: jablka nastrouhat, povafrit, pfidat pernik, cukr, citrénovou kiru, hfebi¢ek, badyan, skofici, ru m, rozinky, 1
vanilkovy cukr, kokos.

4. MiSTO — Vlasakovy narez s jableénym pudinkem
upekla Pavlina Drasarova, Horice

Tésto: 5 vajec, 200 g cukru, 1 vanilkovy cukr, 4 Izice poloh.
mouky, 1 prédSek do peciva, 80 g nastrouhanych vladskych
ofechl, merunkova marmelada na potreni

Tésto — postup: Oddélit Zloutky od bilkG. Bilky uSlehat
s cukrem v hustou pénu a poté zacit postupné pfidavat
Zloutky. Vanilkovy cukr, mouku smichanou s pradkem do
peCiva a nastrouhané ofechy zamichat lehce do tésta na
zavér. Péct na 180°C. Po vychladnuti potfit merurikovou
marmeladou.

Jableény pudink: 300 g nastrouhanych jablek, 100 g
nastrouhanych hrusek, 0,75 | hru§kového dzusu — ¢ast dZzusu
odebrat na podliti hrudek a jablek, 1 vanilkovy cukr, 2 1Zice
cukru, 2 a %2 vanilkového pudinku, trochu rumu.

Jableény pudink — postup: Nastrouhana jablka a hrusky podlit ¢asti dZusu a vafit do zméknuti. Jakmile ovoce
zacne sklovatét, vmichat cukry, trochu rumu a pudinky rozpusténé v hrudkovém dZusu. Pudink michat do
zhoustnuti. Jakmile jable&ny pudink zhoustne, jesté horky nalit na tésto potfené marmeladou. Poté dezert zchladit
Vv lednici.

Krém: 1 smetana ke Slehani, 1 mascarpone, 2 Izice mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, trochu rumu.

Krém - postup: USlehat smetanu oslazenou cukry. Pfidat trochu rumu a do Slehacky zaslehat mascarpone.
Krémem zdobit vychlazeny dezert.




5. MiSTO — Listové jableéné pokuseni

upekla Véra Strunova, Chodovice

3x listové tésto

Orechova nadivka: Y4 | mléka, 25 dkg mletych ofechu, 2 Izice rumu, skoficovy cukr, vanilkovy cukr, 2 Izice cukru.
Nadivku povafit a nechat vychladnout.

Krém: %2 | mléka + 2 pudinky + 10 dkg cukru uvafit, nechat vychladit, vmichat Zloutek, 2 Izice rumu, 2 masla.
Krém rozdélit na pulky.

Jablka: 6 velkych jablek nakrajet na kosti¢ky, dat do hrnce, pfidat cukr, skoficovy cukr, vanilkovy cukr + 2 dcl
vody a rozvaiit, pfidat namocené rozinky v rumu, kdyz je to rozvafené, tak zahustit pudinkem, nechat
vychladnout. Poleva: 2 bilky vySlehat s cukrem a potom dat nad péaru a Slehat na tuhy snih.

Postup: upéct 3 placky, na spodni dat ofechovou nadivku, na to polovinu krému a na to polovinu jablek, dat dalsi
placku a vSe opakovat. Na vrchni placku natfit bilkovou polevu, postfikat Cokoladovou polevou a Spejli udélat
vzorky. Nechat vychladnout, krajet nejlépe druhy den.

Dalsi recepty:

Jableény dort
Dominika Stérbova, Hradec Kralové

Tésto: 0,2 kg maslovych susenek, 0,1 kg masla

Jableéna napln: 0,8 kg jablek, 0,4 kg vody, stava z 1 citronu, 0,06 kg cukr
krupice, 1 Izi¢ka skofice, Spetka muskatového ofisku, 1 vanilkovy cukr.

Krém: 0,25 kg mascarpone, 0,15 kg Slehacky, 0,06 kg mouckového cukru.
Postup: Rozdrtit suSenky a smichat s rozpusténym maslem. Formu vylozit
pecicim papirem i okolo formy. SuSenkové tésto namackat na dno formy. Dat
do lednice. Jablka nakrajet na kosti¢ky a dat do 0,1 kg vody s citronem + cukr
krupice + skofice + muskatovy ofiSek. Smés dat vafit. Provafit a zalit
rozmichanym pudinkem s 0,3 kg vody. Provafit a nalit na suSenkovy korpus. Dat do lednice ztuhnout. Po
zatuhnuti dort vykrojime a ozdobime krémem. Posypeme skofici.

Jable€ny kola¢ s krémem

Michaela Hofmanova, Hradec Kralové

listové tésto 2 kg

Krém: 0,2 kg zakysané smetany, 0,135 kg masla, 0,16 kg mletych mandli, 0,01 kg kukufi¢ny $krob, §tava a klra
z 1 citrénu, 0,185 kg cukr moucka, 2 vejce, 0,01 kg vanilkovy pudink, 2 1Zice rumu.

Napln: 6 platkl toustového chleba, 0,06 kg krupicového cukru, % | vody, 0,05 kg merufikové marmelady + voda
na potfeni jablek po upeceni, 5 stfednich jablek, vanilkovy lusk, 0,05 kg masla na potfeni jablek.

Postup: Nejdfiv pfipravit krém. Smichat zakysanou smetanu, pudink, Skrob, vejce, rum, mandle, citrbnovou
Stavu a kdru. Zvlast vyslehat maslo s cukrem a spojit se smetanovou smési. Dat do lednice na 1 hodinu
odpocinout. Jablka nakrajet na platky a povafit ve vodé s cukrem, vanilkou a citr. Stavou. Nechat je okapat a
vychladit. Listové tésto vyvalet a vlozit do formy. Na listové tésto nalijeme %2 krému, na to toustovy chléb a druhou
polovinu krému. Poklast jablka a potfit maslem. Péct na 180°C. Cca 40 min. Po upec&eni potfit merufikovou
marmeladou a postrouhat citr. kirou.

Jablkovy kolaé
Iva Loudilova, Horice

Tésto: 600 g hladka mouka, 150 g cukr moucka, 1 vanilkovy cukr, 1 vejce, 250 g Hery, 2 dcl mléka, 1 prasek do
peciva, citronova kara.

Napln: 1 kg loupanych jablek nahrubo nastrouhat, skofice, vanilkovy cukr, citr. kira, popfipadé pfidat cukr podle
kyselosti jabliek.

Zloutek na potteni.

Postup: VSechny suroviny spojit a zpracovat tésto. Tésto rozdélit na dvé &asti a vyvalet dva stejné platy. Jeden
plat dat na plech, pokryt celou plochu nastrouhanymi a ochucenymi jablky a druhym platem pfikryt. VrSek potfit
Zloutkem a vidlickou udélat ozdobné ryhy. Péct na 200°C.

Stépangéino tajemstvi

Vendula Tobolkova, Chomutice

Tésto: 4 vejce, 150 g cukru, 160 g polohr. mouky, %2 bali¢ku prasku do peciva, hrst ofechu. VSe smichat a tésto
dat upéct na 20 min. pfi 180°C.

Rozvar z jablek: 4-5 jablek, 4-5 Izic cukru — zalezi na sladkosti jablek, 1 Izicka skofice. Jablka oloupat,
nastrouhat, podusit a vychladlou smés dat na upeceny korpus.

Na vrch: 2x Slehacka + 1 ztuZzovag. VySlehanou Slehacku dat na jablka a nechat vychladnout v lednici. Podle své
fantazie pfizdobit.




Spaldovy kolaé s pudinkem a jablky

Katefina Vojtéchova, Chodovice

Suroviny: 1 a 1/2 hrnku Spaldové mouky, 2 hrnku tftinového cukru, 1 vejce, 72 prasku do peciva, 105 g zméklého
masla, 1 I1Zicka skofice.

Napln: 1 vanilkovy pudink, 450 ml mléka, 3 Izice tftinového cukru (med, stévie), 3-4 jablka.

Postup: Pekacek (21x28cm) vymazat maslem a vysypat hrubou moukou. V mise smichat mouku s praskem do
peciva, cukrem, vejcem, skofici a maslem. Rukou zpracovat vdechny ingredience, aby vzniklo t&sto konzistence
drobenky. Pllku tésta vmacknout na dno pekacku.

Uvaiit pudink dle navodu a az bude mit hustou konzistenci, nalit ho na tésto. Na pudink dat na hrubém struhadle
nastrouhana oloupana jablka. Povrch mouéniku posypat zbytkem tésta. Pekacek vlozit do pfedehfaté trouby na
180°C. Na cca 30 min.

Hotovy kola€ pozname tak, Ze by se mél lehce odlepovat od stén pekacku a povrch by mél mit zlatavou barvu.

Finsky jable€ny kolaé

Tadeas Novotny, Horice

Tésto: 20 dkg masla, 15 dkg cukr moucka — spolu uslehat do pény, pfidat 2 vejce, 2 Spetky sody, 5 dkg mletych
orfechll, 2 1Zi¢ky skofice, 30 dkg hl. mouky. Na pecici papir do plechu 20x30cm vlozit tésto a zvysit okraje.
Jablka 40 dkg umyt, osusit, na %4 rozkrojit a vyndat jadfince, ale neloupat. Nakrajet na platky, husté poklast tésto
a zalit zalivkou. ‘4/5;:#
Zalivka: 1 Izice cukru moucky, 2 vejce, 200 ml mléka, 1 vanilkovy cukr, 1 IZice mleté skofice.

Zavin s jablky

Matéj Novotny, Hofice

Suroviny: 40 dkg hl. mouky, 1 vejce, 1 Hera, 1 bily jogurt (150 ml)
Postup: Zpracovat tésto, vyvalet dva platy. Tradiéni naplii — jablka, ofechy, skofice, rozinky, cukr.
Péct 20 min. na 200°C.

Vikendovy jableény kolaé

Katefina Pokorova, Ostromér

Tésto: 500 g hl. mouka, 180 g cukr krupice, 1 vanilkovy pudink — sypky, vanilkové aroma, 1 a %z IZicky citr. kary, 1
prasek do peciva, 180 g maslo (Hera), 1 Zloutek, 200 g zakysana smetana.

Dale: 1 kg oloupanych a nahrubo nastrouhanych jablek, 1 bilek, 1 vanilkovy cukr, 3x hrst mletych ofech.

Dle chuti: rozinky, vlaSské ofechy, mleta skofice, karamel.

Postup: Do misy dat mouku, cukr, karu, pudinkovy a kypfici prasek a promichat. Pfidat aroma, Zloutek, zmékly
tuk a smetanu a ze vSeho vypracovat nelepivé tésto. Tésto rozdélit na dva dily (1 o kousek vétsi). Hlubsi plech
vylozit pe€icim papirem. Nejprve rozvalet ten o kousek vétsi kus tésta a slaby plat, ten pfenést na papir na plech.
Nastrouhana jablka nasypat rovhomérné na tésto, posypat cukrem a v§im, co mame radi (ofechy, rozinky,
skofice). Jablkovou naplfi pak zakryt platem slabé rozvaleného tésta, které je potfeba propichat vidlickou. Kola¢
potfit naslehanym bilkem a posypat ofechy a vanilkovym cukrem. Péct v troubé na 180°C. Dozlatova. Kolaé
nechat vychladnout. Mezitim, co se pece kola¢ udélat karamel smichanim cukru a masla. Tuto smés povafit do
zhnédnuti. Do karamelu pfidat nasekané ofechy a dat na skoro upe&eny kola& zpét do trouby dopéct.

Peéena jablka
Katefrina Maixnerova, Chodovice

Ingredience: Jablka, skofice, cukr, med, hfebicek, citron

Drobenka: Ovesné vioCky, cukr, hruba mouka, maslo, nasekané viasské ofechy

Postup: Jablka oloupat, nakrajet, smichat s cukrem skofici, malou Izickou medu, citronem a hfebickem. Takto
nechat odlezet pfes noc a druhy den hiebicek vyndat. Jablka vlozit do zapékaci misky. Pokud mame keramickou
misu, nemusime nijak vymazavat, jablka pusti velké mnoZzstvi tavy a nepfipékaji se. Navrch posypat vétsSim
mnoZzstvim drobenky, kterou utvofime smichanim v8ech ingredienci. Ovesné vilo€ky a ofechy nam zajisti, Ze bude
pékné kfupava.

Péct v pfedehraté troubé na cca 170°C, dokud nebude drobenka dozlatova. Muzete vyzkouset Spejli, zda jsou
jablka mékka.

Martinské rohlicky

Jana Brunclikova, Chodovice

Suroviny: 500 g polohrubé mouky, 350 g maslo (Hera), 1 smetana na Slehani, Spetka soli. Vypracovat tésto a
nechat odpocinout v lednici.

Napln: Tvaroh, povidla, ofechova napln.

Postup: Rohli¢ky rolovat od Sir§iho okraje, potfit vajickem a péct, upe€ené pocukrovat.




Jableéné rohliéky

Maruska Lorenéikova, Holovousy

Tésto: 600 g hl. mouky, 42 g drozdi, 75 g cukru, 120 ml mléka, 375 g masla, 2 vejce, Spetka soli, 2 Zloutky na
potfeni.

Jableéna napln: 2,5 dcl vody, 120 g mouckového cukru, 300 g jablek, asi 50 g piSkotovych drobecku
(strouhanky), 2 Izice rumu, IZicka skofice.

Postup: Mouku prosit do misy, vytvofit dulek, do néj nadrobit drozdi, pfidat I1ziku cukru, zalit trochou vlazného
mléka, zakryt utérkou a nechat vzejit. Ke kvasku pfidat ostatni suroviny, vlazné rozpusténé maslo a zadélat
hladké viaéné tésto. Nekynuté tésto rozdélit na 5 ¢asti, z kazdé vyvalet hada a rozdélit na 8-9 ks. Pomoci prstl
nebo valecku tvarovat z kazdé kulicky tvar slzy, SirSi stranou nasmérovat k sobé&, naplnit jable€nou naplni a
zarolovat rohli¢ek, ktery na koncich nutné ohnout. Rohli¢ky pokladat na plech vylozeny pecicim papirem a potfit
Zloutkem. Péct pfi 180°C. Do zlatohnéda. Nakonec obalit v mou¢kovém cukru.

Jableény kola€ s mascarpone X % KX &, e AR A KETRA g%
Petra Kopecka ***QK * :K : "5’;&3&:&%&?:*’
Korpus: 270 g hl. mouky, 90 g mouckovy cukr, 3lzice mletych ofechd, gy
135g masla, 2 vejce — Zloutek a bilek zvlast, asi 2 Izice vody.

Postup: Z mouky, cukru, masla a ofech( v mixéru vyrobit drobenku, pFidat
Zloutky a vodu, vypracovat tésto, dat ho na 30 min. do lednice. Tésto
vyvalet a pfenést do kulaté formy s okrajem. Nechat 15 min. v lednici.
Tésto zakryt pecicim papirem, zatizit fazolemi a péct 15 min. na 180°C,
poté odstranit fazole a péct dalSich 5-10 min. (radéji zakryté papirem,
okraje se pfipaluji). Potfit korpus bilkem a dat jesté na 1 min. do trouby.
Na naplni: Asi polovinu jablek oloupanych a nakrajenych na kosticky,
citronova Stava z 1 citrénu, 50 g cukru krupice, 1 vanilkovy lusk nebo cukr, 3 IZice ofiSkového likéru, I1ziCka
skofice. Jablka kratce povafit ve vodé s ostatnimi pfisadami, ale aby pfili§ nezmékla, nechat vychladnout.
Krém: 250 ml smetany ke Slehani, 250 g mascarpone, nékolik Izic cukru mouckového, Stava z 1citrénu. USlehat
Slehacku, pfidat mascarpone po Izicich a uSlehat krém. Ochutit cukrem a citrébnovou $tavou. Jablka zamichat do
krému a vSe navrstvit na korpus.

Padavka pod plachtou
Aneta Kraémarova, Sylvarav Ujezd

Tésto: 500 g pol. mouky, 250 g masla, 4-6 Izic mouckového cukru, 3 Izice mléka, 1 prasek do peciva, 1 vejce.
Napln: 6 velkych nastrouhanych jablek, 7 celych mensich jablek (oloupat a vydlabat), med, trochu bramborového
Skrobu.

Krém: 2x mascarpone, 1x Slehacka, trochu vanilkového cukru

Postup: VSechny suroviny na tésto smichat dohromady a zpracovat hladké tésto, to vyvalet a vykrajovat kolecka
na pfedem pfipravené babovicky. Nastrouhana jablka nechat podusit spolu se Izici medu. PoduSena jablka
naplnit do pfipravenych formiek vylozenych téstem. Do poduSenych jablek polozit vydlabana jablka. Do zbytku
vydlabaného jablka nalit tekuty med a pfiklopit vrchni nafizlou ¢asti jablka. Celé jablko jesté potfit medem a dat
péct do zlatova na 180°C. Suroviny na krém vySlehat a po vychladnuti ozdobit vrsek moucniku.

K ORE K ¥ %
OHLEDNUTI ZA ROKEM 2019 et K %

Rok se s rokem se8el a nastal ¢as vanoéni, kdy se kazdy ohlizi zpét za tim, co se
mu za téch uplynulych 365 dni povedlo. Stejné tak i my ve spolku Podzviginsko.
Jednim z velkych Uspéchu byl mimo jiné ¢esko-polsky projekt ,Cesta kamene*, ?E\_%ﬁ
jehoz hlavnim partnerem bylo mésto Hofice a dale polska mésta Strzegom,

Swidnica a Dobromierz. V ramci tohoto projektu vzniklo v Podkrkonosi $est nau¢nych okruhd, které jsou zaloZzeny
na jiz existujicich trasach a zastavenich v okoli Hofic a Dvora Kralové nad Labem. Tyto okruhy jsou osazeny
informacnimi tabulemi, lavickami, odpocivadly Ci stojany na kola. Podafilo se tak vytvofit unikatni nau¢nou trasu v
Cesko-polském prihrani¢i mapujici kulturu kamene a vyznamné kamenné pamatky od jejich pocatkl az do
soucasnosti. Mimo to spolek Podzvi¢insko vydal propagacni materialy v podobé map, informacnich letakd a brozur
s popisem ftras a vybranych atraktivit v PodkrkonoSi. S projektem i naué¢nymi okruhy se mizZete seznamit
prostfednictvim webovych stranek www.cestakemene.eu. Vydejte se tedy spoleéné s nami po kamennych
pamatkach slavnych i dosud neobjevenych, po objektech sou€asnych i historickych. V&fime, Ze si kazdy jisté najde
to své. Pfejeme pokojné proziti vanocnich svatkii a mnoho nejen turistickych dspéchl v novém roce 2020.

Za spolek Podzvi€insko Katefina KareSova a Monika BeneSova


http://www.cestakemene.eu/

OD ADVENTU DO VANOC

Prvni adventni nedéle

Jiz Sestym rokem zahajuji adventni ¢as v naS8ich obcich déti z matefské a
zakladni Skoly spole¢né se svymi rodi€i a Sirokou verejnosti. PFi zpivani
koled jsme rozsvitili vanoéni strom u kostela svatého Bartoloméje,
ochutnali néco na zahfati od nasich pani kuchafek a mohli si zakoupit
milé vanoc¢ni darecky vyrobené détmi. Svoji krasnou tajemnou
atmosférou lakal k nahlédnuti také kostel, kde svitily stromecky
vyzdobené détmi. Nechybi strom pfani, na ktery si mize béhem adventu
kazdy napsat své prani na papirového andilka.

Druha adventni sobota

Druhou svicku na adventnim vénci jsme v kostele rozsvitili 7. prosince pfi koncertu ,Brana do adventu®. Vystoupili
pévecké sbory Ratibor a Vesna pod vedenim Olhy Kolodiy. Velkym zazitkem bylo sélové vystoupeni mistni
Veroniky Soukupové, az se tajil dech. Verunko, mas andélsky hlas! © V repertoaru zaznély vanocni a duchovni
skladby nasSich i cizich autorll. Krasné naladéni v adventnim uspéchaném Case.

Treti adventni nedéle

Treti svicka se rozzafila na adventnim vénci 15. prosince pfi koncertu s nazvem Od adventu do Vanoc. V podani

Horického komorniho orchestru a jeho soélistli zaznély staroCeské roraty, lidové a vanocni pisné a koledy.

Nemohu opomenout dojemné vystoupeni s basni¢kou o andilkovi v podani 5-ti leté Olinky, dcerky pani sélistky

Olhy Kolodiy. VSichni G¢inkujici byli odménéni velkym potleskem a posluchaci odchazeli domud vanoéné naladéni.
ledol

ADVENTNI POSEZENIi PRO SENIORY

V letoSnim roce jsme uspofadali adventni posezeni jiz podruhé ve Skolni jidelné.

Jsme radi, ze posezeni splni svuj Ucel, je to milé setkani, popovidani a ohlédnuti

za rokem 2019 nad promitanim fotografii z akci. Veselou naladou pfispél i pan

Berny, ktery hral na harmoniku vlastni repertoar, ale plinil i hudebni pfani.

Nechybélo malé obcerstveni, kdva a ¢aj. Popfejme nasim seniorlm do nového
roku hodné zdravi a elanu.

ledol

CAS DO VANOC - PRIJMETE POZVANI

Ctvrta adventni nedéle s Betlémskym svétlem

Srde¢né zveme S&irokou vefejnost na ,Vanoéni koncert’, ktery bude
v nedéli 22. prosince v 17:00 hodin v kostele sv. Bartolomé&je. VanocCni
skladby na varhany zahraje Vaclav Metodé&j Uhlif, na lesni roh doprovodi
Eva Tesafikova. Nenechte si ujit posledni adventni koncert. Po koncertu
budete mit mozZnost si odnést z kostela Betlémské svétlo — od 18:00 do
18:30 hodin.

Stédry den:

Stédry den byval dnem, kdy kongil plst. Byl to vlastng az veder, nebot
s koncem plstu se ¢ekalo na vychod prvni hvézdy. Ma to souvislost
s hvézdou Sirius, kterd se objevuje 24. prosince na vychodé a byva
oznaCovana jako hvézda Zidovského krale. To ona dovedla tfi krale
z vychodu do Betléma.

Zveme Vas na Sté&drovederni msi s P. Filipem Janakem v 16:00 hodin a
od 22:00 hodin na spole€né zpivani koled pro Sirokou vefejnost, na
varhany jiz tradiéné zahraje mistni Zuzka Zd'arska. Pfed Stédrovederni msi
a spoleénym zpivanim koled zazvoni na kostelni zvon Zdenék Novotny.
ledol

CHARLATTA
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Velmi dékujeme akciové spoleénosti KINSKY dal Borgo, a. s.za darovani
vanocnich stromk( do MS, kostela a pfed obecni Ufad. ManZelim Spinkovym
z Chodovic dékujeme za darovany vanoc¢ni strom, ktery zdobi prostranstvi pfed
kostelem sv. Bartolomé&je v Chodovicich.
ledol
D w7

NOVOROCIi A TRIKRALOVE KOLEDOVANI

Trikralova sbirka, ktera vznikla roku 2000 z popudu moravského metropolity arcibiskupa Jana Graubnera na Uzemi
olomoucké arcidiecéze, a pro velky uspéch a ohlas byla
v nasledujicim roce zorganizovana na Uzemi celé Ceské
republiky. Také v nasich obcich se staly obchlizky Tfi kralu
milou a dulezitou novoro¢ni tradici. Koleda ,My tfi kralové
jdeme kvam, S§tésti, zdravi vinSujeme vam...“ zazni
z détskych ust u Vasich dvefi v sobotu 4. ledna 2020 v dobé&
od 9:00 do 12:00 hodin. Z déti se ve Skole bé&éhem chvile
stanou kralové — Baltazarové, Melicharové a KaSparové.
Dospéli pfevezmou pokladni¢ku, kfidu a mapku trasy,
vyfotime se symbolicky pfed kostelem sv. Bartoloméje a
koledovani muze =zacit. V letoSnim roce budou déti
koledovat v novych bilych oblecich, které pro né
ochotné usila pani Véra Ondrackova z Chodovic. Touto
cestou ji jesté jednou velmi dékujeme. Dékujeme détem a
rodi¢im za pomoc pfi koledovani, kde finanéni obnos naplni
konto na obnovu kostela sv. Bartoloméje. A velmi dékujeme
darujicim, ktefi pfispé&ji do pokladni¢ek. Milou odménou pro koledni¢ky jsou i dobroty a ovoce, které davate.
Dékujeme, Ze pomahate. Popfejme véem lidem dobré vile hodné zdravi a lasky, protoZe ta nas spojuje a dava
smysl véemu, co délame ©.

ledol
MASOPUSTNI VESELI

Masopust je doba od TFi krall do Popele¢ni stfedy. NejznaméjSi a zaroven nejveselejSi jsou posledni dny
masopustu spojené s radovankami a hodovanim. Tradice spojena s privody masek byla pfechodem mezi
Vanocemi a Velikonocemi. Veseli kon&i Popele¢ni stfedou,
ktera je prvnim dnem postni doby. Jeji termin pfipada na
40.den pfed Velikonocemi (nepocitaji se nedéle). Jsme
radi, Ze i do nasi obce se masopust pfed nékolika lety vratil
a stale se udrzuje. V letoSnim roce pfipada masopustni
veseli do obdobi od 7. ledna do 3. bfezna. PrFijméte
pozvani na masopust v Holovousich v sobotu 15.
unora 2020. MasSkary se sejdou ve 14:30 hodin u kostela
sv. Bartoloméje v Chodovicich, odkud pujde priivod na
naves v Chodovicich kolem Svartesu, dale kolem
\ _ parcel a pokracovat bude na naves v Holovousich a do
Zahumeni. Odtud pfejdou masky do sportovniho arealu U
. Vagénu, kde bude pod pergolou veseli pokracovat
s hudbou. Cely privod bude doplfiovat jiz tradiéné povoz
s korimi pana Noska a bujaré veseli zpestfi a do kroku
zanotuje Hoferak. Kdo bude chtit, maskary pohosti, ty ho
na oplatku obdaruji. Pomahejte nam udrZovat tradice a
| chystejte masky, kdo nema takovou odvahu, nevadi, pfijdte
" masky do priivodu podpofit ©.

ledol



DETSKY KARNEVAL

Masopustni veseli bude pokraovat ve sportovnim arealu v nedéli 16. unora ve
14:30 hodin détskym karnevalem, netradi¢né na sné&hu. Dé&ti se mohou t&Sit na
zimni soutéze na bobech a sarnkach a kazda maska u nas vyhrava. Prosime
maminky, tety a babicky, aby pfipravovaly pro déti vhodné kostymy na teplé

oble¢eni©. Pokud by vSak snih nebyl, za&zemim nam bude

zateplena pergola U Vagonu. TéSime se na vSechny déti a jejich masky.

opét provizorné

ledol

POZVANKA NA JARNi ZAJEZD ZAHRADKARU

Milé pritelkyné, pratelé a pfiznivci zahradkard, kazdoroéné svaz zahradkara Chodovice poradal zajezd na prani
¢lent svazu. Navstivili jsme nékolikrat Zahradu Cech v Litoméficich, Floru Olomouc, vinobrani na Kuksu, Zemé

Zivitelku v Ceskych Budgjovicich. Zajem pfi
kazdoro¢nim opakovani stale klesa. S nizSim
poétem ¢lend azvySujicim se vékovym

podle prani vSech ¢&lenu. Tento rok 2019 jsme
zajezd vynechali a chtéli bychom nabidnout
zménu na rok pfisti. Dvoudenni zajezd na jizni
Moravu v blizkosti Znojma do obce Novy Saldorf.
Radi bychom navstivili vinné sklipky s degustaci
vin s odbornym vykladem a prohlidkou sklep(.
Predpokladany termin8. dubna 2020
prohlidka a degustace v odpolednich
hodinach. Ubytovani je nad vinnymi sklipky.
Cena ubytovani je 800,- K¢ (se snidani),
veCefe 200,- K¢ ,prohlidka sklepa +
degustace 350,- K&, cena autobusu/osoba cca
800,- K€ (bude upresnéno), celkem 2.150,- K¢.
Clenim bude hrazeno ubytovani v plné vysi a

v§em Ucastnikiim zajezdu prohlidka skleptl + degustace. Pripadné zajemce prosim o zavazné prihlaseni do
konce ledna u pi. Secové Chodovice. Preji véem zahradkarim, pratelim a véem znamym krasné proziti svatkd
vanoénich, vée nejlepsi v novém roce 2020, hodné zdravi a péstitelskych Uspéchli za CZS Chodovice Secova

Mirka

NOVY SALDORF

Kdyz pfijedete do Nového Saldorfu — SedleSovic, navstivite
vlastng tfi obce: Stary Saldorf, Novy Saldorf a SedleSovice.
VSechny tyto obce — nyni &asti jedné obce, vznikly na brodech
pres feku Dyji, kterd soudasny Novy Saldorf — SedleSovice
oddéluje od mésta Znojma. Modra je dobra, zpiva se ve znamé
pisni¢ce. To potvrzuji i obyvatelé a pfedevSim vinafi z Nového
Saldorfu — Sedle$ovic. Zdej§i vinné sklepy jsou hloubeny
v piskovci prostoupeném vrstvami s obsahem jilu modro3edé
barvy. Lokalita s "modrymi" sklepy zabira plochu 9 hektard
a veslo se na ni vice nez 180 vinnnych sklept. Sklepni ulicka
vitéto obci je jednou znejvétSich a nejmalebngjSich na
Znojemsku. Cast vinafd se sdruzila a vytvofila Cech vinafd
s vlastni — obecni vinotékou, v niz nabizi celoroéné své produkty
(vino lahvové isudové av dobé vinobraniivynikajici
bur¢ak). Mezi vyhlasené a dlouhodobé producenty vina patfi
spole¢nost Agrodruzstvo Novy Saldorf s Modrym sklepem
a vlastni prodejnou vin ve sklepni uli¢ce. Oblibena jsou vina

z Vinafstvi rodiny Spalkovy, pfijemné posezeni

ve vinnych sklepech nabizi vinafské rodiny jako jsou Holzbauerovi, Napravovi, Pavlikovi ...

za CZS Chodovice Secova Mirka



PRANOSTIKY

Leden Na bilém obldcku andilek malicky,
Je-li tfikralova noc hvézdnata,

budou se rodit beranci, by¢ci, kozlici a kluci.

Je-li leden chladny a jasny, bude rok urodny a krasny.
Lednovi druhové — vanice a mrazové.

prsticky rozsviti snéhové hvézdicky,

Unor Jednu Vim posild i s pranim od srdce,
Boufi-li a snézi na Hromnice, byva jaro blizko velice.
Nadéla-li sv. Apolena ledy, az sv. Matéj je zboura.

Je-li v inoru zima a led, nebude nouze o zitny chiéb.

at' s ldskou proZijete letosni Vinoce.

—

ZIVOTNI JUBILEA

Hana Novotna,
Anezka Dvorakova,
Zderika Secova,
Ladislav Komarek,
Danuska Semiradova,

Narodil se

Adam Sliva z Holovous

Vy$e uvedenym oslavenciim srde¢né blahopfejeme
a pfejeme pevné zdravi.

KRATKE ZPRAVY

e 23.12.2019-5. 1. 2020 bude Obecni ufad a knihovna uzaviena. V novém roce se na Vas budeme tésit od
pondéli 6. ledna 2020. Dékujeme za pochopeni a prejeme prijemné prozZiti vanocnich svatk(i a hodné zdravi
do nového roku 2020.

o 22.12. Ctvrta adventni nedéle — ,Vanoéni koncert* — od 17:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje
o Betlémské svétlo — k vyzvednuti v kostele sv. Bartoloméje po koncertu od 18:00 do 18:30 hodin
o 24.12. Stédroveéerni mse P. Filip Janak — od 16:00 hodin kostel sv. Bartoloméje

Zpivani koled — od 22:00 hodin v kostele sv. Bartoloméje
e 04.01. Obchiizky Tri kralti — od 9:00 hodin do 12:00 hodin
e 15.02. Masopustni priivod maskar — priivod od 14:30 hodin od kostela sv. Bartoloméje
e 16.02. Détsky maskarni karneval — od 14:30 hodin ve sportovnim arealu U Vagénu na snéhu

(pokud pocasi bude prat)
e Ufedni hodiny obecniho Gfadu Holovousy jsou pondé&li 8:00 — 12:00 hodin a utery 15:00 — 17:00 hodin.
e Vypujéni doba knihovny pondéli 8:00 — 10:00 hodin, utery 15:00 — 17:00 hodin, ¢tvrtek 8:00 — 10:00 hodin.
Svoz popelnic: modra znamka (tydenni) kazdé utery, éervenad znamka (kombinovand) kazdé utery, zelena
znamka (1xza14 dni)—-7.1.,21.1,,4.2,,18. 2., 3. 3., zlutd zndmka (mésiéni) — 21. 1., 18. 2., 17. 3., oranzova
znamka (rekreacni) svoz ukonéen, prvni svoz zac¢ina od 14.4., €erné pytle na smésny odpad — svoz kazdé utery,
cena 60,- K&/Ks, pytle s tfidénym odpadem (plast, papir, kov) — kazdé 1. atery v mésici: 7. 1., 4. 2., 3. 3., cena
10,- K&/Ks.

www . holovousy.cz
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mailto:obec@holovousy.cz

